Vielen Dank!

Wir sind Uberzeugt, dass dieser Grill Ihre Erwartungen uber-
treffen wird, und winschen Ihnen viel Freude damit.

Lesen Sie bitte vor Verwendung des Gerates die Gebrauchs-
anweisung durch und heben Sie diese fir die Zukunft auf.
Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

Bestimmungsgemafle Verwendung

Dieses Gerat ist ein Grill fur den AuBenbereich. Es ist zum
Grillen, Rosten und Backen von Lebensmitteln im privaten
Bereich vorgesehen.

Das Gerat darf nicht zum Rauchern oder Frittieren verwendet
werden. Das Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt.

Jegliche anderweitige Verwendung oder Veranderung des
Gerates wird als unsachgemafle Verwendung betrachtet und
kann erhebliche Gefahren verursachen.

Service

Bei Kundendienst- oder Ersatzteilanfragen wenden Sie sich
bitte an lhren HORNBACH-Markt vor Ort oder schreiben Sie
eine E-Mail an: service@hornbach.com

Zeichenerklarung
A Sicherheitswarnung

ww 2 Personen erforderlich

; Grill eingeschaltet

o Mittlere Temperatur

HIO Hohe Temperatur
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Vor Verwendung des Gerates die Betriebsanleitung
lesen. Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise in
dieser Betriebsanleitung kann zu schweren Koérper-
verletzungen oder zum Tod fiihren oder Brande bzw.
Explosionen und somit Sachschaden verursachen.

- Dieses Gerat ist fur die private Verwendung im Au3enbe-

reich vorgesehen. Das Gerat darf nicht in Innenraumen
oder gewerblich verwendet werden.

- Das Gerat ist nicht dafiir bestimmt, in oder auf Wohnmo-

bilen und/oder Booten montiert zu werden.

- Dieses Gerat ist fur die Verwendung als Grill bestimmt.
- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber

und von Personen mit korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen oder mangelnder Erfahrung
und Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder Anweisungen erhalten, die die sichere Nut-
zung des Gerats betreffen und sie die Gefahren verste-
hen, die von dem Gerat ausgehen. Reinigung und Wartung
darf nicht von Kindern ohne standige Aufsicht durchge-
fihrt werden. Halten Sie das Gerat und den Netzstecker
auBer Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

- Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,

dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

- Stecken Sie den Netzstecker nur in geerdete Steckdosen,

die den Anforderungen des Typenschilds entsprechen.
Der Stromkreis muss flr den Anschluss von Geraten
mit einer Leistung von 2300 W (EU) bzw. 2100 W (nur
Schweiz) geeignet sein.

- Dieses Gerat darf nur in den im Kapitel ,Technische Da-

ten” ausgewiesenen Landern verwendet werden.

- Es wird dringend geraten, bei Haushaltsgeraten einen

Fehlerstrom-Schutzschalter mit einem Auslosestrom
nicht dber 30 mA zu verwenden. Kontaktieren Sie lhren
Elektriker fur weitere Details.

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Mehrfach-

steckdosen mit dem Gerat.

- SchlieBen Sie keine anderen Verbraucher an den gleichen

Stromkreis an.

- Das Gerat darf nicht mit einer externen Schaltuhr oder

Fernsteuerung betrieben werden.

- Kontrollieren Sie das Netzkabel und den Stecker regel-

mafig auf Schaden.

- Ist das Netzkabel beschadigt, missen Sie es von HORN-

BACH ersetzen lassen, um eventuelle Gefahren auszu-
schlief3en.

- Das Gerat darf nicht verwendet und angeschlossen wer-

den, wenn:
- das Gerat, der Temperaturregler, der Stecker oder
das Netzkabel beschadigt sind.
- das Gerat sichtbare Spuren von Beschadigung auf-
weist.
- eine fehlerhafte Nutzung auftritt, nachdem das Gerat
fallen gelassen wurde (0. 3.).

- Schalten Sie das Gerat ab und ziehen Sie den Netzstecker:

- wenn das Gerat fehlerhaft funktioniert.

- vor einer Reinigung oder einem Standortwechsel des
Gerates.

- nach Gebrauch.

- Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Netzstecker

ziehen.

- Ziehen Sie den Netzstecker niemals mit nassen Handen

aus der Steckdose.

- Tauchen Sie das Gerat, den Netzstecker oder den Tempe-

raturregler niemals in Wasser oder eine andere Flissig-
keit.
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SICHERHEITSHINWEISE

- Nutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Wasser. Set-

zen Sie es niemals Regen, Schnee oder Feuchtigkeit aus.
Halten Sie bei Gebrauch einen Abstand von mindestens
3 m zu offenen Wasserflachen wie Pools oder Teichen.

- Positionieren Sie das Netzkabel so, dass ein versehentli-

ches Beruhren oder das Stolpern daruber ausgeschlos-
sen werden kann.

- Netzkabel vor Benutzung komplett abwickeln.
- Netzkabel und -stecker dirfen nicht in Berihrung mit

heifen Teilen kommen.

- Ziehen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten.
- Stellen Sie das Gerat sicher auf festen Boden und vermei-

den Sie jeglichen Kontakt mit heiBen Oberflachen.

- WARNUNG: Um eine Uberhitzung zu vermeiden darf

der Grillrost nicht mit festen oder flexiblen Materialien
wie z.B. Aluminiumschalen, Aluminiumfolien oder ande-
ren hitzebestandigen Materialien mit groferer Flache
als 42 cm x 42 cm abgedeckt werden. Die Verwendung
solcher Gegenstande oder Materialien auf dem Grillrost
wiirde die Sicherheit des Produktes vermindern und
konnte zu einer starken Beschadigung des Produktes
fuhren.

- Decken Sie die Heizstabe nicht mit Aluminiumfolie ab.
- Nutzen Sie das Gerat nicht ohne die Auffangschale und

ohne dass alle Teile ordnungsgemaf zusammengesetzt
sind.

- Stellen Sie sicher, dass das Gerat ordnungsgemaf zu-

sammengesetzt wurde, bevor Sie es verwenden.

- Die Fettschale vor jeder Verwendung montieren und nach

jeder Verwendung reinigen; vor dem Entfernen der Fett-
schale das Gerat vollstandig abkihlen lassen.

- Bewahren Sie mindestens 30 cm Abstand von allen

Wanden, wenn Sie das Gerat nutzen. Verwenden Sie den
Grill nicht als Einbaugrill. Andernfalls besteht Feuer- und
Explosionsgefahr, die zu Sachschaden, schweren Verlet-
zungen oder zum Tod flihren kann.

- Das Gerat nicht in der Nahe von entzlindlichen Materiali-

en benutzen (z. B. trockenem Gras und Strauchern).

- Entzindliche Gase und Flissigkeiten vom Grill fernhalten

(z. B. Benzin, Alkohol und andere entflammbare Materia-
lien).

- Im Abstand bis 60 cm von der Riickseite oder den Seiten

des Gerates dlrfen sich keine brennbaren Materialien
befinden.

- Halten Sie Abstand zu brennbaren Materialien (z. B. Pa-

pier, Wanden, Stoffen, Chemikalien).

- Keine brennbaren Gegenstande auf das Gerat oder auf

die Ablage unter dem Gerat legen.

- Achtung, die Temperatur von zuganglichen Oberflachen

kann gefahrlich heif3 sein, wenn das Gerat in Verwendung
ist. Verwenden Sie bei der Benutzung des Grills hitzebe-
standige Grillhandschuhe (entsprechend EN 407, Kontakt-
warmebestandigkeit Stufe 2 oder besser).

- Den Deckel vorsichtig offnen, da heiBer Dampf entwei-

chen kann.

- Vorsicht walten lassen, wenn Kinder, Senioren oder Haus-

tiere in der Nahe sind.

- Achtung vor Verbrennungen! Die Teile im Garraum (z. B.

die Grillroste) werden sehr heif3 und bleiben auch nach
Ausschalten des Gerats fir langere Zeit heil3.

- Vorsicht vor Fett- und Olspritzern wahrend des Grillens

mit offenem Deckel.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es

angeschaltet oder noch heif3 ist. Lassen Sie es auch in
kurzen Grillpausen nicht angeschaltet.
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Ubersicht

Lieferumfang

- Berlhren Sie das Gerat nicht wahrend des Grillens, um
Verbrennungen zu vermeiden.

i i [
- Grillkohle oder ahnliche Brennmaterialien dirfen nicht Die ausfaltbaren Seiten beachten!

mit diesem Ger3at verwendet werden. 1. 1xElektrogrill-Baugruppe 16. 1xRechte obere Seitenstrebe
. Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden ausschlieBlich 2. 1xWarmeablage 17. 1xRechte vordere Eckstrebe
Zubehdr, das vom Hersteller bereitgestellt oder empfoh- 3. TxLinker Grillrost 18. 1xAchse
len wird. 4, 1xRechter Grillrost 19. 2xRad
- Das Gerat wéhrend des Betriebs nicht bewegen. Bevor 5. TxLinkes Regal 20. 2xRadabdeckung
Sie das Gerat bewegen oder reinigen, lassen Sie es 6.  TxNetzkabelhalterung 21. 1xObere Stutze
vollstandig abkihlen. 7. 1xFettauffangschale 22. 1xUntere Abdeckung
- Elektroarbeiten und Reparaturen diirfen nur von 8.  TxLinke hintere Eckstrebe ~ 23. 1xTurgriff
Elektrofachkraften ausgefiihrt werden. 9. 1xObere linke Seitenstrebe  24. 2xFleischsonde
. UnsachgeméaBe Reparaturen kénnen ernsthafte Gefah- 10. TxLinke vordere Eckstrebe  25. TxMagnetscheibe
ren fiir den Anwender bedeuten. 11. 2xSeitenwand 26. 4xAufhangehaken
- Schaden am Gerat, die durch unsachgemaBe und 12. 1xVordertlr 27. 1xRechte Ablage
falsche Bedienung verursacht wurden, sind kein 13.  1xMittlere Ablage 28. 1xUnteres Regal
Garantiefall. In diesen Féllen verfallt jeglicher Garantie- 14. 1xRickwand 29. 1xTirwelle

anspruch. 15. 1xRechte hintere Eckstrebe

44x Kreuzschlitzschraube Mé6x15
2x Sicherungsmutter M10
8x Sechskantschraube Méx15

O w>

W1 Kreuzschlitzschraubendreher
W2 Sechskantschlissel 17

W3 Sechskantschlissel 8/10

W4 Sechskantschlissel 7/13

Bauteile
Die ausfaltbaren Seiten beachten!

Griff
Isolierter Deckel
Ablage links
Aufhangehaken
Bedienfeld
Temperaturregler
Frontplatte
Rad
Netzkabel
Netzkabelhalter
Ablage rechts
Grillrost

. Warmhalteaufsatz
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Montage

Fur die Montage des Grills siehe Seite 100 ff.
Die ausfaltbaren Seiten beachten!




Grillen
ACHTUNG Bedienung

1. Stellen Sie sicher, dass die Temperaturregler auf OFF ste-
hen (Temperaturregler dazu ganz nach links drehen).

2. Offnen Sie den Deckel.

Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Steckdose.

4, Heizen Sie den Grill vor. Drehen Sie den entsprechenden

A VORSICHT A Temperaturregler e auf die maximale Stufe HI, siehe auch

Abschnitt “Bedienelemente”. Das Display zeigt die aktuelle

FETTBRANDE Temperatur.
« Esist eventuell nicht méglich, Fettbrande durch 5. SchlieBBen Sie den Deckel. Der Grill ist innerhalb von

Das Gerat so aufstellen, dass ringsum ein Mindestab-
stand von 1,5 Metern zu brennbaren wie nicht brennbaren
Stoffen eingehalten wird.

w

SchlieBen des Deckels zu l6schen. Grillgerite sind aus 20 Minuten erhitzt. Der Grill muss auch dann vorgeheizt

Sicherheitsgriinden gut durchliiftet. werden, wenn Sie mit geringerer Temperatur grillen wol-
« Nicht versuchen, Fettbrande mit Wasser zu léschen. len. ‘ o

Dies kann zu Korperverletzungen fiihren. Falls sich ein | ¢ Legen Sie Ihr Grillgut auf die Grillroste k. )

anhaltender Fettbrand entwickelt, die Temperaturreg- 7. Drehen Sie den Temperaturregler auf die gewiinschte

ler auf OFF stellen und den Netzstecker ziehen. Stufe, siehe auch Abschnitt “Garzeiten”.

* Falls das Gerit nicht regelmiBig gereinigt wurde, kann 8. Um den Grill auszusch_alten, d_rehen Sie den Temperatur-
ein Fettbrand entstehen, wodurch das Produkt besché- regler e auf OFF und ziehen Sie den Netzstecker.
digt werden kann. Beim Vorheizen oder Abbrennen
von Speiseriickstinden besonders darauf achten, dass Regelknﬁpfe und Sonde
kein Fettbrand entsteht. Die Anweisungen zur allge-
meinen Geratereinigung befolgen, um Fettbrande zu
vermeiden.

¢ Die beste Vorsorge gegen Fettbrande besteht darin, ] )
das Gerat regelmaBig zu reinigen.

Vor dem ersten Grillen das Gerat ohne Grillgut ca. 20 Minuten
auf hochster Stufe betreiben. Dadurch werden die internen Bau-
teile durch Hitze gereinigt und etwaige Gertiche vom Grillrost

0.0 0 0.0.0
= 00000 o%o%
gelost. %% %%

/

Die Temperaturregler steuern die Die Wickelmaschine ist mit einem

Heizelemente. Gegengewichtsblock und einer

Das Display zeigt die aktuelle Magnetscheibe ausgestattet, sodass

Temperatur am Grillkérper Tempera- Sie lhre Fleischsonde an beliebiger

turfihler an. Stelle platzieren und jederzeit mit
dem Grillen beginnen konnen.




Kochen auf lhrem elektrogrill

Regelknopfe:

)
-]
2
]
0
2

1. Linker Rohrsteuerungsschalter und Getriebegriff
2. Rechter Rohrsteuerungsschalter und Getriebegriff
3. Uhrzeit einstellen

4. Fleischsonde einstellen

5. Einstellungssetung '+’

6. Einstellungssetung -

Anweisungen

1+ Ein-und Ausschalten

Drehen Sie den linken und rechten Heizrohr-Steuerschalter
nach rechts, um den Regler einzuschalten. Die linken und
rechten Heizrohre werden entsprechend dem Schalter einzeln
gesteuert. Wenn einer der Schalter eingeschaltet ist, wird die
Grilltemperatur angezeigt und die Taste leuchtet.

2~ Zeiteinstellung

(1) Es kann zwischen zwei Modi eingestellt werden:
Vorwartszahlung oder Ruckwartszahlung.

(2) Zeitanzeige

Wenn die aktuelle Zeit weniger als 60 Minuten betragt, wird
angezeigt: Minuten: Sekunden,

Wenn die aktuelle Zeit grofer oder gleich 60 Minuten ist, wird
angezeigt: Stunden: Minuten.

(3) Im Timer-Modus den Uhrzeit-Einstellungsknopf lange
gedruckt halten, um den aktuellen Timer auszuschalten.

(4) Um die positive Zeitmessung einzustellen, im Nicht-Zeit-
messungszustand den Uhrzeit-Einstellungsknopf dricken, der
Zeitanzeigebereich blinkt (Anzeige 00:00), dann die digitale
Taste .,+" drucken, um die Zeitmessung zu starten. Die positive
Zeitmessung betragt maximal 24 Stunden, die positive
Zeitmessung kann nicht angepasst werden. Von 0 Sekunden
bis 24 Stunden.

NOguvo

7. Fleischsonde 1 Buchse

8. Fleischsonde 2 Buchse

9. Zeitdisplay-Bereich

10. Grilltemperaturdisplay

11. Fleischsonde 1 Temperaturdisplay
12. Fleischsonde 2 Temperaturdisplay

(5)Stellen Sie die Countdown-Zeit ein: Driicken Sie im
Nicht-Zeitmessungsmodus die Uhr-Einstelltaste, worauf-
hin der Zeitanzeigebereich blinkt (Anzeige 00:00). Driicken
Sie dann die Zifferntaste “-", woraufhin die Stunde blinkt.
Dricken Sie die Zifferntaste “+" oder die Zifferntaste “-",
um die Stunde einzustellen.Dricken Sie anschlief3end die
Taste zur Zeiteinstellung, woraufhin die Minutenanzeige
blinkt. Dricken Sie die Taste “+" oder “-", um die Minuten
einzustellen, und drlcken Sie abschlieBend erneut die
Taste zur Zeiteinstellung, um den Start des Countdowns
zu bestatigen. Der Countdown kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt werden. Wahrend des
Zeitmessvorgangs konnen Sie die Zeit andern.

3+ Einstellung der Temperatur der Fleischsonde

Wenn der Regler eine Fleischsonde erkennt, zeigt er die
entsprechende Temperatur der Fleischsonde an. Dricken
Sie im Zustand der Temperaturanzeige der Fleischsonde
die Einstelltaste flr die Fleischsonde. Der Anzeigebereich
der Fleischsonde blinkt und zeigt damit an, dass er
eingestellt werden kann. Dricken Sie die digitale Taste “+”
oder die digitale Taste “-", um den Einstellwert anzupassen,
und dricken Sie dann die Einstelltaste fur die
Fleischsonde, um zu bestatigen, dass der Einstellwert
gespeichert wird. Wenn die Temperatur des Fleischthe-
rmometers den eingestellten Wert erreicht, blinkt der
Temperaturanzeigebereich des Fleischthermometers und
es ertont ein Signalton, der darauf hinweist, dass der
eingestellte Wert erreicht wurde. Dricken Sie eine belieb-
ige Taste, um die Meldung zu loschen.

Einstellbarer Temperaturbereich des Fleischthermometers:
Celsius: 32 ~ 122 °C

®



Garzeiten

Die Garzeiten werden beeinflusst durch Gewicht und Grof3e des Grillguts, personlichen Geschmack und Verwendung bzw.
Nicht-Verwendung des Deckels. Tiefgefrorenes Grillgut sollte vollstandig aufgetaut werden, bevor es gegrillt wird. Schwein,
Gefliugel, Fisch und Meeresfriichte immer komplett durchgaren.

Grillgut  Art Dicke oder Gewicht Temperatur Garzeit (min)
Rind  Steak, Filet oder Entrecote 2cm HI 10-14
25cm HI 14-16
2,5-3cm HI 18.20
Kebab 2,5-3cm HI 12-14
Burger, Bulette... 2cm HI 12-16
Lamm  Kotelett 3cm HI 20
Keule ohne Knochen 1,4-1,6 kg MID 90-100
Karree MID 35-40
Schwein  Kotelett, Rippe, Lende oder Schulter 2-2,5cm MID 20-30
Lende ohne Knochen 2-25cm MID 16-18
Wirste MID 28-32
Geflligel Huhnerbrust ohne Knochen und Haut 175 g MID 12-14
Kebab HI 14-16
@ halbes Hahnchen MID 60-75 @
Hihnerteile, Flugel, Brust mit Knochen MID 40-50
Fisch, Meeresfriichte  Fischfilet 1-2,5¢cm HI 8-10
2,5-3cm HI 10-12
Garnelen HI 2-5
ganzer Fisch 450 g MID 15-20
1 kg MID 20-30
Gemiise  Spargel HI 8-10
Maiskolben geschalt HI 12-14
Maiskolben in den Blattern Hl 25-30
Pilze, grof3 HI 12-15
Pilze, klein HI 10-12
Zwiebeln in Ringen 0,5 cm HI 10-12
Kartoffeln in Scheiben 0,5cm HI 10-12
Aubergine 1,3cm HI 10-12
Paprika, ganz HI 12-15
Paprika, geviertelt HI 8-10

Zucchini 1,3cm HI 12-14




@

Reinigung und Wartung

ACHTUNG

Immer die Temperaturregler auf OFF (Aus) stellen und den Netzstecker ziehen, wenn das Gerat nicht benutzt wird.

Sicherstellen, dass das Gerat abgekiihlt ist.

- Das Gerat regelmafig reinigen, vorzugsweise nach jeder
Verwendung.

- Das Gerat sollte mindestens einmal im Jahr gereinigt wer-
den.

- Halten Sie braune oder schwarze Fett- oder Rauchablage-
rungen nicht irrtimlich fir Farbe. Mit einer konzentrierten
Losung aus Spulmittel und Wasser oder einem Reinigungs-
mittel sowie einer Scheuerblrste die Innenseiten des Ge-
ratedeckels und -bodens reinigen. Spilen und vollstandig
trocknen lassen. Keine atzenden Gerate-/Ofenreiniger auf
lackierten Oberflachen anwenden.

- Gusseiserne Grillroste: Vor dem Grillvorgang die guss-
eisernen Grillroste mit hitzebestandigem Ol (Erdnussél,
Frittierol) bestreichen und danach im Grill einbrennen. Nach
einigen Grillvorgangen hat sich eine ausreichende Patina
gebildet und das Einbrennen ist nicht mehr notwendig.
Nach dem jeweiligen Grillvorgang die Grillroste stark erhit-
zen, damit sich anhaftende Reste leichter l0sen lassen.
Nach dem Abkuhlen die Reste nach Moglichkeit nur mit
einem Tuch und warmem Wasser entfernen. Zur Reinigung
der gusseisernen Grillroste niemals Spulmittel verwenden.
Zur Konservierung und zur Vermeidung von Rost nach der
Reinigung die Grillroste und gegebenenfalls den Innenraum
mit hitzebestandigem Ol einreiben.

- Fettauffangschale: Die Fettauffangschale vor jedem Grillen
reinigen. Die Schale ist nicht splilmaschinengeeignet.

Korrosion

- Sollte an einigen Stellen auf der AufBenseite des Grills Rost
auftreten, reinigen und bursten Sie die betroffene Stelle mit
Stahlwolle oder feinkornigem Schmirgelleinen. Bessern Sie
die Stelle mit einer hitzebestandigen Farbe guter Qualitat
aus.

- Auf keinen Fall die Innenflachen mit Farbe bestreichen.
Roststellen auf den Oberflachen im Inneren konnen abge-
schliffen, gereinigt und mit etwas Pflanzenol bestrichen
werden, um eine weitere Rostbildung zu reduzieren.

- Grillflachen: Wenn zur Reinigung der Grillflachen des Gera-

tes ein Borstenpinsel verwendet wird, vor dem Grillen dar-
auf achten, dass keine ausgefallenen Borsten auf den Grill-
flachen verblieben sind. Grillflachen nicht reinigen, wahrend
das Gerat heif3 ist.

- Kunststoffoberflachen: Mit warmem Seifenwasser abwa-

schen und trockenwischen. Keine Zitronensaure, scheu-
ernde Reinigungsmittel, Entfetter oder konzentrierte Rei-
nigungsmittel fur Kunststoffteile verwenden, weil die Teile
dadurch beschadigt werden und/oder ausfallen konnen.

- Porzellanoberflachen: Aufgrund der glasartigen Zusam-

mensetzung konnen die meisten Rickstande mit einer Nat-
ron-Wasser-Losung oder einem speziellen Reinigungsmittel
abgewischt werden. Fur hartnackige Flecken nichtscheu-
ernde Reinigungsmittel verwenden.

- Lackierte Oberflachen: Mit einem milden Reinigungsmittel

oder einem nicht scheuernden Reinigungsmittel und war-
mem Seifenwasser abwaschen. Mit einem nicht scheuern-
den Tuch abtrocknen.

- Edelstahloberflachen: Um die hochwertige Erscheinung

des Gerates zu schitzen, nach jeder Verwendung mit ei-
nem milden Reinigungsmittel und warmem Seifenwasser
abwaschen und mit einem weichen Tuch abtrocknen. Nur
in Richtung der gebirsteten Oberflache anwenden, um Be-
schadigungen zu vermeiden.

Aufbewahrung des Gerates
Wenn das Gerat nicht benutzt wird:

1. Die Bedienkndpfe auf Aus stellen (roter Balken zeigt nach
oben).

2. Netzstecker ziehen.

3. Das Gerat vorsichtig reinigen.

4. Das Gerat kann an einer trockenen Stelle im Innenbereich
gelagert werden (z. B. Garage oder Keller).

Wenn Sie das Gerat aus dem Lager holen, Uberprifen Sie es
auf Rost und andere Schaden.

Um StromstoBe und mogliche Ausfalle der Heizelemente zu
vermeiden, bewahren Sie dieses Gerat bitte an einem trockenen
Ort ohne Regen auf und schalten Sie die Heizelemente alle 12
Wochen ein, um Feuchtigkeitsansammlungen in den Heizele-
menten zu vermeiden. Achten Sie bei der Lagerung darauf,
dass das Produkt nicht an eine Stromquelle angeschlossen ist.




Technische Daten

Beschreibung  Elektro-Grill Elektro-Grill
Modell-Nr. BW-EC112 BW-EC112L
Artikel-Nr.  12546682(nur Deutschland, Osterreich, 12546683(nur Schweiz)

Luxemburg, Schweden, Slowakei,
Rumanien, Tschechien, Niederlande)

Warmeleistung 2300 W 2100 W
Nennspannung 230V~ 50 Hz 230 V~ 50 Hz
Nennleistung 2300 W 2100 W
Nennstromstarke 10 A 91 A
Schutzklasse | |
Schutzart  IPX4 IPX4
Gewicht  40kg 40kg

Abmessungen ( L/B/H)
Tische ausgeklappt
Tische abgeklappt

Probleme beheben

PROBLEM

122cm x 585 cm x 112,4 cm
66,6 cmx585cmx 1124 cm

URSACHE

122cm x 585 cmx 112,4 cm
66,6 cmx585cmx 1124 cm

LOSUNG

Das Gerat lasst sich nicht einschal-
ten. Die Heizstdabe werden nicht
heif3.

Der Netzstecker ist nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geeignete Steckdose, die den Vorgaben
von Netzspannung und Leistungsaufnah-
me gemaf dem Typenschild des Gerats
entspricht.

Die Steckdose fuhrt keinen Strom.

Versuchen Sie es an einer anderen geeig-
neten Steckdose oder kontaktieren Sie
einen Elektriker.

Der Temperaturregler ist in OFF-Stellung.

Stellen Sie den Temperaturregler zwi-
schen Ml und Hl ein.

Fehlercode Er1

Der Temperatursensor funktioniert nicht
korrekt.

Losen Sie den Netzstecker, prifen Sie ob
eine Kabelverbindung zum Temperatur-
fuhler lose oder defekt ist, kontaktieren
Sie einen Elektriker.

|st kein Fehler festzustellen, ist wahr-
scheinlich der Temperaturfuhler
(Art#10421465) defekt. Wenden Sie sich
in diesem Fall bitte an den Markt.

Fehlercode Er2

Mindestens ein Temperaturregler ist beim
Einstecken des Netzsteckers nicht in OFF-
Stellung.

Losen Sie den Netzstecker, stellen sie
beide Knopfe auf OFF, stecken Sie den
Netzstecker wieder in die Steckdose und
schalten Sie erneut ein.
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Gerat schaltet sich wahrend des

DEUTSCH

Gebrauchs aus.

Wenn das Display eine Temperatur von
480 °C oder mehr anzeigt, wird der
Ubertemperaturschutzmechanismus des
Gerats aktiviert, wodurch es sich automa-
tisch abschaltet.

Wenn Fett auf die Sonde tropft und Feuer
fangt, kann dies leicht zu einer solchen
Situation fuhren.

Drehen Sie den Knopf auf “Aus” und
warten Sie, bis der Grill abgekuhlt ist.
Danach konnen Sie versuchen, ihn wieder
einzuschalten.




Entsorgung

Das Symbol ,durchgestrichene Mulltonne” erfordert
die separate Entsorgung von Elektro- und Elektronik-

Altgeraten (WEEE). Solche Gerate kdnnen wertvolle,
I cber gefahrliche und umweltgefahrdende Stoffe ent-
halten. Sie sind gesetzlich dazu verpflichtet, diese Produkte
keinesfalls im unsortierten Hausmull, sondern an einer aus-
gewiesenen Sammelstelle flir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten zu entsorgen. Dadurch tragen Sie
zum Schutz der Ressourcen und der Umwelt bei.

HORNBACH ist in Deutschland verpflichtet:

e bei Neukauf eines Elektro- oder Elektronikgerates ein Alt-
gerat der gleichen Art unentgeltlich im HORNBACH-Markt
zuridckzunehmen.

e auch ohne einen Neukauf bis zu 3 Elektro- oder Elektronik-
Altgerate der gleichen Gerateart (bis max. 25 cm Kanten-
lange) unentgeltlich im HORNBACH-Markt zurtickzuneh-
men.

e beiLieferung eines neuen Elektro- oder Elektronikgera-
tes an einen privaten Haushalt ein Altgerat der gleichen
Art unentgeltlich abzuholen oder Ihnen die Riickgabe in
Ihrer unmittelbaren Nahe zu ermaoglichen.

Fur weitere Informationen wenden Sie sich an
www.hornbach.com oder an die ortlichen Behorden.

Kinder durfen auf keinen Fall mit Kunststoffbeuteln und Ver-
packungsmaterial spielen, da Verletzungs- bzw. Erstickungs-
gefahr besteht. Solches Material sicher lagern oder auf um-

weltfreundliche Weise entsorgen.










Merci !

Nous sommes convaincus que ce barbecue dépassera vos
attentes et vous souhaitons beaucoup de plaisir a l'utiliser.
Lire les instructions avant d'utiliser l'appareil, les conserver
pour s'y reporter ultérieurement et respecter les consignes
de sécurité.

Utilisation conforme

Cet appareil est un barbecue électriqgue mobile destiné a une
utilisation en intérieur et en extérieur. Il est congu pour faire
griller, rétir et cuire des aliments dans des environnements
privés.

Lappareil n'est pas destiné a fumer et frire. Lappareil n'est
pas destiné a une utilisation commerciale.

Toute autre utilisation ou modification apportée a l'appareil
est considérée comme un usage non-conforme et est sus-
ceptible de donner lieu a des risques considérables.

SAV

Pour toute demande de service ou de pieces détachées,
contacter son magasin local HORNBACH ou adresser un
courriel a:

service@hornbach.com

Symboles

A Avertissement de sécurité
e O

'n"n' 2 personnes requises

; Mise sous tension du barbecue

o Température moyenne

HI ‘ Température élevée
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Lire les instructions de service avant d'utiliser l'appa-
reil. Le non-respect des consignes de sécurité figurant
dans le présent manuel peut provoquer des blessures
corporelles graves, voire mortelles ou encore un incen-
die ou une explosion entrainant des dégats matériels.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de
8 ans et plus, et par des personnes aux capacités phy-
sigues, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant
d'expérience et de connaissances s'ils sont surveillés ou
s'ils ont bénéficié d'instructions concernant l'utilisation
de l'appareil de maniere s(re et compris les risques
impliqués. Les enfants ont l'interdiction de jouer avec
l'appareil. Le nettoyage et l'entretien par l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans super-
vision permanente. Conserver l'appareil et son cordon
d'alimentation hors de la portée des enfants de moins de
8 ans.

- Les enfants doivent étre sous supervision pour assurer
gu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

- Brancher l'appareil uniguement dans une prise mise a la
terre conforme aux exigences mentionnées sur la plaque
signalétique.

Le circuit électrique doit étre adapté aux équipements
présentant une consommation électrique de 2 300 W
(Europe) ou 2 100 W (Suisse uniquement).

- L'appareil ne doit étre utilisé que dans les pays indiqués
dans la section « Caractéristiques techniques ».

- Il est vivement recommandé que ['énergie pour un
appareil domestique soit alimentée uniquement via
un disjoncteur différentiel avec un courant de service
résiduel nominal inférieur ou égal a 30 mA. Consulter un
électricien pour plus de détails.

- Ne pas utiliser de rallonges électriques ou de multi-
prises.

- Ne pas brancher des appareils supplémentaires au
méme circuit.

- Lappareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen d'une
minuterie externe ou d'un systeme de télécommande
séparé.

- Labsence de signes d'endommagement sur le cable
d'alimentation doit régulierement étre examinée.

- Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par HORNBACH pour éviter tout risque.

- Ne pas exploiter l'appareil (débrancher immédiatement
la fiche secteur) si:

- Lappareil, le régulateur de température, le boitier, la
fiche ou le cable d'alimentation est endommagé.

- Lappareil présente des signes visibles d'endomma-
gement.

- Un défaut est suspecté apres que l'appareil est
tombé ou autre événement similaire.

- Mettre l'appareil hors tension et débrancher la fiche
secteur:

- en cas de défauts pendant l'utilisation.

- avant le nettoyage ou le déplacement de l'appareil
d'un endroit a un autre.

- apres l'utilisation.

- Toujours mettre l'appareil hors tension avant de débran-
cher la fiche secteur.

- Ne jamais débrancher la fiche électrique de la prise
en tirant sur le cable d'alimentation ou avec les mains
mouillées.

- Ne jamais immerger 'appareil, son cable d'alimentation
ou le régulateur de température dans de l'eau ni aucun
autre liquide.

®

CONSIGNES DE SECURITE

- Ne pas utiliser l'appareil a proximité de l'eau. Proté-

ger l'appareil de tout contact avec la pluie, la neige ou
'humidité. Ne pas utiliser le barbecue a moins de 305 cm
d'un bassin tels qu'une piscine ou un bassin de jardin.

- Poser le cable d'alimentation et, si nécessaire, la ral-

longe de sorte qu'ils ne soient pas tirés et ne présentent
aucun risque de trébuchement.

- Avant l'utilisation, dérouler entierement le cable d'ali-

mentation.

- Ne jamais laisser la rallonge ou le cable d'alimentation

entrer en contact avec la plaque de cuisson chaude.

- Ne pas tirer le cable d'alimentation sur des bords acérés.
- Ne pas placer l'appareil sur le bord ou dans l'angle d'une

table et éviter tout contact avec les surfaces chaudes de
l'appareil.

- Ne pas utiliser l'appareil sans le bac collecteur d'huile et

la base de l'appareil installés correctement ensemble.

- AVERTISSEMENT ! Ne pas couvrir la grille de cuisson de

matieres rigides ou souples telles que des plateaux en
aluminium, du papier aluminium ou d'autres matieres ré-
sistantes a la chaleur et d'une taille supérieure a 42 cm x
42 cm, afin d'éviter toute surchauffe du barbecue.

- Lutilisation de telles matieres sur la grille de cuisson

nuit a la sécurité et peut endommager l'appareil.

- Ne jamais couvrir 'élément chauffant par du papier

aluminium.

- S'assurer impérativement que cet appareil est monté

correctement avant de 'utiliser.

- Le récipient a graisse doit étre installé avant chaque utili-

sation et nettoyé ensuite, mais ne pas retirer le récipient
a graisse jusqgu'a ce que l'appareil ait refroidi.

- Maintenir le barbecue électrigue a minimum 30 cm des C“:)

murs lorsqu'il est en service.

- Ne pas installer ce barbecue dans une structure encas-

trée ou escamotable. Le non-respect de cet avertisse-
ment peut provoquer un incendie ou une explosion qui
pourra occasionner des dommages matériels ou des
blessures graves ou méme mortelles.

- Veiller a écarter de la zone de cuisson les vapeurs ou

liqguides inflammables tels que 'essence et 'alcool ou
d'autres matiéres combustibles.

- Les matiéres combustibles doivent se trouver a une

distance minimale de 60 cm de l'arriére ou des cotés de
l'appareil.

- Tenir l'appareil a l'écart des matieres combustibles (par

ex. le papier, les murs, les rideaux, les serviettes, les
produits chimiques).

- Ne rien placer d'inflammable sur ou dans la zone de

rangement se trouvant sous l'appareil.

- La température des surfaces accessibles est susceptible

de chauffer dangereusement lorsque l'appareil est en
service. Utiliser des maniques ou des gants de cuisine
résistant a la chaleur (conformes a la norme EN 407,
niveau de chaleur de contact 2 ou supérieur) lors de
l'utilisation du barbecue.

- Faire preuve d'une grande vigilance lors de l'ouverture

du couvercle, étant donné qu'une vapeur brilante est
susceptible de s'échapper.

- Faire attention lorsque des enfants, des personnes agées

ou des animaux de compagnie se trouvent a proximité.

- Attention aux brilures ! Les piéces intérieures (par ex.

les grilles de cuisson) deviennent brilantes et le restent
pendant une durée prolongée apres l'arrét du barbecue.

- Attention aux projections de graisse, d'huile ou d’humi-

dité pendant la cuisson avec le couvercle ouvert.
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- Ne pas laisser l'appareil sans surveillance lorsqu'il est

en service ou encore chaud. Ne pas laisser l'appareil
allumé, méme pendant les courtes pauses.

- Ne pas toucher l'appareil lors de la cuisson afin d'éviter

tout risque de bralure.

- Le charbon ou des combustibles similaires ne doivent

pas étre utilisés avec cet appareil.

- Pour des raisons de sécurité, ne pas utiliser d'acces-

soires qui ne sont ni recommandés, ni fournis par le
fabricant.

- Ne pas déplacer l'appareil pendant l'utilisation.
- Avant de retirer les accessoires ou de nettoyer l'appa-

reil, le laisser refroidir complétement.

- Les travaux et réparations électriques doivent étre

effectués par un électricien qualifié.

- Les réparations non qualifiées constituent un danger

considérable pour ['utilisateur.

- Aucune garantie pour un dommage potentiel ne peut

étre acceptée si l'appareil est utilisé a des fins inap-
propriées ou n'a pas été exploité conformément aux
instructions fournies dans les instructions de service.
Dans un tel cas, toute réclamation en garantie est
annulée.
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I Vue d'ensemble

Etendue des fournitures

Respecter les pages a déplier !
1xEnsemble de gril électrique
1xGrille de réchauffage
1xGrille de cuisson gauche
1xGrille de cuisson droite
1xEtagere gauche

1xSupport pour cordon d'alimentation
1xBac a graisse

1xRenfort d'angle arriére gauche
1xRenfort supérieur gauche
10. 1xRenfort d'angle avant gauche
11. 2xPanneau latéral

12. 1xPorte avant

13. 1xTablette centrale

14. 1xPanneau arriere

15. 1xRenfort d'angle arriere droit
16. 1xRenfort supérieur droit

17. 1xRenfort d'angle avant droit
18. 1xEssieu

19. 2xRoue

20. 2xEnjoliveur

21. 1xSupport supérieur

22. 1xCouvercle inférieur

23. 1xPoignée de porte

24, ?2xSonde a viande

25. 1xDisque magnétique

26. 4xCrochet de suspension

27. 1xTablette droite

28. 1xEtagere inférieure

29. 1xArbre de porte

VOoONoORWN =

A 44x Vis M6x15
B 2x Ecrous d'arrét M10
C 8x Vis hexagonale Mé6x15

W1 Tournevis Philips
W2 Clé hexagonale 17
W3 Clé hexagonale 8/10
W4 Clé hexagonale 7/13

Pieces
Respecter les pages a déplier !

Poignée h. Roulette

Couvercle isolé i. Cable d'alimentation
Tablette gauche j. Support de cable
Crochet de suspension k. Tablette droite
Panneau de commande l. Grille de cuisson
Régulateur de température m

Panneau avant

@mpanco

Installation

Linstallation du barbecue est décrite en page 100 et suivantes.

Respecter les pages a déplier !

. Grille de maintien au chaud




Grillade

AVERTISSEMENT Utilisation

1. Raccorder l'appareil a l'alimentation secteur.

2. Tourner le régulateur de température e respectif sur son
réglage maximal HI, voir la section « Boutons de com-
mande ». Lafficheur indique la température actuelle au
niveau de la sonde de température. La chauffe du barbe-

A ATTENT|0N A cue nécessite approximativement 3 a 5 minutes.

Lappareil doit étre installé avec un espace libre d'au
moins 1,5 métres sur tous les co6tés ainsi qu'avec les
matériaux combustibles et non combustibles.

3. Placer les aliments sur la grille de cuisson k.
FEUX DE FRITURE 4. Régler latempérature au réglage souhaité a l'aide du
« Eteindre les feux de graisse en fermant le couvercle régulateur de température, voir [a section « Durées de
cuisson ».

peut s'avérer impossible. Les barbecues sont bien
ventilés pour des raisons de sécurité.

¢ Ne pas utiliser d'eau sur un feu de graisse. Des bles-
sures corporelles pourraient en résulter. En cas de
déclenchement d'un feu de graisse persistant, éteindre Boutons de commande et sonde
le régulateur de température et débrancher le barbe-
cue.

e Sil'appareil n'a pas été nettoyé régulierement, un f
de graisse peut se produire, pouvant endommager
le produit. Faire attention pendant le préchauffage
ou lorsque des résidus alimentaires brilent afin de
s'assurer qu'un feu de graisse ne se déclenche pas.
Suivre les instructions sur le nettoyage général de
l'appareil et nettoyer l'assemblage du braleur afin de
prévenir les feux de friture. 2%5% o100

* Le meilleur moyen de prévenir les feux de graisse est SR SR
de nettoyer régulierement l'appareil.

5. Pour éteindre le barbecue, tourner le régulateur de tem-
pérature e sur OFF (arrét) et débrancher le barbecue.

Avant la premiere cuisson, faire fonctionner 'appareil pen-

@ dant environ 15 minutes sans aliments. Les pieces internes
seront ainsi soumises a un nettoyage thermique et les
odeurs seront éliminées de la grille de cuisson.

/

Les régulateurs de température ! !La machine a enrouler est équipée
contrélent les éléments chauf- d'un contrepoids et d'un disque
fants. L'écran affiche la tempéra- ; :magnétique, ce qui vous permet de
ture actuelle mesurée par la placer votre sonde a viande ou
sonde de température du corps vous le souhaitez et de commencer
du gril. votre barbecue a tout moment.
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Cuisiner sur votre gril electrique

Boutons de commande:

2]
>
F)
o
[e]
2

1. Interrupteur de contréle du tube gauche et bouton de vitesses
2. Interrupteur de contréle du tube droit et bouton de vitesses

3. Réglage de 'horloge

4. Réglage de la sonde a viande

5. Réglage de l'ajustement '+

6. Réglage de l'ajustement -’

Instructions

1~ Allumer et éteindre

Tournez les commutateurs de commande des tubes chauffants
gauche et droit vers la droite pour allumer le contréleur. Les
tubes chauffants gauche et droit sont commandés individuelle-
ment selon le commutateur. Lorsque l'un des commutateurs est
en position marche, la température du gril s'affiche et le voyant
du bouton s'allume.

2+ Réglage de la minuterie

(1) Elle peut étre réglée sur deux modes : minuterie positive
ou minuterie a compte a rebours;

(2) Affichage de l'heure

lorsque la minuterie actuelle est inférieure a 60 minutes,
affichage: minutes:secondes,

lorsque la minuterie actuelle est supérieure ou égale a 60
minutes, affichage: heures:minutes.

(3) En mode minuterie, appuyez longuement sur le bouton de
réglage de 'horloge pour désactiver la minuterie actuelle.
(4) Pour régler le chronométrage positif, en mode non chro-
nométre, appuyez sur le bouton de réglage de ['horloge, la
zone d'affichage de l'heure clignotera (affichage 00:00), puis
appuyez sur la touche numérique “ + " pour démarrer le
chronométrage. Le chronométrage positif est limité a 24
heures, il ne peut pas étre réglé, de 0 seconde a 24 heures.
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7. Prise de la sonde de viande 1

8. Prise de la sonde de viande 2

9. Zone d'affichage du temps

10. Affichage de la température du gril

11. Affichage de la température de la sonde de viande 1
12. Affichage de la température de la sonde de viande 2

(5) Réglage du compte a rebours : en mode non chro-
nométreé, appuyez sur la touche de réglage de ['horloge, la
zone d'affichage de ['heure clignote (affichage 00:00), puis
appuyez sur la touche numérique “ - ", 'heure clignote,
appuyez sur la touche numérique “ + " ou la touche
numérique “ - " pour régler 'heure, puis appuyez sur la
touche de réglage de ['horloge, les minutes clignotent,
appuyez sur la touche numérique “ + " ou la touche
numérique “ - " pour régler les minutes, puis appuyez a
nouveau sur la touche de réglage de ['horloge pour
confirmer le démarrage du compte a rebours. Le compte
a rebours peut aller jusqu'a 23 heures et 59 minutes.
Pendant le chronométrage, vous pouvez modifier le
temps.

3+ Réglage de la température de la sonde a viande
Lorsque le contrdleur détecte une sonde a viande, il affiche
la température correspondante.Dans l'état d'affichage de la
température de la sonde a viande, appuyez sur la touche de
réglage de la sonde a viande. La zone d'affichage de la
sonde a viande clignote, indiguant qu'elle peut étre réglée.
Appuyez sur la touche numérique “ + " ou “ - " pour ajuster
la valeur de réglage, puis appuyez sur la touche de réglage
de la sonde a viande pour confirmer que la valeur de
réglage est enregistrée. Lorsque la température de la
sonde a viande atteint la valeur réglée, la zone d'affichage
de la température de la sonde a viande clignote et un signal
sonore retentit, indiquant que la valeur réglée a été
atteinte. Appuyez sur nimporte quelle touche pour annuler
le message.

Plage de température de réglage de la sonde a viande:
Celsius: 32 ~122°C




Temps de cuisson

Les temps de cuisson peuvent varier en fonction du poids et de la taille des aliments, en raison des golts personnels, et de
['utilisation ou non du couvercle du barbecue. Les aliments surgelés doivent étre complétement décongelés avant d'étre gril-

les.
Piéce de viande Epaisseur / poids  de cuisson Durée (min.)
Boeeuf  Steak, filet, rumsteck ou entrecbte 2cm HI 10-14
25cm HI 14-16
2,5-3cm HI 18,20
Kebab 2,5-3cm HI 12-14
Beef-burger ou rissoles 2cm HI 12-16
Agneau  Cotelettes d'agneau 3cm HI 20
Gigot d'agneau sans os 1,4-1,6 kg MID 90-100
Carré d'agneau MID 35-40
Porc  Cotelette, cote, échine ou épaule 2-2.5cm MID 20-30
Echine sans os 2-2,5cm MID 16-18
Saucissons MID 28-32
Volaille Filets de poulets sans os ni peau 175 ¢ MID 12-14
Kebab HI 14-16
@ Demi poulet MID 60-75 @
Découpes de poulet avec os MID 40-50
Poisson, fruits de mer  Poisson, filet ou tranche 1-2,5¢cm HI 8-10
2,5-3cm HI 10-12
Crevettes HI 2-5
Poisson entier 450 ¢ MID 15-20
1 kg MID 20-30
Légumes Asperges HI 8-10
Epis de mais décortiqués HI 12-14
Epis de mais non décortiqués HI 25-30
Champignons de Paris : chapeaux HI 12-15
Champignons de Paris : entiers HI 10-12
Oignons en tranches 05cm HI 10-12
Pommes de terre en tranches 0,5cm HI 10-12
Aubergines en tranches 1,3cm HI 10-12
Poivrons entiers HI 12-15
Poivrons en quartiers HI 8-10
Courgettes en tranches 1,3cm HI 8-10
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Entretien et maintenance

AVERTISSEMENT

Toujours régler les boutons de commande sur la position Arrét et débrancher le barbecue lorsque l'appareil n'est pas

utilisé. S'assurer que l'appareil a refroidi.

- Nettoyer régulierement l'appareil, de préférence apres
chaque utilisation.

- L'appareil doit étre nettoyé au moins une fois par an.

- Ne pas confondre les accumulations brunes ou noires de
graisse et de fumée avec de la peinture. Appliquer une
solution forte de détergent et d'eau ou utiliser un produit
d'entretien pour les appareils avec une brosse a récurer sur
l'intérieur du couvercle et de la partie inférieure de l'appa-
reil. Rincer et laisser sécher completement a l'air. Ne pas
appliquer de produit d'entretien caustique pour les appa-
reils/fours sur les surfaces peintes.

- Grilles de cuisson en fonte grise : avant d'utiliser les grilles
de cuisson en fonte grise, les enduire d'une huile résistant a
la chaleur (huile d'arachides, huile a frire) et les vieillir dans
le barbecue.

Apres les avoir utilisées plusieurs fois, une patine suffisante
se sera formée et le vieillissement ne sera plus nécessaire.

- A chaque utilisation, chauffer vigoureusement les grilles de
cuisson de sorte a pouvoir plus facilement éliminer les rési-
dus y ayant adhéré.

- Apres refroidissement, éliminer les résidus avec un chiffon
éventuellement imbibé d'eau chaude. Ne jamais utiliser
de détergent pour nettoyer les grilles de cuisson en fonte
grise.

- Afin d'éliminer et d'empécher toute formation de rouille
apres le nettoyage, frotter les grilles de cuisson avec de
'huile résistant a la chaleur et, si nécessaire, l'intérieur
aussi.

Corrosion

- Side la corrosion apparait sur la surface extérieure du
barbecue, nettoyer et polir la zone affectée avec de la laine
d'acier ou de la toile émeri trés fine. Retoucher avec une
peinture de qualité supérieure, résistante aux températures
élevées.

- Ne jamais appliquer de peinture sur les surfaces inté-
rieures. Les points de rouille constatés sur les surfaces
intérieures peuvent étre polis, nettoyés et légérement revé-
tus d'une huile végétale afin de minimiser tout phénomene
de rouille ultérieur.

- Bac récupérateur de graisse : le bac récupérateur de

graisse peut étre retiré pour le nettoyage. Ne pas nettoyer
le bac récupérateur de graisse dans le lave-vaisselle.

- Surfaces de cuisson : si une brosse a poils souples est uti-

lisée pour nettoyer l'une des surfaces de cuisson de l'appa-
reil, s'assurer qu'aucun résidu de poil ne demeure sur les
surfaces de cuisson avant de faire les grillades. Il n'est pas
recommandé de nettoyer les surfaces de cuisson tant que
l'appareil est bralant.

- Surfaces en plastique : laver a l'eau tiéde savonneuse et

essuyer. Ne pas utiliser de citrisol, de produits d'entretien
abrasifs, de dégraissants, ni de produit d'entretien concen-
tré pour les appareils sur les pieces plastiques, étant donné
gue ceci pourrait causer des dommages et/ou une défail-
lance des piéces.

- Surfaces en porcelaine : en raison de la composition qui a

l'apparence du verre, la plupart des résidus peuvent étre
éliminés a l'aide de bicarbonate de sodium/d‘une solution
aqueuse ou d'un produit d'entretien spécialement formulé.
Utiliser de la poudre a récurer non-abrasive pour les taches
tenaces.

- Surfaces peintes : laver a ['aide d'un détergent doux ou d'un

produit d'entretien non-abrasif et d'eau savonneuse chaude.
Essuyer a l'aide d'un chiffon doux non-abrasif.

- Surfaces en acier inoxydable : pour conserver l'apparence

haut de gamme de votre appareil, laver a l'aide d'un dé-
tergent doux et d'eau savonneuse chaude et essuyer a l'aide
d'un chiffon doux aprés chaque utilisation. Utiliser unigue-
ment dans le sens du fini brossé pour éviter les dommages.

Ranger l'appareil

Si l'appareil doit étre entreposé pendant une durée prolongée
(par exemple, durant l'hiver) :

1. S'assurer que 'appareil a refroidi. Nettoyer l'appareil
soigneusement.

2. Lappareil peut étre entreposé dans un endroit sec a l'inté-
rieur (par exemple, dans un garage ou une cave).

3. Recouvrir l'appareil.

Lors de la réutilisation de l'appareil, vérifier la présence
éventuelle de rouille et autres dommages.

Pour éviter les surtensions et les pannes éventuelles des

éléments chauffants, veuillez stocker cet appareil dans un endroit
sec, a l'abri de la pluie, et allumer les éléments chauffants toutes
les 12 semaines afin d'éviter l'accumulation d’humidité dans les
éléments. Lors du stockage, assurez-vous que le produit n'est pas
branché a une source d'alimentation.
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Caracteristiques techniques

Description  Barbecue électrique Barbecue électrique
Modélen® BW-EC112 BW-EC112L
Réf. art.  12546682(cet appareil est destiné uni - 12546683(cet appareil est destiné uni -

guement a une utilisation dans les pays
suivants : Allemagne, Autriche, Luxem-
bourg, Suéde, Slovaquie, Roumanie,
République Tchéque, Pays-Bas)

guement a une utilisation en Suisse)

Rendement calorifique total 2300 W 2100 W
Tension nominale 230 V~ 50 Hz 230 V~ 50 Hz
Puissance nominale 2300 W 2100 W
Courant nominale 10A 91 A
Indice de protection | |
Degré de protection  IPX4 IPX4
Poids  40kg 40 kg

Dimensions (l/p/h
tablettes latérales dépliées
tablettes latérales rabattues)

Dépannage

PROBLEME

122 cm x 585 cm x 112,4 cm
66,6 cmxb85cmx112,4cm

CAUSE

122 cm x 585 cm x 112,4 cm
66,6 cmxb85cmx 112,4cm

SOLUTION

Lappareil ne se met pas en service.
Les éléments chauffants ne
chauffent pas.

La fiche n'est pas branchée dans une prise
murale adaptée.

Brancher la fiche dans une prise murale
adaptée qui correspond a la tension et la
consommation électrique marquées sur
['étiquette énergétique de l'appareil.

La prise murale n'est pas alimentée en
énergie.

Tester une autre prise murale adaptée ou
s'adresser a un électricien certifié.

Le régulateur de température est encore
en position OFF (arrét).

S'assurer que le régulateur de tempéra-
ture est réglé a une température entre
Ml et HI.

Code d'erreur Er1

La se de température ne fonctionne pas
correctement.

Débranchez la prise, vérifiez si le cable
de connexion de la sonde de température
est déconnecté ou endommagé. Contac-
tez un électricien.

Siaucune cause ne peut étre trouvée, la
sonde de température (art.#10421465)
peut étre défectueuse. Contactez votre
magasin HORNBACH pres de chez vous.

Code d'erreur Er2

Au moins un des régulateurs de tempé-
rature n'est pas en position OFF lors de
l'insertion de la fiche dans la prise.

Débranchez la prise, mettez les deux
boutons sur OFF, réinsérez la prise et
rallumez.

Gerat schaltet sich wahrend des
Gebrauchs aus.

Lorsque l'écran affiche une température
de 480 °C ou plus, le mécanisme de
protection contre la surchauffe de
'appareil s'active, provoquant son arrét
automatique.

Lorsque de la graisse coule sur la sonde
et prend feu, cela peut facilement provo-
quer une telle situation.

Tournez le bouton sur “ off " et attendez
gue le gril refroidisse. Ensuite, vous
pouvez essayer de le rallumer.
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Elimination

Le symbole « Poubelle barrée » impose une élimina-
tion séparée des vieux appareils électriques et

électroniques (WEEE). Ces appareils peuvent contenir
B des substances précieuses, mais dangereuses et
nocives pour l'environnement. Vous étes légalement tenu de
ne pas jeter ces produits dans les ordures ménageres non
triees, mais de les remettre a un point de collecte pour le
recyclage des appareils électriques et électroniques. Cela
contribue a la protection des ressources et de l'environne-
ment.

HORNBACH s'engage en Allemagne a :

e lors de l'achat d'un nouvel appareil électrique ou électro-
nigue, HORNBACH s'engage a reprendre gratuitement un
appareil usagé du méme type dans un de ces magasins.

e de reprendre gratuitement dans votre magasin HORNBACH
jusgu'a 3 appareils électriques ou électroniques usagés du
méme type (jusqu'a 25 cm de cbté), méme si vous n'en ache-
tez pas un nouveau.

e collecter gratuitement un appareil électrigue ou électronique
usagé du méme type ou de vous permettre de le rapporter
prés de chez vous en cas de livraison d'un nouvel appareil
électrique ou électronique a un ménage privé.

Pour de plus amples informations, rendez-vous sur
www.hornbach.com ou contactez les autorités locales.

Ne laissez en aucun cas les enfants jouer avec des sacs en
plastique et matériels d'emballage, puisque cela les expose a
un risque de blessure ou d'étouffement. Rangez ces matiéres
en lieu sGr ou éliminez-les dans le respect de l'environne-
ment.
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Grazie!

Siamo convinti che questo articolo superera le vostre aspet-
tative e vi auguriamo tanta soddisfazione con il suo impiego.
Leggere le istruzioni prima di utilizzare il dispositivo, conser-
varle per un futuro riferimento ed osservare le istruzioni di
sicurezza.

Uso previsto

Questo dispositivo & un barbecue elettrico mobile per l'utiliz-
zo in ambienti chiusi e all'aperto. Esso & ideato per arrostire,
grigliare e cucinare alimenti in ambienti privati.

Il dispositivo non e ideato per fumare e friggere. Il dispositivo
non e ideato per usi commerciali.

Qualsiasi altro uso o modifica al dispositivo & considerato

come uso improprio e potrebbe causare pericoli considere-
voli.

Assistenza

In caso di richieste di assistenza oppure di pezzi di ricambio,
si prega di contattare il vostro negozio HORNBACH oppure di
inviare un'e-mail:

service@hornbach.com

Simboli

A Avvertenza di sicurezza
|M|
; Barbecue accendere

o Temperatura media

Ci vogliono 2 persone

Alta temperatura

Indice dei contenuti
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Panoramica

Materiale compreso nella consegna
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Manopole di controllo e sonda
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Leggere le istruzioni prima di usare l'apparecchio.
Linosservanza delle istruzioni di sicurezza indicate in
guesto manuale dell'utente puo causare gravi lesioni o
morte, o un incendio oppure un'esplosione che compor-
ta dei danni materiali.

- Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambi-

ni di eta superiore agli 8 anni e da persone con capacita
fisiche, sensorie 0 mentali ridotte, oppure con mancanza
di esperienza e nozioni, se sorvegliati oppure se hanno
ricevuto le istruzioni concernenti l'utilizzo dell'elettrodo-
mestico in modo sicuro consapevoli dei pericoli coinvolti.
| bambini non devono giocare con il dispositivo. La pulizia
e la manutenzione da parte dell'utente non devono esse-
re eseguite da bambini senza continua supervisione. Te-
nere l'apparecchio ed il relativo cavo fuori dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che

non giochino con 'apparecchio.

- Collegare il dispositivo solo ad una presa dotata di mes-

sa a terra che soddisfi i requisiti indicati sulla targhetta
dei dati.

Il circuito elettrico deve essere adatto per l'articolo
con un consumo di 2300 W (UE) oppure 2100 W (solo in
Svizzera).

- Larticolo va utilizzato solo nei paesi indicati nella sezione

"Dati tecnici”.

- Si consiglia vivamente che l'alimentazione del dispositivo

deve avvenire esclusivamente attraverso un interruttore
di protezione con una corrente di funzionamento massi-
ma di 30 mA. Consultare il vostro elettricista per chiarire
eventuali dettagli.

- Non utilizzare prolunghe o prese multiple.
- Non collegare ulteriori carichi allo stesso circuito.
- Non utilizzare questo dispositivo insieme ad un tempo-

rizzatore esterno od un sistema di telecomando separa-
to.

- Il cavo di alimentazione deve essere ispezionato regolar-

mente per rilevare eventuali segni di danni.

- Nel caso il suo cavo di alimentazione sia danneggiato,

occorre sostituirlo da HORNBACH, in modo da evitare
eventuali rischi.

- L'apparecchio non deve essere utilizzato (scollegare

immediatamente la spina di alimentazione) se:

- L'apparecchio, il regolatore di temperatura, l'allog-
giamento, la spina o il cavo di alimentazione sono
danneggiati.

- L'apparecchio mostra segni visibili di danni.

- Siverifica un guasto ad esempio dopo che l'apparec-
chio e caduto.

- Spegnere il dispositivo e sconnetterlo dalla rete elettrica:

in caso di guasti durate 'uso.

prima di pulire o spostare il dispositivo da un posto
all'altro.

dopo l'uso.

- Spegnere sempre 'apparecchio prima di staccare la

spina di alimentazione.

- Non staccare mai la spina dalla presa tirando il cavo di

alimentazione o con le mani bagnate.

- Non immergere mai l'articolo, il suo cavo di alimenta-

zione o il regolatore della temperatura in acqua o in altri
liquidi.

- Non usare il dispositivo vicino all'acqua. Non esporlo a

pioggia, neve o umidita. Non utilizzare il barbecue in un
perimetro di 305 cm da un bacino come piscine, stagno o
laghetto.

®

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

- Sistemare il cavo di alimentazione e, se necessario, la

prolunga in modo che non possa essere tirata o presen-
tare un rischio di inciampo.

- Prima dell'utilizzo dipanare completamente il cavo di

alimentazione.

- Non far mai entrare il cavo di prolunga o il cavo di ali-

mentazione in contatto con la piastra di cottura calda.

- Non tirare il cavo di alimentazione sopra spigoli vivi.
- Non appoggiare l'apparecchio sul bordo o sull'angolo di

un tavolo ed evitare ogni contatto con le superfici calde
dell'apparecchio.

- Non utilizzare l'apparecchio senza il vassoio di raccolta

dell'olio e la base montato correttamente.

- AVVERTENZA: Non coprire la griglia di cottura con mate-

riale solido o flessibile come vassoi o fogli in alluminio o
altro materiale resistente al calore di dimensioni supe-
rioria 42 cm x 42 cm, per evitare il surriscaldamento del
barbecue.

- Lutilizzo di tale materiale sulla griglia di cottura pregiu-

dica la sicurezza e pud danneggiare l'apparecchio.

- Non coprire mai l'elemento riscaldante con fogli di allu-

minio.

- Assicurarsi che questo elettrodomestico sia assemblato

correttamente prima dell'uso.

- La coppa del grasso deve essere installata prima di ogni

utilizzo e pulita di seguito, ma non togliere la coppa di
grasso prima che il dispositivo sia raffreddato.

- Tenere il barbecue elettrico ad almeno 30 cm da qualsia-

si parete quando e in funzione.

- Non inserire il barbecue in alcuna costruzione di coper-

tura. Linosservanza di questo avvertimento puo provo-
care incendi o esplosioni che possono comportare danni
materiali o gravi lesioni personali o essere letali.

- Mantenere lontani dall'area di cottura vapori e liquidi

inflammabili come benzina, alcol e altre sostanze com-
bustibili.

- | materiali combustibili devono sempre essere a una

distanza minima di 60 cm dietro e dai lati del dispositivo.

- Tenerlo lontano da materiali combustibili (ad es. carta,

pareti, drappeggi, stoffa, sostanze chimiche).

- Non metterci qualcosa di infiammabile sul dispositivo

oppure nello spazio di deposito sotto il dispositivo.

- Durante il funzionamento la temperatura della super-

ficie puo essere pericolosamente rovente. Ricorrere a
guantoni da barbecue termoresistenti (conforme a EN
407, resistenza al calore di contatto livello 2 o superiore)
guando si impiega il barbecue.

- Prestare molta attenzione quando si apre il coperchio,

perché puo fuoriuscire del vapore caldo.

- Fare attenzione nel caso vi siano dei bambini, anziani o

animali nella prossimita.

- Prestare attenzione alle ustioni! Le parti interne (p. es.

le griglie di cottura) diventeranno roventi e rimarranno
calde per molto tempo anche dopo che il barbecue &
stato spento.

- Prestare attenzione agli spruzzi di olio o umidita durante

il funzionamento con il coperchio aperto.

- Non lasciare mai l'apparecchio incustodito quando ¢

acceso oppure quando e ancora caldo. Non lasciare mai
il dispositivo incustodito quando € acceso, neanche per
pochi attimi.

- Durante la cottura non toccare l'apparecchio per evitare

il rischio di ustioni.

- Non usare carbone di legna o combustibili simili con

questo apparecchio.
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I Panoramica

Materiale compreso nella consegna

- Per motivi di sicurezza, non utilizzare accessori non

consigliati o forniti dal produttore.

- Non spostare il dispositivo durante ['utilizzo.
- Prima di rimuovere gli accessori o di pulire l'apparec-

chio, lasciarlo raffreddare completamente.

- Eventuali riparazioni e lavori elettrici devono essere

eseguiti da un elettricista qualificato.

- Le riparazioni non eseguite correttamente comportano

un notevole pericolo per l'utente.

- Non vi sara nessuna garanzia in caso di eventuali danni

se 'apparecchio viene utilizzato per uno scopo im-

proprio o se non & stato utilizzato in conformita con le
istruzioni fornite nel manuale di istruzioni. In tal caso,
gualsiasi richiesta di intervento in garanzia sara nulla.

Badare alle pagine pieghevoli!

1xGriglia di riscaldamento
1xGriglia di cottura sinistra
1xGriglia di cottura destra

1xRipiano sinistro

1xVassoio raccogli grasso

VMONoORWN =

1xAssemblaggio di griglia elettrica

1xSupporto per cavo di alimentazione

1xRinforzo angolare posteriore sinistro
1xRinforzo lato superiore sinistro

10. 1xRinforzo angolare anteriore sinistro

11. 2xPannello laterale
12. 1xSportello anteriore
13. 1xRipiano centrale
14. 1xPannello posteriore

15. 1xRinforzo angolare posteriore destro

16. 1xRinforzo lato superiore destro

17. 1xRinforzo angolare anteriore destro

18. 1xAsse

19. 2xRuota

20. 2xCopriruota

21. 1xSupporto superiore
22. 1xCopertura inferiore
23. 1xManiglia della porta
24. 2xSonda per carne
25. 1xDisco magnetico
26. 4xGancio per appendere
27. 1xRipiano destro

28. 1xRipiano inferiore
29. 1xAlbero porta

A 44x Vite M6x15
B 2x Dado di bloccaggio M10
C 8xVite a testata esagonale Méx15

Parti

Badare alle pagine pieghevoli!

Manico h
Coperchio isolato i.
Ripiano a sinistra j-
Gancio per appendere k
Pannello di controllo L.
Regolatore della temperatura m.
Panello frontale

@mpoanoo

W1 Cacciavite a croce

W2 Chiave esagonale 17
W3 Chiave esagonale 8/10
W4 Chiave esagonale 7/13

. Rotella

Cavo di alimentazione
Supporto cavo di alimentazione

. Ripiano a destra

Griglia di cottura
Griglia termostatica

Installazione

Linstallazione del barbecue e riportata a pagina 100 ss. Bada-

re alle pagine pieghevoli!
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Cottura
AVVERTENZA Uso

1. Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.

Ruotare il rispettivo regolatore di temperatura e al valore
massimo HI, vedi sezione ‘Manopole di regolazione'. Il
display mostra l'attuale temperatura alla sonda di tem-
peratura. Ci vorranno circa 3-5 minuti per riscaldare il

A ATTENZIONE A\ |, perbecue o

Posare le vivande sulla griglia di cottura k.

4. Regolare la temperatura al valore desiderato usando il
regolatore di temperatura, consultare il capito “Tempo di
cottura”.

5. Per spegnere il barbecue, ruotare il regolatore della
temperatura e alla posizione OFF e scollegare la spina
elettrica.

Il dispositivo deve essere installato ad una distanza
minima di 1,5 metri intorno al dispositivo e da materiali
combustibili o non-combustibili.

w

INCENDI DI GRASSO

¢ Lestinzione di incendi di grasso chiudendo il coperchio
potrebbe risultare impossibile. | barbecue sono ben
ventilati per motivi di sicurezza.

¢ Non utilizzare acqua per spegnere un incendio di gras-
so. Cio potrebbe causare delle lesioni. Nel caso vi sia
un incendio di grasso persistente, chiudere il regolato- )
re di temperatura e sconnettere il barbecue. Manopole dl Controllo e Sonda

¢ Se il dispositivo non é stato regolarmente pulito, vi si
puo verificare un incendio di grasso che puo danneg-
giare il prodotto. Prestare particolare attenzione du-
rante il preriscaldamento o quando si bruciano even-
tuali residui di cibo per assicurare che non vi siano
degli incendi di grasso. Seguire le istruzioni generali
per la pulizia del dispositivo e del gruppo bruciatori
per prevenire gli incendi grasso.

¢ Il metodo migliore per prevenire gli incendi di grasso & - e
quello di pulire regolarmente il dispositivo. 8002 R

Prima di cucinare per la prima volta, far funzionare il dispo-
sitivo per circa 15 minuti senza cibi da cuocere. Cio riscalda

@ e pulisce le parti interne ed elimina l'odore dalla griglia di
cottura.

/

| regolatori di temperatura control- La macchina avvolgitrice & dotata
lano gli elementi riscaldanti. di un contrappeso, insieme al disco
Il display mostra la temperatura magnetico, in modo che la sonda
attuale rilevata dalla sonda di per carne possa essere posizionata

temperatura del corpo della griglia. ovunqgue e consentire di iniziare la
cottura in qualsiasi momento.
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Cucinare sulla griglia elettrica

Manopole di controllo:

[2)
>
E]
o
Q
2

1. Interruttore di comando sinistro e pomello del cambio
2. Interruttore di comando destro e pomello del cambio
3. Impostazione dell'orologio

4. Impostazione della sonda per carne

5. Impostazione di regolazione '+’

6. Impostazione di regolazione -’

Istruzioni

1+ Accensione e spegnimento

Ruotare verso destra l'interruttore di comando dei tubi di
riscaldamento sinistro e destro per accendere il controller. | tubi
di riscaldamento sinistro e destro sono controllati individual-
mente in base all'interruttore. Quando uno degli interruttori e in
posizione di accensione, viene visualizzata la temperatura della
griglia e la spia del pulsante si accende.

2~ Impostazione del timer

(1) E possibile impostare due modalita: timer positivo o

timer con conto alla rovescia;

(2) Visualizzazione dell'ora

guando il tempo corrente & inferiore a 60 minuti, visualizzazi-
one: minuti: secondi,

guando il tempo corrente & maggiore o uguale a 60

minuti, visualizzazione: ore: minuti.

(3) In modalita timer, tenere premuto a lungo il pulsante di
impostazione dell'orologio per spegnere il timer corrente;

(4) Per impostare il timer positivo, in assenza di timer,
premere il pulsante di impostazione dell'orologio, l'area di
visualizzazione dell'ora lampeggera (visualizzando 00:00),
quindi premere il tasto digitale “+" per avviare il timer. Il timer
positivo ha una durata massima di 24 ore e non puo essere
regolato. Da 0 secondi a 24 ore;

NOgHvYD

7. Presa sonda carne 1

8. Presa sonda carne 2

9. Area di visualizzazione dell'ora

10. Display della temperatura della griglia
11.Visualizzazione temperatura sonda carne 1
12.Visualizzazione temperatura sonda carne 2

(5) Impostare il tempo di conto alla rovescia, in stato di
non temporizzazione, premere il tasto di impostazione
dell'orologio, l'area di visualizzazione dell'ora lampeggera
(visualizzera 00:00), quindi premere il tasto numerico “-",
'ora lampeggera, premere il tasto numerico “+" o il tasto
numerico "- “ per regolare l'ora, quindi premere il tasto di
impostazione dell'orologio, i minuti lampeggiano, premere
il tasto numerico "+" o il tasto numerico "-" per regolare i
minuti e infine premere nuovamente il tasto di impostazi-
one dell'orologio per confermare l'avvio del conto alla
rovescia. Il conto alla rovescia arriva fino a un massimo di
23 ore e 59 minuti, durante il cronometraggio & possibile
modificare il tempo;

3+ Impostazione della temperatura della sonda per carne
Quando il controller rileva una sonda per carne, visualizza
la temperatura corrispondente. Nella schermata di visualiz-
zazione della temperatura della sonda per carne, premere
il tasto di impostazione della sonda per carne: l'area di
visualizzazione della sonda per carne lampeggera, indican-
do che & possibile effettuare l'impostazione. Premere il
tasto digitale "+" o il tasto digitale "-" per regolare il valore
impostato, quindi premere il tasto di impostazione della
sonda per carne per confermare il salvataggio del valore
impostato. Quando la temperatura della sonda per carne
raggiunge il valore impostato, l'area di visualizzazione della
temperatura della sonda per carne lampeggera e verra
emesso un segnale acustico, indicando che il valore
impostato e stato raggiunto. Premere un tasto qualsiasi per
annullare il messaggio.

Intervallo di temperatura di impostazione della sonda per
carne:

Celsius: 32~ 122 °C
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Tempi di cottura

| tempi di cottura possono variare a seconda del peso e delle dimensioni del cibo, a causa del gusto personale e se il coperchio
del barbecue viene utilizzato o meno. | cibi surgelati devono essere scongelati completamente prima di grigliare.

Taglio Spessore / peso Temperatura Tempo (min)
Manzo Bistecca, filetto, fesa o entrecote 2cm ALTA 10-14
25cm ALTA 14-16
2.5-3cm ALTA 18,20
Kebab 2.5-3cm ALTA 12-14
Burger di manzo o polpettoni 2cm ALTA 12-16
Agnello Costolette di agnello 3cm ALTA 20
Cosciotto di agnello senza ossa 1.4-1,6 kg MID 90-100
Carré di agnello MID 35-40
Maiale Cotoletta, costata, lombata o spalla 2-2,5cm MID 20-30
Lombata senza ossa 2-2,5¢cm MID 16-18
Salsiccia MID 28-32
Pollame Petto di pollo, disossata, priva di pelle 175 ¢ MID 12-14
Kebab ALTA 14-16
@ Pollo, meta MID 60-75 @
Pezzi di pollo, con osso MID 40-50
Pesce, frutti di mare  Pesce, filetto o fetta 1-2,5¢cm ALTA 8-10
2,5-3cm ALTA 10-12
Gamberi ALTA 2-5
Intero pesce 450 g MID 15-20
1 kg MID 20-30
Verdure Asparagi ALTA 8-10
Pannocchie, sbucciato ALTA 12-14
Pannocchia, con buccia ALTA 25-30
Funghi: portabello ALTA 12-15
Funghi: parte inferiore ALTA 10-12
Cipolle, a fette 0,5 cm ALTA 10-12
Patate, a fette 0,5cm ALTA 10-12
Melanzane, a fette 1,3cm ALTA 10-12
Peperoni, interi ALTA 12-15
Peperoni, un quarto ALTA 8-10
Zucchini, a fette 1,3cm ALTA 8-10
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Manutenzione e cura

AVVERTENZA

@

Sempre portare le manopole di regolazione nella posizione Off e sconnettere il barbecue quando il dispositivo non viene

usato.
Assicurarsi che l'apparecchio si sia raffreddato.

- Pulire il dispositivo frequentemente, preferibilmente dopo
ogni utilizzo.

- Si consiglia di pulire il dispositivo almeno una volta all'anno.

- Non confondere l'accumulo marrone o nero di grasso e
fumo con vernice. Applicare una forte soluzione contenente
acqua e detergente oppure utilizzare un pulitore a spazzola
sulle superficie interne del coperchio e della parte inferiore
del dispositivo. Risciacquare e far completamente asciugare
all'aria. Non utilizzare detergenti caustici per forni su su-
perfici verniciate.

- Griglie di cottura in ghisa: Prima di usare le griglie di cot-
tura in ghisa, occorre rivestirle con dell'olio resistente al
calore (olio di arachidi,olio per friggere) e poi accendere il
barbecue.

Dopo averle usato un paio di volte, vi sara formata una pati-
na sufficientemente spessa e non sara piu necessario ripe-
tere questa procedura.

- Ogni volta che si usano le griglie di cottura, occorre riscal-
darle vigorosamente in modo che eventuali residui possano
essere eliminati piu facilmente.

- Dopo che le griglie siano raffreddate, rimuovere i residui
con un panno e dell’'acqua calda, se possibile. Non usare
mai detergenti per pulire le griglie di cottura in ghisa.

- Al fine di preservarle e prevenire la ruggine dopo la pulizia,
strofinare dell'olio resistente al calore sulle griglie di cottu-
ra e, se necessario, all'interno.

Corrosione

- In caso di presenza di ruggine sulla superficie esterna del
barbecue, pulire e trattare la parte interessata con della
lana d'acciaio oppure della carta vetrata fine. Ritoccare la
parte pulita con una vernice termoresistente di buona qua-
lita.

+ Non applicare mai della vernice sulle superfici interne.
Eventuali punti di ruggine possono essere rimossi, puliti e
leggermente rivestiti con olio vegetale per ridurre un'ulte-
riore formazione di ruggine.

- Bacinella raccogligrassi: Probabilmente occorre rimuove-
re la coppa per grassi per pulirla. Non pulire la coppa per
grassi nella lavastoviglie.

- Superfici di cottura: Se si utilizza una spazzola a setole
per pulire qualsiasi delle superfici di cottura del dispositivo,
prima di cuocere, assicurarsi che non vi siano rimaste delle
setole distaccate sulle superfici di cottura. E sconsigliato
pulire le superfici di cottura mentre il dispositivo € ancora
rovente.

- Superfici in plastica: Lavare con acqua saponata calda ed
asciugare con un panno. Non utilizzare Citrisol, detergenti
abrasivi, sgrassanti o uno sgrassatore concentrato sulle
partiin plastica, cio potrebbe danneggiarle.

+ Superfici in porcellana: A causa della composizione simile
al vetro, la maggior parte dei residui puo essere rimossa
con una soluzione di bicarbonato di sodio / acqua o deter-
gente appositamente formulato. Usare del detergente non
abrasivo in polvere per rimuovere eventuali macchie osti-
nate.

- Superfici verniciate: Lavare con detergente delicato o
sgrassatore non abrasivo ed acqua saponata calda. Asciu-
gare con un panno morbido non abrasivo.

- Superfici in acciaio inox: Al fine di preservare l'aspetto pre-
giato del vostro dispositivo, ogni utilizzo lavare con deter-
gente delicato e acqua saponata calda ed asciugare con un
panno morbido dopo. Muoverlo solo in direzione di finitura
spazzolata per evitare danni.

Conservare il dispositivo

Se occorre immagazzinare il dispositivo per un periodo pro-
lungato (ad esempio durante l'inverno):

1. Assicurarsi che l'apparecchio si sia raffreddato. Cauta-
mente pulire il dispositivo.

2. Il dispositivo puo essere conservato in un luogo asciutto e
coperto (ad esempio nel garage o in cantina).

3. Coprire il dispositivo.

Prima di riutilizzare il dispositivo dopo l'immagazzinaggio,
controllarlo per la presenza di ruggine o altri danni.

Per prevenire sbalzi di tensione e potenziali guasti agli elementi,
conservare questo apparecchio in un luogo asciutto, al riparo dalla
pioggia, e accendere gli elementi ogni 12 settimane per evitare
'accumulo di umidita al loro interno. Durante la conservazione,
assicurarsi che il prodotto non sia collegato a una fonte di alimen-
tazione.
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Dati tecnici

Descrizione  Barbecue elettrico Barbecue elettrico
N. modello BW-EC112 BW-EC112L
Articolon®  12546682(solo per utilizzo in Germania, 12546683(solo per la Svizzera)

Austria, Lussemburgo, Svezia, Slovac-
chia, Romania, Repubblica Ceca, Paesi
Bassi)

Potenza termica totale 2300 W 2100 W
Voltaggio nominale 230V~ 50 Hz 230 V~ 50 Hz
Potenza nominale 2300 W 2100 W
Corrente nominale 10A 91 A
Classe di protezione | |
Livello di protezione IPX4 IPX4
Peso  40kg 40 kg

Dimensioni (LxAx P
Tavolini laterali aperti
Tavolini laterali chiusi)

122 cm x 585 cm x 112,4 cm
66,6 cmxb85cmx 112,4cm

Eliminazione di guasti

PROBLEMA

CAUSA

122 cm x 585 cm x 112,4 cm
66,6 cmxb85cmx112,4cm

RIMEDIO

L'apparecchio non si accende.
Gli elementi di riscaldamento non

si riscaldano.

La spina non e inserita in una presa elettri-

ca adatta.

Collegare la spina ad una presa elettrica

adatta che corrisponda alla tensione e al

consumo di energia indicati sulla targhet-
ta dell'apparecchio.

La presa a muro non ¢ alimentata.

Provare un‘altra presa a muro appro-
priata o chiedere aiuto ad un elettricista
certificato.

Il regolatore della temperatura e ancora in
posizione OFF.

Assicurarsi che il regolatore della tempe-
ratura sia impostato su una temperatura
tra Ml (media) e HI (alta).

Codice errore Er1

Il sensore di temperatura non lavora cor-
rettamente.

Scollegare la spina e controllare se il
cavo di collegamento del sensore di
temperatura e scollegato o danneggiato.
Contattare un elettricista.

Se non siriesce a determinare la cau-
sa dell'errore, potrebbe essere difet-
toso il sensore di temperatura (cod.

art. 10421465). Contattare il negozio
HORNBACH piu vicino.

Codice errore Er2

Almeno uno dei regolatori di temperatura

non & in posizione OFF al momento di inse-

rire la spina nella presa.

Scollegare la presa, portare entrambe
le manopole su OFF, reinserire la spina e
riaccendere il barbecue.

L'apparecchio elettrico si & spento
improvvisamente durante l'uso.

30

ITALIANO

Quando il display mostra una temperatura
pari o superiore a 480 °C, il meccanismo
di protezione da sovratemperatura del
dispositivo si attiva, causandone lo
spegnimento automatico.

Quando il grasso gocciola sulla sonda e
prende fuoco, e facile che si verifichi una
situazione del genere.

Girare la manopola su “off” e attendere
che la griglia si raffreddi. Dopodiché,
provare a riaccenderla.




Smaltimento

Il simbolo del “bidone sbarrato” indica che i rifiuti di
E apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE)

devono essere smaltiti separatamente. Tali apparec-
B chiature possono contenere delle sostanze preziose
che tuttavia sono pericolose e nocive per l'ambiente. Siete
legalmente obbligati a non smaltire questi prodotti insieme ai
rifiuti domestici indifferenziati ma presso un punto di raccol-
ta autorizzato per il riciclo di apparecchi elettrici ed elettroni-
ci. In questo modo si contribuira alla salvaguardia delle
risorse e dell'ambiente.

In Germania, la ditta HORNBACH:

e ¢ obbligata a ritirare gratuitamente presso un punto vendi-
ta HORNBACH un vecchio dispositivo nel momento dell’ac-
guisto di un nuovo dispositivo elettrico o elettronico dello
stesso tipo.

e ¢ obbligata a ritirare gratuitamente presso un punto
vendita HORNBACH fino a 3 vecchi dispositivi elettrici o
elettronici (con una lunghezza bordo max. di fino a 25 cm)
anche senza l'acquisto di un nuovo dispositivo elettrico o
elettronico.

e ¢ obbligata, nel momento della consegna di un nuovo
dispositivo elettrico o elettronico a un cliente privato, di
ritirare gratuitamente un vecchio dispositivo dello stesso
tipo o di consentire la sua restituzione nelle immediate
vicinanze.

Per ulteriori informazioni consultare www.hornbach.com,
oppure rivolgersi alle autorita locali.

Non far giocare i bambini con le buste di blastica e i materiali
di imballaggio dell'apparecchio perché rischiano lesioni o
soffocamento. Conservare questi materiali in un luogo sicuro
o smaltirli nel rispetto dell'ambiente.

ITALIANO
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Bedankit!

We zijn ervan overtuigd dat deze grill uw verwachtingen zal
overtreffen en wensen u veel plezier bij het gebruik.

Lees de aanwijzingen voor het gebruik van het toestel zorg-
vuldig door, bewaar deze voor toekomstig gebruik en neem
de veiligheidsinstructies in acht.

Doelgebruik

Dit toestel is een mobiele elektrische barbecue voor gebruik
binnen- en buitenshuis. Het is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik; voor het grillen, braden, roosteren en bakken van
voedingsmiddelen.

Het apparaat is niet bestemd voor roken en frituren. Het ap-
paraat is niet bestemd voor commercieel gebruik.

ledere andere vorm van gebruik van, of aanpassingen aan
het apparaat worden gezien als oneigenlijk gebruik en kun-
nen aanzienlijke gevaren veroorzaken.

Service

Neem voor serviceverzoeken of reserveonderdelen contact
op met uw plaatselijke HORNBACH-vestiging of stuur een
e-mail naar:

service@hornbach.com

Symbolen

A Veiligheidswaarschuwing

'I"I' 2 personen vereist
; Grill inschakelen

o Gemiddelde temperatuur

H'. Hoge temperatuur
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Lees de bedieningsinstructies voordat u het toestel
gebruikt. Indien de veiligheidsinstructies in deze
gebruiksaanwijzing worden genegeerd kan brand of
een explosie ontstaan, die ernstig of dodelijk lichame-
lijk letsel of schade aan materiéle goederen kunnen
veroorzaken.

- Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met verminderde fysieke, sensorische
of mentale vermogens of gebrek aan ervaring of kennis
als ze onder supervisie staan of instructies hebben ge-
kregen over veilig gebruik van het apparaat en ze op de
hoogte zijn van de betreffende gevaren. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud
mag niet door kinderen zonder voortdurend toezicht
worden uitgevoerd. Houd het apparaat en de kabel bui-
ten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

- Houd kinderen onder toezicht om ervoor te zorgen dat ze
niet met het apparaat spelen.

- Steek de stekker van het apparaat alleen in een geaard
stopcontact dat voldoet aan de op het typeplaatje ver-
melde eisen.

- Het elektrische circuit moet geschikt zijn voor appara-
tuur met een stroomverbruik van 2300 W (EU) of 2100 W
(alleen in Zwitserland).

- Het apparaat mag alleen worden gebruikt in de landen
die zijn aangegeven in het hoofdstuk "Technische gege-
vens”.

- Het is sterk aan te bevelen dat de stroomtoevoer voor
huishoudelijke apparaten alleen via een aardlekschake-
laar (RCD) met een nominale aardlekstroom van maxi-
maal 30 mA plaatsvindt. Raadpleeg uw elektricien voor
meer informatie.

- Gebruik geen verlengsnoeren of stekkerdozen.

- Sluit geen extra belastingen aan op hetzelfde circuit.

- Het apparaat mag niet worden gebruikt met een externe
timer of afzonderlijk systeem voor afstandsbediening.

- Het netsnoer moet regelmatig worden gecontroleerd op
tekenen van schade.

- Als het netsnoer is beschadigd, moet het door HORN-
BACH worden vervangen om risico’s te vermijden.

- Het apparaat mag niet worden gebruikt (trek onmiddel-
lijk de stekker uit het stopcontact) wanneer:

- het apparaat, de temperatuurregelaar, de behuizing,
de stekker of het netsnoer is beschadigd.

- het apparaat zichtbare tekenen van schade vertoont.

- het vermoeden bestaat dat er een fout is opgetreden
nadat het apparaat is gevallen of iets dergelijks.

- Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stop-
contact:

- in geval van storingen tijdens het gebruik.

- voordat u het apparaat schoonmaakt of verplaatst
van de ene plaats naar de andere.

- na gebruik.

- Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit
het stopcontact haalt.

- Trek de stekker nooit aan het netsnoer of met natte han-
den uit het stopcontact.

- Dompel het apparaat, het netsnoer of de temperatuurre-
gelaar nooit onder in water of een andere vloeistof.

- Gebruik het apparaat niet in de buurt van water. Laat
het niet in contact komen met regen, sneeuw of vocht.
Gebruik de barbecue niet binnen een straal van 305 cm
van bassins, zoals zwembaden of vijvers.

®

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

- Zorg ervoor dat het netsnoer en, indien nodig, het

verlengsnoer zo zijn aangesloten dat er niet aan wordt
getrokken en er geen struikelgevaar bestaat.

- Wikkel het netsnoer voor gebruik volledig af.
- Laat de verlengkabel of het netsnoer nooit in contact

komen met de hete grillplaat.

- Trek het netsnoer niet over scherpe randen.
- Plaats het apparaat niet over de rand of hoek van een

tafel en vermijd elk contact met de hete oppervlakken
van het apparaat.

- Gebruik het apparaat niet zonder de opvangbak voor olie

en de onderkant van het apparaat, die allemaal goed in
elkaar passen.

- WAARSCHUWING: Bedek het grillrooster om oververhit-

ting van de grill te voorkomen niet met vast of flexibel
materiaal zoals aluminium bakplaten, aluminiumfolie
of ander hittebestendig materialen groter dan 42 cm x
42 cm.

- Het gebruik van dergelijke materialen op het grillroos-

ter brengt de veiligheid in gevaar en kan het apparaat
beschadigen.

- Dek het verwarmingselement nooit af met aluminiumfo-

lie.

- Zorg ervoor dat dit apparaat voor gebruik op de juiste

wijze is gemonteerd.

- Het vetbakje moet voor elk gebruik aangebracht en na-

derhand schoongemaakt worden, maar mag niet worden
verwijderd voordat het toestel volledig is afgekoeld.

- Houd de elektrische grill ten minste 30 cm van de muren

verwijderd wanneer deze in gebruik is.

- Bouw deze barbecue niet in een inbouw- of inschuifcon-

structie. Het negeren van deze waarschuwing kan brand @
of explosies veroorzaken die eigendommen kunnen be-

schadigen of ernstig lichamelijk letsel of de dood kunnen

veroorzaken.

- Houd de kookruimte vrij van brandbare dampen en

vloeistoffen zoals benzine, alcohol en andere brandbare
materialen.

- Brandbaar materiaal mag in geen geval binnen een straal

van 60 cm tot de achterkant van het toestel aanwezig zijn.

- Houd het uit de buurt van brandbare materialen (bijv.

papier, muren, gordijnen, handdoeken, chemicalién).

- Plaats geen ontvlambare voorwerpen/vloeistoffen op of

in de bergruimte onder het toestel.

- De temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan

gevaarlijk hoog zijn tijdens het gebruik van het apparaat.
Gebruik hittebestendige barbecuewanten of -handschoe-
nen (conform EN 407, contactwarmte-classificatie niveau
2 of hoger) bij het gebruik van de barbecue.

- Wees uiterst voorzichtig tijdens het openen van het dek-

sel, aangezien er hete stoom kan ontsnappen.

- Wees voorzichtig wanneer kinderen, ouderen of huisdie-

ren in de buurt zijn.

- Let op voor brandwonden! De interne onderdelen (bijv.

grillroosters) worden erg heet en blijven lang heet nadat
de grill is uitgeschakeld.

- Pas op voor vettige olie of vocht tijdens het grillen met

open deksel.

- Laat het apparaat niet zonder toezicht achter wanneer

het ingeschakeld of nog heet is. Laat het apparaat ook
tijdens korte pauzes niet ingeschakeld.

- Raak het apparaat tijdens het koken niet aan om brand-

gevaar te voorkomen.

- Bij dit apparaat mogen geen houtskool of soortgelijke

brandstoffen worden gebruikt.
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I Overzicht

- Gebruik uit veiligheidsoverwegingen geen andere on- Leverinasomvan
derdelen dan die, die door de fabrikant zijn aanbevolen g g
of geleverd. Let op de uitvouwpagina's!

- Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

. Laat het apparaat volledia afkoelen voordat u het rei- 1. 1xElektrische grillassemblage 16. 1xRechter bovenste zijsteun
niat of acciisoires vervvigdert 2. 1xWarmhoudrooster 17. 1xRechter voorste hoeksteun
g ot J ' - 3. 1xLinker kookrooster 18. 1xAs
- Elektrische werkzaamheden en reparaties moeten door .
o - ; 4, 1xRechter kookrooster 19. 2xWiel
een gekwalificeerde elektricien worden uitgevoerd. , .
; : S 5. 1xLinker plank 20. 2xWielkap
- Ondeskundige reparaties vormen een aanzienlijk ge- 1xS houd 21. 1xB te st
vaar voor de gebruiker 6. 1xSnoerhouder - 1xBovenste steun -
L 7. 1xVetopvangbak 22. 1x0Onderste afdekking
- Er kan geen garantie voor eventuele schade worden )
. . 8. IxLinker achterste hoeksteun  23. 1xDeurhendel
geaccepteerd als het apparaat voor onjuiste doeleinden . ..
; . . : L : 9. 1xLinker bovenste zijsteun 24. 2xVleesthermometer
is gebruikt of niet volgens de instructies in de gebruiks- . ) -
L : o - 10. TxLinker voorste hoeksteun 25. 1xMagnetische schijf
aanwijzing is gebruikt. In een dergelijk geval is elke 2x7Zii 26. 4xOphanahaak
aanspraak op garantie ongeldig 11. 2xZijpaneel - #xuphanghaa
' 12. 1xVoordeur 27. 1xRechter plank
13. 1xMiddenplank 28. 1xOnderste plank
14. 1xAchterpaneel 29. 1xDeuras

15. 1xRechter achterste hoeksteun

A 44x Schroef M6x15
B 2x Borgmoeren M10
C 8x Zeskantschroef Mé6x15

W1 Kruiskop-schroevendraaier
W2 Inbussleutel 17

W3 Inbussleutel 8/10

W4 Inbussleutel 7/13

Onderdelen
Let op de uitvouwpagina's!

Greep
Gelsoleerd deksel
Linkerplank
Ophanghaak
Bedieningspaneel
Temperatuurregelaar
Frontpaneel
Zwenkwielen
Stroomkabel
Netsnoer-houder
. Rechterplank
Kookrooster
m. Warmhoudrek

xTos@moanoTo

—

Installatie

De installatie van de grill is te vinden op pagina 100f. Let op de
uitvouwpagina's!
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Barbecueen
WAARSCHUWING

Het apparaat moet met een vrije ruimte van ten min-
ste 1,5 meter rondom het apparaat en tot brandbare en
niet-brandbare materialen worden geplaatst.

A\ VOORZICHTIG A

VET ONTVLAMT

¢ Een vetbrand doven door het deksel te sluiten kan
onmogelijk zijn. Om veiligheidsredenen zijn barbecues
goed geventileerd.

e Gebruik nooit water om een vetbrand te blussen. Dit
kan lichamelijk letsel tot gevolg hebben. Als er zich
een hardnekkige vetbrand ontwikkelt, zet u de tempe-
ratuurregelaar uit en haalt u de stekker uit het stop-
contact.

e Wanneer het toestel niet regelmatig is schoongemaakt,
kan een vetbrand schade aan het product veroorza-
ken. Let goed op terwijl u het toestel voorverwarmd of
voedselresten verbrand om te voorkomen dat er een
vetbrand kan ontstaan. Volg de algemene aanwijzin-
gen voor het schoonmaken van het toestel en maak de
compleet gemonteerde branders schoon om vetbran-
den te voorkomen.

¢ De beste manier om vetbranden te voorkomen is om
het toestel regelmatig schoon te maken.

Voordat voor de eerste keer met het barbecueéen kan wor-
den begonnen, moet het toestel eerst ca. 15 minuten zonder
voedsel worden verwarmd. Hierdoor worden de inwendige
onderdelen schoongebrand en eventuele geuren op het roos-
ter verdreven.

Gebruik

1. Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet.

2. Draaide betreffende temperatuurregelaar e naar de

maximale instelling HI, zie het hoofdstuk ‘Bedienings-

knoppen'. Het display toont de huidige temperatuur bij de

temperatuursonde. Het duurt ongeveer 3-5 minuten om

de grill op te warmen.

Plaats de etenswaren op het kookrooster k.

4. Stel de temperatuur in op de gewenste instelling met de
temperatuurregelaar, zie het hoofdstuk "Kooktijden".

5. Omde grill uit te schakelen, zet u de temperatuurrege-
laar e op OFF en haalt u de stekker van de grill uit het
stopcontact.

w

Bedieningsknoppen en sonde

/

De temperatuurregelaars regelen
de verwarmingselementen.

Het display geeft de huidige
temperatuur weer bij de temperat-
uursensor van de grill.

een contragewichtblok en een
magnetische schijf, zodat u uw
vleesthermometer overal kunt

beginnen met barbecueén.

De wikkelmachine is uitgerust met

plaatsen en op elk moment kunt
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Koken op uw elektrische grill

Bedieningsknoppen:

0
>
]
o
o]
2

1. Linker bedieningsschakelaar en standknop
2. Rechter bedieningsschakelaar en standknop
3. Klokinstelling

4. Instelling van de vleesprobe

5. Instelling '+’

6. Instelling "~

Instructies

1+ In-en uitschakelen

Draai de linker en rechter verwarmingsbuisbedieningsschake-
laar naar rechts om de controller in te schakelen. De linker en
rechter verwarmingsbuizen worden afzonderlijk bediend met de
schakelaar. Wanneer een van de schakelaars in de stand ‘aan’
staat, wordt de grilltemperatuur weergegeven en brandt het
lampje van de knop.

2~ Timerinstelling

(1) Er kan worden gekozen uit twee modi: positieve timing of
afteltiming;

(2) Tijdweergave

wanneer de huidige timing minder dan 60 minuten is, wordt
weergegeven: minuten: seconden,

wanneer de huidige timing groter is dan of gelijk is aan 60
minuten, wordt weergegeven: uren: minuten.

(3) Houd in de timermodus de klokinstellingsknop lang
ingedrukt om de huidige timer uit te schakelen;

(4) Om positieve timing in te stellen, drukt u in de niet-timing-
status op de klokinstellingsknop, het tijdweergavegebied
knippert (weergave 00:00) en drukt u vervolgens op de digitale
“+"-toets om de timing te starten. Positieve timing maximaal
24 uur, positieve timing kan niet worden aangepast. van 0
seconden tot 24 uur;
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7. Stekker voor vleesprobe 1

8. Stekker voor vleesprobe 2

9. Weergavegebied voor tijd

10. Weergave van grilltemperatuur

11. Vleesthermometer 1 temperatuurweergave
12.Vleesthermometer 2 temperatuurweergave

(5) Stel de afteltijd in. Druk in de niet-timingstatus op de
klokinstellingstoets. Het tijdweergavegebied knippert
(weergave 00:00). Druk vervolgens op de numerieke toets
“-". Het uur knippert. Druk op de numerieke toets "+" of de
numerieke toets "- om het uur aan te passen. Druk
vervolgens op de klokinstellingstoets, de minuten knippe-
ren, druk op de cijfertoets “+" of de cijfertoets "-" om de
minuten aan te passen en druk ten slotte nogmaals op de
klokinstellingstoets om de start van het aftellen te
bevestigen. Aftellen tot maximaal 23 uur en 59 minuten.
Tijdens het timen kunt u de timing wijzigen;

3+ Stel de temperatuur van de vleesthermometer in.
Wanneer de controller een vleesthermometer detecteert,
geeft hij de bijbehorende temperatuur van de vleesther-
mometer weer.Druk in de weergavestand van de temperat-
uur van de vleesthermometer op de insteltoets voor de
vleesthermometer. Het weergavegebied van de vleesther-
mometer gaat knipperen, wat aangeeft dat deze kan
worden ingesteld. Druk op de digitale toets “+" of "-" om de
ingestelde waarde aan te passen en druk vervolgens op de
insteltoets voor de vleesthermometer om te bevestigen dat
de ingestelde waarde is opgeslagen. Wanneer de temperat-
uur van de vleesthermometer de ingestelde waarde
bereikt, knippert het temperatuurweergavegebied van de
vleesthermometer en klinkt er een zoemer, wat aangeeft
dat de ingestelde waarde is bereikt. Druk op een
willekeurige toets om de melding te annuleren.
Temperatuurbereik voor het instellen van de vleesther-
mometer:

Celsius: 32 ~ 122 °C




Kooktijden

De kooktijden kunnen variéren afhankelijk van het gewicht en de grootte van het voedsel, door de persoonlijke smaak en of het
deksel van de grill wordt gebruikt of niet. Bevroren voedsel moet volledig ontdooid worden voor het grillen.

Stuk Dikte / gewicht Temperatuur Tijd (min)
Rund Biefstuk, filet, biefstuk of entrecote 2cm HI 10-14
25cm HI 14-16
2,5-3cm HI 18,20
Kebab 2,5-3cm HI 12-14
Rundvleesburger of rissole 2cm HI 12-16
Lam Lamskoteletjes 3cm HI 20
Lamsbout zonder been 1,4-1,6 kg MID 90-100
Ribstuk van lam MID 35-40
Varkensvlees Hak, rib, lendenen of schouder 2-25cm MID 20-30
Lendestuk, zonder been 2-2,5cm MID 16-18
Saus MID 28-32
Gevogelte Kipfilet, zonder been, zonder vel 175 g MID 12-14
Kebab HI 14-16
[O) Kip, half MID 60-75 @&
Stukjes kip, met bot MID 40-50
Vis, zeevruchten Vis, filet of plak 1-2,5cm HI 8-10
2,5-3cm HI 10-12
Garnalen HI 2-5
Hele vis 450¢g MID 15-20
1 kg MID 20-30
Groenten  Asperges HI 8-10
Maiskolven, gepeld HI 12-14
Maiskolven, in schil HI 25-30
Paddestoel: Portobello HI 12-15
Paddestoel: Champignon HI 10-12
Ui, in plakjes 0,5cm HI 10-12
Aardappel, in plakjes 0,5cm HI 10-12
Aubergine, in plakjes 1,3cm HI 10-12
Paprika's, heel HI 12-15
Paprika's, in vieren gedeeld HI 8-10
Courgette, in plakjes 1,3cm HI 8-10
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Onderhoud en verzorging

WAARSCHUWING

Zet de bedieningsknoppen altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in gebruik is.

Controleer of het toestel volledig is afgekoeld.

- Maak het toestel regelmatig schoon, bij voorkeur elke keer
nadat u het hebt gebruikt.

- Het toestel moet echter minimal eenmaal per jaar worden
schoongemaakt.

- Maak niet de fout om aangekoekt vet of dito rook aan te zien
voor verf. Maak een sterke oplossing van reinigingsmiddel
en water of gebruik een ovenreiniger om de binnenkant van
het toestel, het deksel en de onderkant met een boender
schoon te maken. Spoel het geheel af en laat het toestel
aan de lucht drogen tot het helemaal droog is. Gebruik geen
bijtende ovenreiniger om de geverfde oppervlakken schoon
te maken.

- Gietijzeren kookroosters: smeer de gietijzeren kookroos-
ters voor het gebruik in met hittebestendige olie (pindaolie,
frituurolie) en brand ze vervolgens in in de barbecue.

Na een paar keer gebruik is er voldoende patina gevormd
enis inbranden niet meer nodig.

- Verhit de kookroosters krachtig, elke keer dat u ze gebruikt,
zodat vastzittende resten gemakkelijker kunnen worden
verwijderd.

- Na afkoeling de restanten zo mogelijk met een doek en
warm water verwijderen. Reinig de gietijzeren kookroosters
nooit met een reinigingsmiddel.

- Om de roosters te beschermen en roest na het schoon-
maken te voorkomen, wrijft u hittebestendige olie op de
kookroosters en eventueel aan de binnenkant.

Corrosie

- Als er roest verschijnt op de buitenkant van de barbe-
cue, reinig en polijst dit gedeelte dan met staalwol of fijn
schuurlinnen. Verf dit gedeelte bij met verf van een goede
kwaliteit die bestand is tegen hoge temperaturen.

- Verf de oppervlakken aan de binnenkant nooit. Roestplek-
ken aan de binnenkant kunnen worden gepolijst, gereinigd
en licht ingesmeerd met plantaardige olie om verdere
roestvorming te voorkomen.

- Vetlade: U kunt het vetopvangbakje verwijderen om dit

schoon te maken. Reinig het vetopvangbakje niet in de vaat-
wasser.

- Barbecue-oppervlakken: wanneer gebruik wordt gemaakt

van een borstel met losse haren om deze oppervlakken
schoon te maken, moet u controleren of er geen losse haren
op de oppervlakken zijn achtergebleven voordat u met bar-
becueén begint. Het wordt afgeraden om de barbecue-op-
pervlakken schoon te maken terwijl het toestel nog heet is.

- Plastic oppervlakken: schoonmaken met een warm sopje,

daarna goed afdrogen. Gebruik geen Citrisol. agressieve
reinigingsmiddelen, ontvetters of geconcentreerde ovenrei-
niger, aangezien het gebruik hiervan schade aan het toestel
of storingen aan de onderdelen kan veroorzaken.

- Porceleinen oppervlakken: gezien de op glas gelijkende

structuur, kunnen de meeste verontreinigingen worden af-
geveegd met een oplossing van baksoda en water of speci-
aal samengestelde reinigingsmiddelen. Gebruik voor hard-
nekkige verontreinigingen een niet-schurend schuurpoeder.

- Geverfde oppervlakken: met een milde oplossing of

niet-schurend reinigingsmiddel en een warm sopje schoon-
maken. Droog maken met een zacht, niet-schurend doekje.

- Roestvast stalen oppervlakken: om het kwalitatief hoog-

waardige uiterlijk te kunnen behouden, moet het toestel met
een milde oplossing en een warm sopje schoongemaakt en
met een zacht doekje afgedroogd worden. Beweeg uitslui-
tend in dezelfde richting om schade aan het geborstelde
oppervlak te voorkomen.

Het toestel opbergen

Wanneer het toestel gedurende langere tijd moet worden op-
geslagen (bijv. in de winter):

1. Controleer of het toestel volledig is afgekoeld. Maak het
toestel zorgvuldig schoon.

2. Het toestel kan op een droge plaats binnenshuis worden
opgeborgen (bijv. in de garage of kelder).

3. Bedek het toestel.

Wanneer u het apparaat na de opslag weer wilt gebruiken,
controleer het dan op roest en andere schade.

Om stroompieken en mogelijke defecten aan de verwarmingsele-
menten te voorkomen, dient u dit apparaat op een droge plaats te
bewaren, uit de buurt van regen, en de verwarmingselementen
om de 12 weken in te schakelen om vochtophoping in de element-
en te voorkomen. Zorg ervoor dat het product tijdens opslag niet is
aangesloten op een stroombron.
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Technische gegevens

Beschrijving

Elektrische grill

Elektrische grill

Modelnr. BW-EC112 BW-EC112L
Artikelnr:  12546682(alleen voor gebruik in Duits - 12546683(alleen voor gebruik in Zwit -
land, Oostenrijk, Luxemburg, Zweden, serland)
Slowakije, Roemenig, Tsjechié, Neder-
land)
Totale verwarmingscapaciteit 2300 W 2100 W
Nominale spanning 230 V~ 50 Hz 230V~ 50Hz
Nominaal vermogen 2300 W 2100 W
Nennstrom 10 A 91 A
Beschermingsklasse | |
Mate van bescherming IPX4 IPX4
Gewicht  40kg 40 kg

Afmetingen (b/d/h
zijtafels open
zijtafels omlaaggeklapt)

122cm x 58,5 cm x 112,4 cm
66,6 cmxb85cmx 112,4cm

Problemen oplossen

PROBLEEM

OORZAAK

122 cm x 585 cm x 112,4 cm
66,6 cmxb85cmx 112,4cm

OPLOSSING @

Het apparaat schakelt niet aan.
Verwarmingselementen worden
niet heet.

De stekker is niet aangesloten op een ge-
schikt stopcontact.

Sluit de stekker aan op een geschikt stop-
contact die overeenkomt met de spanning
en het stroomverbruik zoals aangegeven
op het typeplaatje van het apparaat.

Het stopcontact is niet van stroom voor-
zien.

Probeer een ander geschikt stopcontact
of zoek een gecertificeerde elektricien
voor hulp.

De temperatuurregelaar staat nog steeds
in de stand OFF.

Controleer dat de temperatuurregelaar is
ingesteld op een temperatuur tussen M|
en HI.

Foutcode Er1

De temperatuursensor werkt niet goed.

Haal de stekker uit het stopcontact en
controleer of de aansluitkabel van de
temperatuursensor los zit of beschadigd
is. Schakel een elektricien in.

Als er geen oorzaak kan worden gevon-
den, is de temperatuursensor (art.nr.
10421465) mogelijk defect. Neem contact
op met uw plaatselijke HORNBACH win-
kel.

Foutcode Er2

Minimaal één van de temperatuurrege-
laars staat niet in positie UIT wanneer de
stekker in het stopcontact wordt gestoken.

Haal de stekker uit het stopcontact, draai
beide knoppen op UIT, steek de stekker
weer in het stopcontact en schakel het
apparaat weer in.

Apparaat schakelt uit tijdens
gebruik.

Wanneer het display een temperatuur van
480 °C of hoger aangeeft, wordt het
oververhittingsbeveiligingsmechanisme
van het apparaat geactiveerd, waardoor
het automatisch wordt uitgeschakeld.
Wanneer vet op de sonde druppelt en
vlam vat, kan een dergelijke situatie
gemakkelijk ontstaan.

Draai de knop naar “uit” en wacht tot de
grill is afgekoeld. Daarna kunt u proberen
hem weer aan te zetten.
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Afvalverwerking

Het symbool van de “doorgestreepte vuilnisbak” wijst
op de noodzaak van afzonderlijke afvalverwijdering

van afgedankte elektrische en elektronica-apparatuur
mmmm (WEEE). Dergelijke apparaten kunnen waardevolle
maar gevaarlijke en schadelijke stoffen bevatten. U bent
wettelijk verplicht deze producten niet bij het ongesorteerde
huisvuil mee te geven, maar in te leveren bij een officieel
inzamelpunt voor de recycling van elektrische en elektroni-
sche apparaten. Hierdoor levert u een bijdrage aan de
bescherming van bronnen en het milieu.

HORNBACH is in Duitsland verplicht:

e bij aankoop van een nieuw elektrisch of elektronisch ap-
paraat een oud apparaat van hetzelfde type gratis terug te
nemen in een HORNBACH winkel.

e ook zonder nieuwe aankoop tot 3 oude elektrische of elek-
tronische apparaten van hetzelfde type (tot een maximale
randlengte van 25 cm) gratis terug te nemen in een HORN-
BACH winkel.

e bij afleveren van een nieuw elektrisch of elektronisch ap-
paraat aan een particulier huishouden een oud apparaat
van hetzelfde type gratis mee te nemen of inleveren voor u
in uw directe omgeving mogelijk te maken.

Neem voor meer informatie contact op met www.hornbach.com
of de milieu-afdeling of milieustraat van uw gemeente.

Kinderen mogen nooit met plastic zakken en verpakkings-
materialen spelen vanwege het gevaar van verwonding en
verstikking. Bewaar dit materiaal op een veilige plaats of gooi
het op milieuvriendelijke wijze weg.
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Tack sa mycket!

Vi ar sakra pa att denna grill kommer att 6vertraffa dina for-
vantningar och onskar dig mycket noje med anvandningen.
Las instruktionerna fore anvandning av utrustningen, forvara
den som senare referensmaterial och observera sakerhets-
instruktionerna.

Avsedd anvandning

Denna apparat ar en portabel elgrill avsedd att anvandas
inomhus och utomhus. Den ar avsedd for grillning, stekning,
rostning och bakning av mat i privata sammanhang.
Utrustningen ar inte avsedd for rokning och fritering. Utrust-
ningen ar inte avsedd for kommersiell anvandning.

Alla annan anvandning eller modifiering av utrustningen ar
att beakta som icke avsedd anvandning och kan orsaka avse-
varda skador.

Service

Vid behov av service eller reservdelar, kontakta din lokala
HORNBACH-butik eller skriv ett e-post till:

service@hornbach.com

Symboler
A Sakerhetsvarning

ww 2 personer kravs
; Grill strom till

o Medeltemperatur

H'O Hog temperatur

Innehallsforteckning

Avsedd anvandning
Service

Symboler
Sakerhetsinstruktioner
Oversikt
Leveransomfattning
Reservdelar

Installation

Grillning

Anvandning
Kontrollknappar och sond
Matlagning pa din elektriska grill
Tillagningstider
Underhall och skotsel
Korrosion

Forvara apparaten
Tekniska data

Felsokning
Avfallshantering

SE Garanti
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45
46
47
47
47
47
48
48
48
49
50
51
51
51
52
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Las instruktionerna fore anvandning. Om inte saker-
hetsinstruktionerna i den har bruksanvisningen foljs
kan det leda till allvarlig kroppsskada eller dodsfall,
brand eller explosion, vilket kan orsaka egendomsska-
dor.

- Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och av
personer med begransad fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, om de
overvakas eller far instruktioner fran nagon som ansva-
rar for deras sakerhet och som berattar hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och underhall ska inte utforas av
barn utan konstant handledning. Hall apparaten och dess
sladd utom rackhall for barn som ar yngre an 8 ar.

- Barn ska overvakas sa att de inte anvander apparaten
som leksak.

- Anslut endast apparaten till ett jordat uttag som uppfyl-
ler kraven pa typskylten.

Eluttaget maste vara lampligt for anslutning av utrust-
ning med en stromforbrukning pa 2 300 W (EU) eller
2 100 W (endast Schweiz).

- Utrustningen far endast anvandas i de lander som anges
i avsnittet "Tekniska data”.

- Virekommenderar starkt att hushallsapparater endast
ska anslutas till stromforsorjningen via en jordfelsbry-
tare med en lackstrom som inte dverskrider 30 mA.
Kontakta elektrikern for mer information.

- Anvand inte forlangningskablar eller forgreningsdosor.

- Anslut inte ndgon annan last till samma krets.

- Anvand inte apparaten med hjalp av extern timer eller
separat fjarrkontrollsystem.

- Stromkabeln ska regelbundet undersokas for tecken pa
skador.

- Om stromkabeln ar skadad maste den bytas av HORN-
BACH for att forhindra risker.

- Apparaten far inte anvandas (ta ur kontakten direkt) om:

- Enheten, temperaturreglaget, holjet, kontakten eller
stromkabeln ar skadad.

- Apparaten visar synliga tecken pa skador.

- Ett fel misstanks efter att apparaten har tappats eller
liknande.

- Stang av apparaten och ta ur kontakten fran vagguttaget:

- om fel intraffar under anvandning.
- innan apparaten rengors eller flyttas.
- efter anvandning.

- Stang alltid av apparaten innan kontakten tas ur.

- Dra aldrig ut kontakten fran eluttaget genom att dra i
kabeln eller med vata hander.

- Sank aldrig ner enheten, dess elkabel eller temperatur-
reglaget i vatten eller nagon annan vatska.

- Anvand inte enheten i narheten av vatten. Lat inte enhe-
ten komma i kontakt med regn, sno eller fukt. Anvand
inte grillen inom 305 cm fran nagon bassang, till exem-
pel pool eller bassang.

- Dra elkabeln, och vid behov, forlangningskabeln sa att
man inte riskerar att dra i den eller snubbla over den.

- Linda upp hela elkabeln fore anvandning.

- Lat aldrig forlangningskabel eller stromkabeln komma i
kontakt med den heta grillplattan.

- Dra inte stromkabeln over vassa kanter.

- Placera inte apparaten over kanten eller hornet pa ett
bord och undvik all kontakt med apparatens heta ytor.

- Anvand inte apparaten utan oljeuppsamlingstraget och
stativet korrekt monterat.

®

SAKERHETSINSTRUKTIONER

- VARNING: Tack inte over grillgallret med massiva eller

flexibla material som aluminiumfat, aluminiumfolie eller
varmebestandigt material som ar storre an 42 cm x
42 cm, for att undvika att overhetta grillen.

- Om sadana material anvands pa grillgallret forsamras

sakerheten och utrustningen kan skadas.

- Tack aldrig over varmeelementet med aluminiumfolie.
- Kontrollera att apparaten ar korrekt monterad fore

anvandning.

- Fettkoppen maste vara installera fore varje anvandning

och rengoras efterat, men ta inte bort fettkoppen forran
utrustningen har svalnat.

- Elgrillen ska vara placerad minst 30 cm fran vaggar nar

den anvands.

- Bygg inte in denna grill i ndgon inbyggd eller in-

skjuts-konstruktion. Om denna varning ignoreras kan det
leda till brand eller explosion som kan skada egendom
eller orsaka allvarliga kroppsskador eller dodsfall.

- Hall matlagningsomradet fritt fran lattantandliga angor

och vatskor som bensin, alkohol och annat lattantandligt
material.

- Lattantandligt material ska aldrig forvaras inom 60 cm

fran enhetens baksida eller sidor.

- Hall den pa avstand fran lattantandligt material (t.ex.

papper, vaggar, draperier, handdukar, kemikalier).

- Placera inte nagot lattantandligt pa eller i forvaringsom-

radet under utrustningen.

- Temperaturen pa ndbara ytor kan vara farligt hog nar

apparaten anvands. Anvand varmebestandiga grytlappar
eller handskar (som uppfyller EN 407, kontaktvarmeniva
2 eller hégre) nar du anvander grillen.

- Var mycket forsiktig nar du oppnar locket eftersom het @

anga kan sippra ut.

- Var forsiktig nar barn, aldre eller husdjur befinner sig i

narheten.

- Risk for brannskador! Delarna pa insidan (t.ex. grillgaller)

blir mycket varma och forblir varma lang tid efter att
grillen har stangts av.

- Var uppmarksam pa att fet olja eller fukt kan stanka vid

grillning med oppet lock.

- Lamna inte apparaten utan uppsikt nar den arigang eller

fortfarande ar varm. Lamna inte enheten medan den ar
igang, inte ens korta stunder.

- Ror inte vid enheten under tillagning for att forhindra

risken for brannskador.

- Kol eller liknande brannbara branslen far inte anvandas

till den har apparaten.

- Av sakerhetsskal ska inte redskap anvandas som inte

har rekommenderats eller levererats av tillverkaren.

- Flytta inte enheten under anvandning.
- Lat apparaten svalna helt innan tillbehor tas av eller

apparaten rengors.

- Elarbete och reparationer maste utforas av en behorig

elektriker.

- Reparationer som utfors av icke kompetenta personer

kan orsaka allvarlig fara for anvandaren.

- Vi lamnar ingen garanti for skador om apparaten an-

vands pa felaktigt satt eller inte har anvants i enlighet
med instruktionerna i den har instruktionsmanualen. |
sadant fall upphor garantin att galla.
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I Oversikt

Leveransomfattning

Observera utviksbladen!

1. 1xElektrisk grillmontering 16. 1xOvre hégra sidostdd
2. 1xVarmningsgaller 17. 1xHoger framre hornstod
3. 1xVanster grillgaller 18. 1xAxeln

4.  1xHoger grillgaller 19. 2xHjulet

5. 1xHoger hylla 20. 2xHjulskyddet

6. 1xStromsladdshallare 21. 1xOvre stod

7. 1xFettbricka 22. 1xNedre skydd

8. 1xVanster bakre hornstod 23. 1xDorrhandtaget

9. 1xQOvre vanstra sidostad 24, 2xKotttermometer
10. 1xVanster framre hornstod ~ 25. 1xMagnetskiva

11. 2xSidopanel 26. 4xHangkrok

12. 1xFrontlucka 27. 1xVanster hylla

13. 1xMellersta hylla 28. 1xNedre hylla

14. 1xBakpanel 29. 1xDorraxel

15. 1xHoger bakre hornstod

Lbx skruv Mbéx15h
2x lasmuttrar M10
8x sexkantskruv Mé6x15

O W >

W1 stjarnskruvmejsel
W2 sexkantnyckel 17

W3 sexkantnyckel 8/10
W4 sexkantnyckel 7/13

Reservdelar
Observera utviksbladen!

Handtag
Isolerat lock
Vanster hylla
Hangkrok
Kontrollpanel
Temperaturreglage
Frontpanel
Hjul
Elkabel
Elkabelhallare
Hoger hylla
Grillgaller

. Varmhallningsgaller

3-xTse@mpanTw

Installation

Installationsanvisningar for grillen finns pa sidan100 ff. Ob-
servera utviksbladen!




Grillning
VARNING

Utrustningen maste installeras med ett avstand pa minst
1,5 meter runt utrustningen och lattantandliga och icke
antandliga material.

A FORSIKTIG A\

FETTBRANDER

¢ Det kan vara omajligt att slacka brander som orsakats
av fett genom att stanga locket. Grillar ar av sdker-
hetsskal valventilerade.

e Anvand inte vatten pa en brand som orsakats av fett.
Det kan orsaka personskador. Om ihallande brand
utvecklas, vrid temperaturreglaget till off och ta ur
kontakten till grillen.

¢ Om utrustningen inte rengjorts regelbundet kan en
brand som orsakats av fett, skada produkten. Var
forsiktig vid forvarmning eller vid bortbranning av
matrester for att sakerstalla att fettbrand inte utveck-
las. Folj instruktionerna om rengoring och skotsel av
brannaren for att forhindra fettbrander.

e Basta sattet att forhindra fettbrander ar att regelbun-
det rengora utrustningen.

Lat utrustningen vara igang i cirka 15 minuter utan mat vid
forsta tillagningstillfallet. D& rengors de interna delarna och
eventuella dofter fordngas fran grillgallret.

Anvandning

—

Anslut apparaten till eluttaget.

2. Stall respektive temperaturreglage e pa maxinstallning-
en HI, se avsnittet "Kontrollvred”. Displayen visar aktuell
temperatur vid temperatursonden. Det tar ungefar 3-5
minuter att varma upp grillen.

3. Lagg maten pa grillgallret k.

4. Stall in temperaturen pa onskad installning med tempe-
raturreglaget, se avsnittet "Tillagningstider”.

5. Stang av grillen genom att vrida temperaturreglaget e till

OFF och ta ur kontakten.

Kontrollknappar och sond

/

Vindningsmaskinen ar utrustad
med ett motviktsblock tillsammans
med en magnetskiva, sa att du kan
placera kottproben var som helst
och borja grilla nar som helst.

Temperaturregulatorerna styr
varmeelementen.

Displayen visar den aktuella
temperaturen vid grillens tempera-
turgivare.
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Matlagning pa din elektriska grill

Kontrollknappar:

0
b3
k]
v}
o
2

1. Vanster rorkontrollbrytare och vaxelknopp
2. Hoger rorkontrollbrytare och vaxelknopp
3. Klockanstallning

4, Kotttermometerinstallning

5. Justeringsinstallning '+’

6. Justeringsinstallning -’

Instruktioner

1+ Sla pd och stang av

Vrid den vanstra och hogra varmerorkontrollbrytaren at hoger
for att sla pa kontrollenheten. Den vanstra och den hogra
varmeroret styrs individuellt enligt brytaren. Nar en av brytarna
ar i pa-lage visas grilltemperaturen och brytarns lampa tands.

2~ Installning av tid

(1) Den kan stallas in pa tva lagen: positiv tid eller nedrakning-
stid.

(2) Tidsvisning

Nar den aktuella tiden ar mindre an 60 minuter visas: minuter:
sekunder,

Nar den aktuella tiden ar storre an eller lika med 60 minuter
visas: timmar: minuter.

(3) I'timerlage, tryck och hall ned klockinstallningsknappen for
att stanga av den aktuella timern.

(4) For att stalla in positiv timing, i icke-timinglage, tryck pa
klockinstallningsknappen, tidsvisningsomradet blinkar (visar
00:00) och tryck sedan péa den digitala "+"-knappen for att
starta timingen. Positiv timing maximalt 24 timmar, positiv
timing kan inte justeras. frdn 0 sekunder till 24 timmar.

NOgHYD

7. Kottprob 1 uttag

8. Kottprob 2 uttag

9. Tidsvisningsomrade

10. Grilltemperaturvisning

11. Kottprobe 1 temperaturvisning
12. Kottprobe 2 temperaturvisning

(5) Stall in nedrakningstiden, i icke-timinglage, tryck pa
klockinstallningsknappen, tidsvisningsomradet blinkar
(visar 00:00), tryck sedan pa sifferknappen "-", timmen
blinkar, tryck pa sifferknappen "+" eller sifferknappen "- "
for att justera timmen. Tryck sedan pa klockinstallningsk-
nappen, minuterna blinkar, tryck pa siffertangenten "+"
eller siffertangenten "-" for att justera minuterna och tryck
slutligen pa klockinstallningsknappen igen for att bekrafta
att nedrakningen startar. Nedrakningen kan vara maxi-
malt 23 timmar och 59 minuter. Under tidsmatningen kan
du andra tidsinstallningen.

3. Stallin temperaturen pa kottprovens spets

Nar styrenheten upptacker en kottprob visar den motsva-
rande kottprovtemperatur. | laget for kottprovtempera-
turvisning trycker du pa installningsknappen for kottpro-
ben, kottprovens visningsomrade blinkar, vilket indikerar
att den kan stallas in, tryck pa den digitala "+"-knappen
eller den digitala "-"knappen for att justera installningsvar-
det och tryck sedan pa installningsknappen for kottproben
for att bekrafta att installningsvardet sparas. Nar kottprov-
ens temperatur nar det installda vardet blinkar kottprovens
temperaturdisplay och en summer ljuder, vilket indikerar
att det installda vardet har natts. Tryck pa valfri knapp for
att avbryta meddelandet.

Installningsintervall for kottprovens temperatur:

Celsius: 32 ~ 122 °C




Tillagningstider

Tillagningstiderna kan variera beroende pa vikt och storlek pa maten, personlig smak och om grillocket anvands eller inte.
Frusen mat ska tinas helt fore grillning.

Styckdetalj Tjocklek/vikt Temperatur  Tid (min)
Biff  Stek, filé, rostbiff eller entrecote 2cm HI 10-14
25cm HI 14-16
2,5-3 cm HI 18,20
Kebab 2,5-3cm HI 12-14
Hamburgare eller kottfarsbiff 2cm HI 12-16
Lamm  Lammkotletter 3cm HI 20
Benfritt lammstek 1,4-1,6 kg MID 90-100
Lammracks MID 35-40
Flaskkott Kotlett, revben, filé eller bog 2-2,5cm MID 20-30
Filé, benfri 2-2,5¢cm MID 16-18
Korv MID 28-32
Kyckling  Kycklingbrost, utan ben och skinn 175 g MID 12-14
Kebab HI 14-16
@ Kyckling, halv MID 60-75 @
Kycklingdelar, med ben MID 40-50
Fisk, skaldjur  Fisk, filé eller kotlett 1-2,5cm HI 8-10
2,5-3cm HI 10-12
Rakor HI 2-5
Hel fisk 4504 MID 15-20
1 kg MID 20-30
Gronsaker  Sparris HI 8-10
Majskolv, utan blast HI 12-14
Majskolv, med blast HI 25-30
Svamp: portabello HI 12-15
Svamp: knappsvamp HI 10-12
Lok, skivad 0,5cm HI 10-12
Potatis, skivad 0,5cm HI 10-12
Aubergine, skivad 1,3cm HI 10-12
Paprika, hel HI 12-15
Paprika, delad i kvarter HI 8-10

Zucchini, skivad 1,3cm HI 8-10




@

Underhall och skotsel

VARNING

Stall alltid reglagen i off-laget och ta ur kontakten till grillen nar den inte anvands.

Kontrollera att apparaten har svalnat.

- Rengor utrustningen ofta, helst efter varje matlagningstill-
falle.

- Utrustningen ska rengdras minst en gang per ar.

- Forvaxla inte brun eller svart ansamling av fett och rok for
att vara farg. Applicera en stark blandning av rengorings-
medel och vatten eller anvand ett rengoringsverktyg med
skurborste pa insidan av utrustningens lock och botten.
Skolj av och lat lufttorka. Anvand inte fratande rengorings-
medel/ugnsrengoring pa malade ytor.

- Grillgaller av gjutjarn: Innan grillgaller av gjutjarn anvands
ska de oljas in med en varmebestandig olja (jordnétsolja,
frityrolja) och sedan brannas in i grillen.

Nar de har anvants nagra ganger kommer det att ha bildats
tillrackligt med patina och de behaover inte brannas in mer.

+ Varje gang du anvander grillgallren ska du varma upp dem
kraftigt sa att rester som har fastnat vid dem enkelt kan tas
bort.

- Ta om mojligt bort resterna med en trasa och varmt vatten
nar de har svalnat. Anvand aldrig rengoringsmedel for att
rengora grillgaller av gjutjarn.

- For att skydda och forhindra rost efter rengoring ska grill-
gallren, och vid behov grillens insida, gnidas in med varme-
bestandig olja.

Korrosion

- Om det bildas rost pa utsidan av grillen, rengor och polera
det paverkade omradet med stalull eller fin slipduk. Battra
pa med en farg som tal hoga temperaturer.

- Mala aldrig insidan av grillen. Rostflackar pd insidan kan
slipas, rengoras och tackas med ett tunt lager vegetabilisk
olja for att minimera risken for fortsatt rost.

- Fett-trag: Du kan ta bort fettkoppen for rengdring. Rengor
inte fettkoppen i diskmaskin.

- Grillytor: Om borste anvands for att rengora utrustningens
grillytor, kontrollera att inte det finns borst kvar pa ytan
fore grillningen. Vi rekommenderar att inte rengora gril-
lytorna medan utrustningen ar varm.

- Plastytor: Tvatta med varmt sdpvatten och torka torrt. An-
vand inte losningsmedel, rengoringsmedel som innehaller
slipmedel, avfettningsmedel eller koncentrerad rengorings-
l0sning pa plastdelar, eftersom det kan orsaka skador och/
eller att delarna gar sonder.

+ Porslinsytor: P4 grund av den glasliknande sammansatt-
ningen kan de flesta rester torkas av med en losning av
bakpulver och vatten, eller sarskilt framtagen rengorings-
medel. Anvand pulver som inte innehaller slipmedel for
envisa flackar.

- Malade ytor: Tvatta med milt rengoringsmedel eller rengo-
ringsmedel som inte innehaller slipmedel och varmt sap-
vatten. Torka torrt med en mjuk trasa som inte repar.

« Ytor av rostfritt stal: For att bibehalla din utrustnings fina
utseende ska du tvatta den med ett mild rengoringsmedel
och varmt sapvatten, och torka torrt med en mjuk trasa ef-
ter varje anvandning. Anvand endast plastskrapan i samma
riktning som det borstade stalet for att undvika skador.

Forvara apparaten

Om utrustningen behdver férvaras under langre tid (t.ex. un-
der vintern):

1. Kontrollera att apparaten har svalnat. Rengaor utrustning-
en noga.

2. Grillen kan forvaras pa en torr plats inomhus (t.ex. i ett
garage, eller en kéllare)

3. Tack over utrustningen.

Nar utrustningen flyttas fran forvaringsplatsen ska man
kontrollera den for rost och andra skador.

For att forhindra stromstotar och potentiell elementfel, lagra
denna apparat pa en torr plats bortom regn och sla pa element-
en var 12:e vecka for att undvika fuktansamling i elementen.
Nar du lagrar, sakerstall att produkten inte ar ansluten till en
stromkalla.




Tekniska data

Beskrivning  Elgrill Elgrill
Modellnr  BW-EC112 BW-EC112L
Artikelnr  12546682(endast for anvandning i Tysk - 12546683(endast for anvandning |

land, Osterrike, Luxemburg, Sverige, Schweiz)
Slovakien, Rumanien, Tjeckien, Neder-
ldnderna)
Total varmeeffekt 2300 W 2100 W
Markspanning 230 V~ 50 Hz 230V~ 50 Hz
Markeffekt 2300 W 2100 W
Markstrom 10 A 91 A
Skyddsklass | |
Skyddsgrad  IPX4 IPX4
Vikt 40 kg 40 kg

Matt (bxdxh
sidobord uppfallda
sidobord nerfillda)

Felsokning

PROBLEM

122cmx 585 cmx 1124 cm
66,6 cmxb85cmx 112,4cm

ORSAK

122cm x 585 cm x 1124 cm
66,6 cmxb85cmx 112,4cm

LOSNING

Apparaten startar inte.
Varmeelementen blir inte varma.

Kontakten ar inte isatt i ett lampligt vagg-
uttag.

Satti kontakten i ett lampligt eluttag som
uppfyller spanning och stromforbrukning
som anges pa apparatens typskylt.

Ingen strom i vagguttaget.

Testa ett annat eluttag eller kontakta en
behorig elektriker for hjalp.

Temperaturreglaget star fortfarande i
OFF-laget.

Kontrollera att temperaturreglaget ar in-
stallt pa en temperatur mellan Ml och HI.

Felkod Er1

Temperatursensorn fungerar inte korrekt.

Ta ur kontakten, kontrollera om kabeln
till temperatursensorn ar frankopplad
eller skadad. Kontakta en elektriker.
Om inte ndgon orsak kan hittas kan
temperatursensorn (art.-nr 10421465)
vara defekt. Kontakta din lokala
HORNBACH-butik.

Felkod Er2

Minst en av temperaturreglagen star inte i
laget OFF nar kontakten satts i uttaget.

Ta ur kontakten, vrid bada vreden till OFF,
satt i kontakten i uttaget och starta den
igen.

Apparaten stangs av under
anvandning.

Nar displayen visar en temperatur pa 480
°C eller hogre aktiveras enhetens
overhettningsskydd, vilket gor att den
stangs av automatiskt.

Nar fett droppar pa sonden och fattar eld
ar det latt att en sadan situation uppstar.

Vrid knappen till "off” och vanta tills grillen
har svalnat. Darefter kan du forsoka starta
den igen.



Avfallshantering

Symbolen "overstruken soptunna” kraver separat
avfallshantering av elektrisk och elektronisk utrust-

ning (WEEE). Saddana enheter kan innehalla vardefulla,

B men farliga och miljoskadliga amnen. Du ar enligt lag
skyldig att inte kasta dessa produkter i det osorterade
hushallsavfallet utan lamna in dessa till ett anvisat insam-
lingsstalle for atervinning av elektriska och elektroniska
produkter. Darmed bidrar du till att skydda resurserna och
miljon.

| Tyskland ar HORNBACH skyldiga att:

e vid inkop av nya elektriska eller elektroniska apparater ta
tillbaka en gammal apparat av samma slag utan kostnad i
HORNBACH-butiken.

e aven utan inkop av nya produkter ta tillbaka upp till
tre elektriska eller elektroniska apparater av samma
apparattyp (upp till 25 cm kantléangd) utan kostnad till
HORNBACH-butik.

e vid leverans av en ny elektrisk eller elektronisk apparat till
privat hushall hamta upp en gammal apparat av samma
slag utan kostnad eller mojliggora aterlamning i din direk-
ta narhet.

Kontakta www.hornbach.com eller lokala myndigheter for
mer information.

Barn far inte under nagra som helst omstandigheter leka
med plastpasar och forpackningsmaterial eftersom de da
loper risk att skadas eller kvavas. Forvara darfor sadant
material sakert eller avfallshantera det miljovanligt.










Dékujeme vam!

Jsme presvédceni, ze tento gril pfekona vase oCekavani a
prejeme vam hodné radosti pfi jeho pouzivani.

Pred pouzitim zafizeni si pfectéte jeho navod, ponechejte si
ho k pozdéjSimu nahlédnuti a respektujte bezpeénostni po-
kyny.

Ucel pouziti

Toto zafizeni je mobilni elektricky gril k pouZiti uvnitf a na
volném prostranstvi. Je ur¢eno ke grilovani, opékani a peceni
pokrmU v soukromém prostredi.

Tento pfistroj neni urcen ke uzeni a smazeni. Tento pristroj
neni urcen ke komerénimu pouzivani.

Jakékoliv jiné pouziti nebo Upravy pristroje jsou povazovany
za pouziti v rozporu s uréenim a mohou mit za nasledek vaz-
na nebezpedi.

Udrzba

V pripadé pozadavkl udrzby nebo nahradnich dill se obratte

na mistni market HORNBACH nebo napiste e-mail na adresu:

service@hornbach.com

Symboly

A Bezpecnostni varovani

ww Nutné 2 osoby
; Zapneéte gril

o Stredni teplota

HI O Vysoka teplota
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Pred pouzitim zarFizeni si prectéte peclivé pokyny k
obsluze. Nerespektovani bezpeénostnich pokyni v této
uzivatelské priruéce mize mit za nasledek vazné po-
Skozeni zdravi nebo smrt, nebo pozar ¢i vybuch, ktery
miuze zplsobit Skody na majetku.

- Tento pristroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a
starsi a také osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti jediné pod dohledem nebo navo-
dem k bezpec¢nému pouzivani pristroje a jen v pripadé,
Ze chapou rizika, kterd to predstavuje. Tento pristroj
neni hracka, nedovolte détem, aby si s nim hraly. Déti by
nemeély provadeét ¢isténi ani uzivatelskou udrzbu pfistro-
je bez neustalého dohledu. Pristroj i jeho napajeci kabel
méjte mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Déti by mély byt pod dozorem, aby se zajistilo, ze si se
zarizenim nebudou hrat.

- Zapojte pfistroj pouze do uzemnéného vystupu, ktery
spliiuje pozadavky uvedené na typovém Stitku.
Elektricky obvod musi byt vhodny pro zafizeni s priko-
nem 2300 W (EU) nebo 2100 W (pouze ve Svycarsku).

- Spotrebic¢ se smi pouzivat pouze v zemich uréenych v
¢asti ,Technické udaje”.

- Ddrazné doporucujeme, aby bylo napajeni pro jakykoli
domaci pristroj mozné pouze s proudovym chranicem
(RCD) s jmenovitym diferencialnim provoznim proudem
nepresahujicim 30 mA. Poradte se s elektrikafem o
podrobnostech.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely ani vicendsobné zdsuv-
Ky.

- Nepfipojujte dalsi zatéze ke stejnému obvodu.

- Pristroj neni urcen k provozu pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného dalkového ovladani.

- Napédjeci kabel by mél byt pravidelné kontrolovan kvl
znamkam poskozeni.

- Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vymeénén
spolec¢nosti HORNBACH, aby se predeslo nebezpedi.

- Pristroj nesmi byt provozovan (okamzité odpojte sitovou
zastréku), pokud:

- Spotrebic¢, reguldtor teploty, kryt, zdstréka nebo na-
pajeci kabel jsou poskozeny.

- Pristroj vykazuje viditelné znamky poSkozenf.

- Chybu lze predpokladat po padu pfistroje nebo po-
dobné.

- Vypnéte pristroj a odpojte sitovou zastréku:

- v pfipadé poruchy béhem pouzivani.

- pred ¢isténim nebo presunutim pristroje z mista na
misto.

- po pouzivani.

- Pred odpojenim sitové zastréky vzdy pristroj vypnéte.

- Nikdy nevytahujte ani nezasouvejte jeho zastrcku do
zasuvky mokryma rukama.

- Nikdy neponofujte pfistroj, jeho napajeci kabel nebo
regulator teploty do vody nebo jiné kapaliny.

- Nepouzivejte spotfebic v blizkosti vody. Zabrante kontak-
tu s deStém, snéhem nebo vlhkosti. Nepouzivejte gril do
305 cm od nadrzi, jako jsou bazény nebo rybniky.

- Pripojte napajeci kabel a prfipadné prodluzovaci kabel,
aby nedoslo k jeho vytaZeni nebo k vypnuti.

- Pfed pouzitim zcela odvinte napdjeci kabel.

- Nikdy nedovolte, aby se prodluzovaci kabel nebo napdjeci
kabel dostaly do kontaktu s horkou grilovaci deskou.

- Nevytahujte napajeci kabel pres ostré hrany.

- Nepokladejte pristroj na okraj nebo roh stolu a vyhnéte
se veSkerému kontaktu s horkymi plochami pfistroje.

®

BEZPECNOSTNi POKYNY

- Nepouzivejte pfistroj bez zasobniku na olej a zakladniho

prislusenstvi pristroje.

- VAROVANI: Nezakryvejte grilovaci roét pevnym nebo

pruznym materidlem, jakym jsou hlinikové plechy, hli-
nikova félie nebo jiny tepelné odolny material vétsi nez
42 cm x 42 cm, aby nedochazelo k prehfivani grilu.

- Nikdy nezakryvejte topny ¢lanek hlinikovou folii.
- Pred pouzitim se ujistéte, Zze je tento pristroj spravné

sestaven.

- Nadobka na tuk musi byt instalovana pred kazdym pouzi-

tim a po pouziti ji vycistéte, ale nadobku na tuk nevyjimej-
te, dokud zafizeni nevychladne.

- Elektricky gril udrzujte béhem provozu alespon 30 cm od

vSech stén.

- Nestavte tento gril do zadné vestavéné nebo zasouvaci

konstrukce. Ignorovani tohoto varovani mze zpUsobit
pozar nebo vybuch, ktery mize poskodit majetek nebo
zpUsobit vazné zranéni nebo smrt.

- Udrzujte varnou zdnu bez hoflavych par a kapalin, jako je

benzin, alkohol a jiné hoflavé materialy.

- Horlaviny by nemély byt nikdy umistény ve vzdalenos-

ti mensi nez 60 cm od zadni strany nebo bocnich stén
zarizeni.

- Chrante jej pfed hoflavymi materialy (napr. papir, stény,

zavésy, rucniky, chemikalie).

- Do ulozného prostoru pod zarizenim nevkladejte nic

horlavého.

- Teplota pristupnych ploch mazZe byt pfi provozu pristroje

nebezpelné vysoka. Pri pouzivani grilu pouzivejte Zaru-
vzdorné grilovaci rukavice nebo rukavice (podle EN 407,
stupen ochrany 2 nebo vy$si).

- Priotevirdni poklopu budte velmi opatrni, protoze maze @

unikat horka para.

- Jsou-li v blizkosti déti, starsi osoby nebo domaci zvirata,

budte zvlasté opatrni.

- Davejte pozor na popaleni! Dily uvnitr (napf. grilovaci

rosty) se zahrivaji na vysokou teplotu a zGstanou horké
jesté dlouho po vypnuti grilu.

- Béhem grilovani davejte pozor na prskajici mastny olej

nebo vlhkost pfi otevieni poklopu.

- Zapnuty nebo horky pristroj neponechavejte bez dozoru.

Nenechavejte spotiebi¢ zapnuty ani pri kratkych pre-
stavkach.

- Nedotykejte se pristroje pfi vareni, aby nedoSlo k popa-

leni.

- Drevéné uhli nebo podobné hoflavé palivo nesmi byt s

timto pfistrojem pouzivany.

- Z bezpecnostnich divodl nepouzivejte pridavna zarizeni,

ktera nebyla doporucena nebo doddna vyrobcem.

- Béhem pouzivani se spotiebicem nehybejte.
- Pred vyjmutim soucasti nebo Cisténim pristroje jej ne-

chte zcela vychladnout.

- Prace na elektrickém vybaveni a jeho opravy musi pro-

vadét vyhradné kvalifikovany elektrikar.

- Nekvalifikované opravy pfedstavuji pro uzivatele zna¢né

nebezpedi.

- Pokud je pristroj pouzivan k nevhodnému ucelu nebo ne-

byl provozovan v souladu s pokyny uvedenymi v navodu
k obsluze, nemuze byt uznana zadna zaruka na pripadné
poskozeni. V takovém pripadé je narok na zaruku neplat-
ny.




®

I Prehled

Rozsah dodavky

Viz rozkladaci stranky!

1. 1xSestava elektrického grilu  16. 1xPrava horni vzpéra
2. 1xOhrivaci rost 17. 1xPrava predni rohova vzpéra
3. TxLevy rost na vareni 18. 1xNaprava

4. 1xPravy rost na vareni 19. 2xKolo

5. 1xLeva police 20. 2xKryt kola

6. 1xDrzak napajeciho kabelu 21. 1xHorni podpéra

7. 1xZachytnd miska na tuk 22. 1xSpodni kryt

8. 1xLeva zadni rohova vzpéra 23. 1xKliky dveri

9. 1xHorni levd boéni vzpéra 24, 2xTeplomér na maso
10. 1xLeva pfedni rohova vzpéra 25. 1xMagneticky disk
11. 2xBoc¢ni panel 26. 4xZavésny hacek

12. 1xPredni dvirka 27. 1xPrava police

13. 1xStredni police 28. 1xSpodni police

14. 1xZadni panel 29. 1xDverni hridel

15. 1xPrava zadni rohova vzpéra

4bx Sroub Méx15

2x Pojistne matice M10
8x Sroub s Sestihrannou hlavou Mé6x15

O W >

W1 Sroubovak Philips
W2 Imbusovy kli¢ 17

W3 Imbusovy kli¢ 8/10
W4 Imbusovy kli¢ 7/13

Dily
Viz rozkladaci stranky!

Rukojet

|zolovany poklop
Leva police
Teplomér na maso
Ovladaci panel
Regulator teploty
Predni panel
Kolecko

Napdjeci kabel
DrZak napajeciho kabelu
k. Prava police

Rost na vareni

m. Ohrivaci prihradka

ToT@moanoTo

—

Instalace

Montaz plynového grilu lze najit na strance 100 a nasledujicich.
Viz rozkladaci stranky!




Grilovani
VAROVANI

Zarizeni instalujte tak, aby kolem néj byl dostatecny volny
prostor do vzdalenosti nejméné 1,5 metru; v této vzdale-
nosti se nesmi vyskytovat zadné horlavé ani nehorlavé

POZOR

materialy.

VZNICENI TUKU

* Uhasit vzniceny tuk zavienim poklopu mize byt nékdy
nemozné. Z bezpecnostnich diivodi jsou grily dobre
vétrané.

* Na hofici tuk nepouzivejte vodu. Dusledkem by mohla
byt Gjma na zdravi osob. Dojde-li k trvalému poZaru
tuku, vypnéte regulator teploty a odpojte gril.

» Pokud zarizeni nebylo pravidelné ¢isténo, mize dojit
ke vzniceni tuku a takovy ohen muize poskodit vyrobek.
Vénujte pozornost predhrivani nebo opaleni zbytkd
jidla, abyste zabranili samovolnému vzniceni tuku. Do-
drzujte vSeobecné navody k cisténi zarizeni a horaky
vycistéte, aby nedochazelo ke vzniceni tuku.

* Nejlepsi zplsob, jak zabranit horeni tuku je zaFizeni
pravidelné cistit.

Pred prvnim vafenim zapalte horaky a ponechejte je horet
asi 15 minut bez pripravy pokrmd. Tim se horkem vycisti
vnitini dily zarizeni a uvolni se pfipadny zdpach z rostu na
varenf.

Pouzivani

1.

w

Pripojte pristroj k elektrické siti.

Otocte pfislusny regulator teploty e na maximalni na-
staveni HI, viz ¢ast "Ovladace”. Na displeji se zobrazuje
aktualni teplota na teplotni sondé. Zahrivani grilu trva
priblizné 3-5 minut.

Na rost na vareni k poloZte pokrm.

Nastavte teplotu na poZzadovany stupen pomoci regulato-
ru teploty, viz ¢ast "Casy pripravy pokrm0".

Chcete-li gril vypnout, otoCte regulatorem teploty e na
OFF a gril odpojte z napdjeni.

Ovladaci knofliky a sonda

Regulatory teploty Fidi topné prvky.j Navijeci stroj je vybaven protizavazim
Displej zobrazuje aktualni teplotu
na teplotnim ¢idle téla grilu.

spolu s magnetickym diskem, takze
mUzete umistit svdj teplomér na ma-

so kamkoli a zahdjit grilovani kdykoli.




Vareni na vasem elektrickém grilu

Ovladaci knofliky:

]
b
E:)
o
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&

1. Levy spinac rizeni trubky a radici knoflik
2. Pravy spinac fizeni trubky a radici knoflik
3. Nastaveni hodin

4. Nastaveni sondy na maso

5. Nastaveni Upravy '+’

6. Nastaveni Upravy -’

Pokyny

1+ Zapnuti a vypnuti

Otocenim levého a pravého ovladaciho spinace topné trubice
doprava zapnete regulator. Leva a prava topna trubice se
ovladaji samostatné podle spinace. Kdyz je jeden ze spinacd v
zapnutém stavu, zobrazi se teplota grilu a rozsviti se kontrolka
tlacitka.

2~ Nastaveni ¢asovani

(1) Lze nastavit dva rezimy: pozitivni ¢asovani nebo
odpocitavani;

(2) Zobrazeni casu

kdyz je aktualni ¢as kratsi nez 60 minut, zobrazi se: minuty:
sekundy,

kdyz je aktualni ¢as delSi nebo roven 60 minutam, zobrazi se:
hodiny: minuty.

(3) V rezimu ¢asovace dlouhym stisknutim a podrZzenim
tlacitka pro nastaveni hodin vypnete aktualni ¢asovac.

(4) Chcete-li nastavit pozitivni ¢asovani, v rezimu bez ¢asovani
stisknéte tlacitko pro nastaveni hodin, oblast zobrazeni ¢asu
zac¢ne blikat (zobrazi se 00:00) a poté stisknéte digitalni
tlacitko ,+" pro spusténi ¢asovani. Maximalni pozitivni
¢asovani je 24 hodin, pozitivni ¢asovani nelze upravit. 0d 0
sekund do 24 hodin.
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7. Zastrcka sondy na maso 1

8. Zastrcka sondy na maso 2

9. Oblast zobrazeni ¢asu

10. Zobrazeni teploty grilu

11. Zobrazeni teploty sondy na maso 1
12. Zobrazeni teploty sondy na maso 2

(5) Nastaveni ¢asu odpocitavani: v rezimu bez méreni casu
stisknéte tlacitko pro nastaveni hodin, oblast zobrazeni
¢asu zacne blikat (zobrazi se 00:00), poté stisknéte ¢iselné
tlacitko “-", hodiny zacnou blikat, stisknéte Ciselné tlacitko
“+" nebo Ciselné tlacitko “- ", aby se upravila hodina, poté
stisknéte tlacitko pro nastaveni hodin, minuty za¢nou
blikat, stisknéte Ciselné tlacitko “+" nebo Ciselné tlacitko
“-", aby se upravily minuty, a nakonec stisknéte znovu
tla¢itko pro nastaveni hodin, aby se potvrdil zacatek
odpocitavani. Odpocitavani je mozné nastavit maximalné
na 23 hodin a 59 minut, v prdbéhu méreni ¢asu je mozné
meéreni upravit.

3+ Nastaveni teploty hrotu sondy na maso

Kdyz regulator detekuje sondu na maso, zobrazi odpovida-
jici teplotu sondy na maso. Ve stavu zobrazeni teploty
sondy na maso stisknéte tlacitko pro nastaveni sondy na
maso, oblast zobrazeni sondy na maso zacne blikat, coz
znamena, Ze lze provést nastaveni. Stisknéte digitalni
tlacitko “+" nebo digitalni tlac¢itko "-" pro Upravu nastavené
hodnoty a poté stisknéte tlacitko pro nastaveni sondy na
maso, aby se nastavend hodnota ulozila. Kdyz teplota
sondy pro méreni teploty masa dosdhne nastavené
hodnoty, oblast zobrazeni teploty sondy pro méreni teploty
masa zacne blikat a ozve se zvukovy signal, coz znamen3,
Ze nastavend hodnota byla dosazena. Stisknutim libovol-
ného tlacitka zrusite vyzvu.

Rozsah nastaveni teploty sondy pro méreni teploty masa:
Celsius: 32 ~ 122 °C



Doby pripravy pokrmt

Doby pripravy pokrm( se mohou lisit v zavislosti na hmotnosti a velikosti jidla, a také dle osobni chuti a zda je pouzit poklop

grilu. Mrazené potraviny je treba pred grilovanim Uplné rozmrazit.

Platek Tloustka / hmotnost Teplota Cas (min)
Hovézi  Steak, filet, kyta nebo rosténka 2cm HI (VYSOKE) 10-14
25cm HI (VYSOKE)  14-16
2,5-3cm HI (VYSOKE) 18,20
Kebab 25-3cm HI (VYSOKE)  12-14
Hovézi burger nebo rizoto 2cm HI (VYSOKE)  12-16
Jehné&i  Jehnédi kotlety 3cm HI (VYSOKE) 20
Vykosténé jehnéci stehno 1,4-1,6 kg MID 90-100
Jehnéci hrebinek MID 35-40
Veprové Kotleta, zebro, kyta nebo plec 2-2.5cm MID 20-30
Kyta bez kosti 2-2,5¢cm MID 16-18
Parky MID 28-32
Drabezi Kureci prsa, vykosténd, bez kize 175 ¢ MID 12-14
Kebab HI (VYSOKE)  14-16
[O) KuFe, plilke MID 60-75
Kureci kousky, s kosti MID 40-50
Ryby, morské plody Ryba, filet nebo platek 1-25cm HI (VYSOKE) 8-10
2,5-3cm HI (VYSOKE)  10-12
Krevety HI (VYSOKE)  2-5
Celd ryba 450 ¢ MID 15-20
1 kg MID 20-30
Zelenina  Chfest HI (VYSOKE)  8-10
Kukuriény klas, loupany HI (VYSOKE)  12-14
Kukufi¢ny klas, neloupany HI (VYSOKE)  25-30
Houby: Portabello HI (VYSOKE)  12-15
Houby: Zampion HI (VYSOKE) ~ 10-12
Cibule, nakrajena na platky 0,5 cm HI (VYSOKE)  10-12
Brambory, nakrajené na platky 0,5cm HI (VYSOKE)  10-12
Lilek, nakrajeny na platky 1,3¢cm HI (VYSOKE)  10-12
Papriky, celé HI (VYSOKE)  12-15
Papriky, ¢tvrcené HI (VYSOKE)  8-10
Cuketa, nakrajena na platky 1,3¢cm HI (VYSOKE)  8-10




Udrzba a péce

VAROVANI

Pokud zafFizeni nepouzivate, vZdy nastavte ovladace do polohy vypnuto a odpojte gril.

Zkontrolujte, zda zarizeni vychladlo.

- Zarizeni Cistéte pravidelné, prednostné po kazdém vareni.

- Zarizeni ddkladné vycistéte nejméné jednou rocné.

- Neplette si hnédou nebo ¢ernou barvu hromadicich se
necistot a tuku nebo koure s lakem. K vycisténi vnitfku po-
klopu a dna grilu pouZijte silny roztok saponatu a vody nebo
pouzijte Cisti¢ na zarizeni se Skrabkou a karta¢em. Zafizeni
oplachnéte a nechejte ho zcela uschnout na vzduchu. Na
nalakované povrchy nepouzivejte ziravé prostredky ani Cis-
tici prostredky na kamna.

- Litinové rosty na vareni: pred pouzitim litinovych rostd
na vafeni je nutné je natfit olejem odolnym proti vysokym
teplotam (arasidovy olej, olej na smazeni) a poté je vypalit v
grilu.

Po jejich opakovaném pouziti se vytvori dostatec¢na vrstva
patiny a vypalovani jiz nebude nutné.

- Pri kazdém pouZziti rosty peclivé ohrejte tak, aby zbytky, kte-
ré na nich ulpély, bylo mozné snadno odstranit.

- Po ochlazeni odstrante zbytky hadrikem a teplou vodou,
je-li to mozné. K cisténf litinovych rostd nikdy nepouzivejte
detergent.

+ Za Ucelem konzervace a zabranéni vzniku koroze po ¢isténi,
namazte rosty pripadné vnitfek olejem odolnym proti vyso-
kym teplotam.

- Zasobnik na tuky: Nadobku na tuky mdzete pri ¢isténi vy-
jmout. Nemyjte nadobku na tuk v mycce nadobi.

Koroze

- JestliZze se na vnéjSim povrchu grilu objevi rez, vycistéte a
vyleStéte postizenou oblast ocelovou vinou nebo jemnym
smirkovym platnem. Natrete kvalitnim natérem odolavaji-
cim vysokym teplotam.

- Nikdy nenandsejte natér na vnitfni povrchy. Skvrny rzi na
vnitfnich povrsich lze vylestit, vycistit a lehce potfit rostlin-
nym olejem, aby se minimalizovalo dalsi reziveni.

- Povrchy k vareni: Jestlize pouZijete k Cisténi kteréhokoliv

povrchu uréeného k vareni kartac se Stétinami, presvedcte

se pred grilovanim, Ze po vycisténi nezlstaly na téchto po-

vrsich zadné Stétiny. Nedoporucujeme Cistit povrchy urcené
k vareni, dokud je zafizeni horkeé.

- Plastové povrchy: Umyjte je teplou mydlovou vodou a se-

tfete dosucha. Na plastové dily zafizeni nepouzivejte citri-
sol, abrazivni Cistici prostredky, odmastovaci prostredky
ani koncentrované Cistici prostredky, protoze by se tyto dily
mohly poSkodit nebo selhat.

- Porcelanové povrchy: Protoze maji sloZzeni podobné sklu,

vétsinu zbytkd lze setfit a odstranit pomoci roztoku jedlé
sody ve vodeé nebo Cisticimi prostiedky o specidlnim sloZeni.
Na pevné ulpivajici skvrny pouzijte neabrazivni Cistici pra-
Sek.

- Lakované povrchy: Umyjte jemnym saponatem nebo ne-

abrazivnim cisticim prostredkem a teplou mydlovou vodou.
Utfete dosucha mékkou, neabrazivni utérkou.

- Povrchy z nerezové oceli: K udrzbé vysoce kvalitniho

vzhledu zarizeni umyjte tyto povrchy po kazdém pouziti tep-
lou vodou s jemnym saponatem a teplou mydlovou vodou

a setrete je dosucha mékkou utérkou. Tu pouzivejte jen ve
sméru kartacovaného povrchu, aby nedoslo k jeho posko-
zenl.

Skladovani zarizeni

JestliZze potfebujete ulozit zafizeni na delsi dobu (napriklad
pres zimu):

1. Zkontrolujte, zda zarizeni vychladlo. Zafizeni peclivé
vycistéte.

2. Zarizeni lze skladovat v suché mistnosti (napriklad v ga-
rézi nebo ve sklepé).

3. Zarizeni zakryjte.

PFi vyjimani zafizeni z mista uskladnéni zkontrolujte, zda neni
zrezivélé nebo jinak poskozené.

Aby se zabranilo prepéti a moznému selhani prvk(, skladujte
tento pristroj na suchém misté chranéném pred destém a
kazdych 12 tydnU zapinejte prvky, aby se v nich nehromadila
vlhkost. Pri skladovani se ujistéte, Zze produkt neni pripojen k
napajecimu zdroji.




Technickeé udaje

Popis  Elektricky gril Elektricky gril
€. modelu BW-EC112 BW-EC112L
Vyr. €. 12546682(pouze pro pouziti v Némec - 12546683(pouze pro pouziti ve Svycar -
ku, Rakousku, Lucembursku, Svédsku, sku)
Slovensku, Rumunsku, Ceské republice,
Nizozemi)
Celkovy topny vykon 2300 W 2100 W
Jmenovité napéti 230V~ 50 Hz 230 V~ 50 Hz
Jmenovity vykon 2300 W 2100 W
Jmenovity proud 10 A 91 A

Trida ochrany | |

Stupen ochrany IPX4 IPX4
Hmotnost  40kg 40 kg
Rozméry (5/D/V
otevirené bocni stoly 122 cm x 58,5 cm x 112,4 cm 122 cm x 58,5 cm x 112,4 cm
sklopené boc¢ni stoly) 66,6 cm x 58,5 cm x 112,4 cm 66,6 cm x 585 cm x 112,4 cm

Odstranovani problému

PROBLEM  PRICINA RESENI
Zarizeni neni zapnuto.  Zastrcka neni pripojena v elektrické zasuv- Pripojte zastrcku do vhodné zdsuvky ve
Topné prvky se nezahfivaji  ce. zdi, kterd odpovida napéti a spotrebé

energie vyznacené na Stitku pristroje.

Zasuvka ve zdi neni napdjena. VyzkouSejte jinou vhodnou zasuvku
nebo pozadejte o pomoc autorizovaného
elektrikare.

Regulator teploty je stale v poloze OFF. Ujistéte se, Ze je regulator teploty na-
staven na teplotu mezi Ml (stfedni) a HI
(vysoka).

Kéd chyby Er1 Snimac teploty nefunguje spravné. Odpojte zastréku a zkontrolujte, zda neni
odpojen nebo poSkozen pripojovaci kabel
snimace teploty. Obratte se na elektrika-
re.

Pokud se nepodafri zjistit zadnou pricinu,
muze byt vadny snimac teploty (€. vyr.
#10421465). Obratte se na vasi prodejnu

HORNBACH.
Kod chyby Er2 Minimalné jeden z reguldtor( teploty neni  Odpojte zastrcku, otocte obéma knofliky
pri zasunuti zastréky do zasuvky v poloze  do polohy VYP, znovu zasunte zastréku
VYP. do zasuvky a zapnéte.

Nahlé odpojeni elektfiny od  KdyZz displej ukazuje teplotu 480 °C nebo Otocte knoflik do polohy “vypnuto" a
spotfebi¢e béhem pouzivani.  vyssi, aktivuje se mechanismus ochrany pockejte, az gril vychladne. Poté mdzete
zarizeni proti prehrati, ktery zplsobijeho  zkusit gril znovu zapnout.
automatické vypnuti.
Kdyz tuk kape na sondu a vzniti se, mlze
snadno dojit k takové situaci.




Likvidace

Symbol ,preskrtnuté popelnice” vyzaduje samostat-
nou likvidaci pouZzitych elektrickych a elektronickych

pristroji (smérnice WEEE). Takové pristroje mohou
EE obsahovat cenné, ale nebezpecné latky ohrozujici
Zivotni prostredi. Ze zdkona v Zadném pripadé nesmite tyto
produkty likvidovat v netfidéném domacim odpadu, nybrz
jste povinni je zlikvidovat na ovéfeném sbérném misté pro
recyklaci elektrickych a elektronickych pristroj. Tim prispi-
vate k ochrané zdrojd a zivotniho prostredi.

HORNBACH je v Némecku povinen:

e prizakoupeni nového elektrického nebo elektronického
pFistroje vzit v prodejné HORNBACH bezplatné zpét stary
pfistroj stejného druhu.

e také bez zakoupeni nového pristroje vzit v prodejné
HORNBACH bezplatné zpét az 3 staré elektrické nebo
elektronické pristroje stejného druhu (do max. délky okraje
25 cm).

e pridodani nového elektrického nebo elektronického pfi-
stroje do soukromé domacnosti bezplatné vyzvednout sta-
ry pristroj stejného druhu nebo Vam umoznit vraceni zpét
ve Vasi bezprostredni blizkosti.

Dalsi informace si vyzadejte na www.hornbach.com nebo u
mistnich Uradd.

Déti si v zadném pripadé nesméji hrat s plastovymi sacky a
obalovym materidlem, protoZe existuje nebezpedi Urazu prip.
uduseni. Takovy material bezpecné skladujte nebo zlikvidujte
zplsobem Setrnym k Zivotnimu prostredi.
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Dakujeme!

Sme presvedceni, ze tento gril prekroc¢i vase ocakavania a pri
jeho pouzivani vdm zeldme vela spokojnosti.

Pred pouzitim zariadenia si precitajte dalSie pokyny, odlozte
siich pre potrebu v buducnosti a dodrziavajte bezpe€nostné
pokyny.

Ucel pouzitia

Toto zariadenie je mobilny elektricky gril na pouzitie v exte-
riéri a exteriéri. Je uréené na grilovanie, opekanie a pecenie
potravin v sukromnych priestoroch.

Toto zariadenie nie je ur¢ené na Udenie a smazenie. Toto za-
riadenie nie je urcené na komercéné pouzitie.

Akékolvek iné pouzitie alebo modifikacia na zariadeni sa po-
vazuje za nevhodné pouzitie a mohlo by predstavovat znacné
rizika.

Servis

V pripade, Ze potrebujete servis alebo ndhradné diely, obratte
sa na miestnu predajnu produktov HORNBACH alebo napiste

e-mail na adresu:

service@hornbach.com

Symboly

A Bezpelnostné vystrahy

ln"n' SU potrebné 2 osoby

; Zapnutie grilu

o Stredna teplota

HI o Vysoka teplota

Obsah

Ucel pouzitia

Servis

Symboly

Bezpecnostné pokyny
Prehlad

Rozsah dodavky

Diely

InStaldcia

Grilovanie

Pouzitie

Ovladacie knoflikmi a sonda
Varenie na vasom elektrickom grilu
Doby pripravy

Udrzba a starostlivost
Kordzia

Skladovanie zariadenia
Technické Udaje

RieSenie problémov
Likvidacia

SK Zaruka

67
67
67
68
69
69
69
69
70
70
70
71
72
73
73
73
74
74
75
76




Pred pouzitim zariadenia si precitajte navod. Pri ne-
dodrzani bezpecnostnych pokynov v tomto navode na
pouzitie moze dojst k zdvaznému telesnému poraneniu
¢i smrti alebo k poziaru ¢i explézii a ndslednym skodam
na majetku.

- Toto zariadenie mézu pouzivat deti od veku 8 rokov a

osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mental-
nymi schopnostami alebo nedostatoénymi skisenostami
a znalostami, pokial maju zabezpeceny dozor alebo boli
poucené o pouzivani zariadenia bezpe¢nym sposobom

a porozumeli prislusnym rizikam. Deti sa nesmu hrat

so zariadenim. Cistenie a pouzivatelskd udrzbu nesmu
vykonavat deti bez neustaleho dozoru. Zariadenie a jeho
kabel nenechavajte v dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

- Deti musia byt pod dohladom, aby sa so zariadenim

nemohli hrat.

- Zariadenie zapojte len do uzemneného vystupu, ktory

splha poziadavky uvedené na typovom Stitku.

- Elektricky obvod musi byt vhodny pre zariadenia so

spotrebou energie 2300 W (EU) alebo 2100 W (iba vo
Svajciarsku).

- Zariadenie sa smie pouzivat iba v krajindch uvedenych v

casti ,Technické udaje”.

- Dbérazne odporucame, aby napdjanie pre akykolvek

domdci spotrebi¢ bolo mozné privadzat len prostrednic-
tvom zariadenia s pruddovym chranic¢om s menovitym
zvySkovym prevadzkovym prddom nepresahujicim

30 mA. Podrobnejsie informacie Ziadajte od vasho elek-
trikara.

- Nepouzivajte predlzovacie kable ani viacnasobné zasuv-

Ky.

- Nepripajajte k tomu istému obvodu dalSie zataze.
- Zariadenie nie je ur¢ené na prevadzku pomocou exter-

ného ¢asovaca alebo samostatného systému dialkového
ovladania.

- Napajaci kabel je potrebné pravidelne kontrolovat, ¢i

nejavi znamky poskodenia.

- Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit spoloc-

nost HORNBACH, aby nevzniklo riziko ohrozenia.

- Zariadenie nesmie byt v prevddzke (okamzite odpojte

sietovl zdstrcku), ked:
- Zariadenie, regulator teploty, kryt alebo napdjaci
kabel su poskodené.
- Zariadenie vykazuje viditelné znamky poskodenia.
- Po pade a pod. zariadenia mate podozrenie, ze doslo
k poruche.

- Vypnite zariadenie a odpojte elektricku zastrcku:

- v pripade poruch pri pouzivani.

- pred ¢istenim alebo premiestnenim zariadenia na iné
miesto.

- po pouziti.

- Pred odpojenim elektrickej zastréky vzdy vypnite zaria-

denie.

- Nikdy nevytahuje elektrickl zastré¢ku zo zasuvky za na-

pajaci kabel alebo mokrymi rukami.

- Nikdy neponarajte zariadenie, jeho napajaci kabel ani

reguldtor teploty do vody ¢i inej kvapaliny.

- Zariadenie nepouzivajte v blizkosti vody. Chrante pred

dazdom, snehom alebo vlhkostou. Nepouzivajte gril bliz-
Sie ako 305 cm od alejolvek nadrze, ako su bazény alebo
rybniky.

- Pripojte napajaci kabel a v pripade potreby predlzovaci

kabel tak, aby nemohlo dojst k jeho vytiahnutiu alebo
vzniku nebezpecenstva zakopnutia.

- Pred pouzitim Uplne odvinte napajaci kabel.

®

BEZPECNOSTNE POKYNY

- Nikdy nedovolte, aby sa predlZzovaci kdbel alebo napajaci

kabel dostali do kontaktu s doskou s grilovacou doskou.

- Netahajte privodny kabel cez ostré hrany.
- Nestavajte zariadenie cez okraj alebo roh stola a dbaj-

te na to, aby nedosSlo ku kontaktu s hortcimi plochami
spotrebica.

- Nepouzivajte zariadenie bez spravne dokopy zmontova-

ného zberného zasobnika na olej a zakladne zariadenia.

- UPOZORNENIE: Nezakryvajte grilovaci rost pevnym ani

pruznym materidlom, ako su hlinikové tacky, hlinikova
félia alebo iny tepelne odolny materidl vacsi ako 42 cm x
42 cm, aby nedoslo k prehriatiu grilu.

- Pouzitie takého materidlu na roste zhorsuje bezpecnost

a mbze zariadenie poskodit.

- Nikdy nezakryvajte tepelny ¢lanok hlinikovou foliou.
- Pred pouzitim sa presvedcte, Ze je zariadenie namonto-

vané spravne.

- Nadoba na tuk sa musi nainstalovat pred kazdym pou-

Zitim a potom vycistit, ale nadobu na tuk neodstranuijte,
kym zariadenie nevychladne.

- Elektricky gril pri pouzivani udrziavajte najmenej 30 cm

od vsetkych stien.

- Neinstalujte tento gril do vstavanej alebo zasUvatelnej

konstrukcie. Ignorovanie tejto vystrahy méze sposobit
poziar alebo vybuch, ktory moéze poskodit majetok alebo
spOsobit vazne zranenie ¢i smrt.

- Udrzujte varnu plochu mimo horlavych vyparov a tekutin,

ako su benzin, alkohol ¢i iné horlavé materidly.

- Horlavé materidly sa nesmu nachadza blizsie ako 60 cm

od zadnej alebo bocénej strany zariadenia.

- Nedavajte do blizkosti horlavych materialov (ako su pa-

pier, steny, zavesy, uteraky, chemikale).

- Do odkladacieho priestoru pod zariadenim alebo nan

neddvajte ni¢ zapalné.

- Ked je zariadenie v prevadzke, teplota pristupnych povr-

chov moéZe byt nebezpecne vysoka. Pri grilovani pouzi-
vajte Ziaruvzdorné alebo ochranné rukavice (podla EN
407, klasifikacia kontaktného tepla triedy 2 alebo vyssie).

- Priotvarani veka budte velmi opatrni, méze dojst k uniku

horucej pary.

- Ked su v blizkosti deti, starsie osoby alebo domace zvie-

ratd, budte opatrni.

- Nebezpecenstvo popalenia! Vnatorné diely (napr. grilova-

cie rosty) sa zohreju na vysoku teplotu a zostanu hortca
dlho po vypnuti grilu.

- Prigrilovani s otvorenym vekom davajte pozor na prska-

juci mastny olej alebo vlhkost.

- Ked je zariadenie zapnuté alebo eSte hortce, nenecha-

vajte ho bez dozoru. Ked je zariadenie zapnuté, nenecha-
vajte ho bez dozoru, ani na kratku chvilu.

- Pri priprave jedla sa nedotykajte zariadenia, aby nevznik-

lo riziko palenia.

- S tymto zariadenim sa nesmu pouzivat drevo ani podob-

né horlavé paliva.

- Z bezpecnostnych dévodov nepouzivajte pridavné zaria-

denia, ktoré neodporuca alebo nedodava vyrobca.

- Nepresuvajte zariadenie pri pouzivani.
- Pred odstranenim prisluSenstva alebo Cistenim zariade-

nia nechajte zariadenie Uplne vychladnut.

- Elektrické prace a opravy musi vykondvat kvalifikovany

elektrikar.

- Nekvalifikované opravy mozu pre pouzivatela znamenat

znacné nebezpecdenstvo.

- Nie je mozné poskytnut Ziadnu zaruku na akékolvek

mozné poskodenie, ak sa zariadenie pouziva na nesprav-
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I Prehlad

ny Ucel alebo nepouziva v sulade s pokynmi uvedenymi Rozsah doda’vky
v ndvode na pouzitie. V takom pripade bude zaru¢na

reklamacia neplatna. V&imnite si rozkladacie stranky!

1. 1xSuprava elektrického grilu  16. 1xHorna prava bo¢na vzpera
2. 1xOhrevnd mriezka 17. 1xPrava predna rohova vzpera
3. 1xlava mriezka na varenie 18. 1xNaprava

4. 1xPrava mriezka na varenie 19. 2xKoleso

5. 1xLava polica 20. 2xKryt kolesa

6. 1xDrziak napajacieho kabla 21. 1xHorna podpera

7. 1xTacka na tuk 22. 1xSpodny kryt

8. 1xlava zadnarohova vzpera  23. 1xKlucka dveri

9. 1xHorna lava bo¢na vzpera 24. 2xSonda na maso

10. 1xLava predna rohova vzpera 25. 1xMagneticky disk

11. 2xBoc¢ny panel 26. 4xZavesny hacik

12. 1xPredné dvierka 27. 1xPrava polica

13. 1xStredna polica 28. 1xSpodna polica

14. 1xZadny panel 29. 1xDvernd hriadel

15. 1xPrava zadna rohova vzpera

A 44x Skrutka M6x15
B 2x Poistné matice M10
C 8x Skrutka so Sesthrannou hlavou Mé6x15

W1 Krizovy skrutkovac
W2 Sesthranny kluc 17
W3 Sesthranny kluc¢ 8/10
W4 Sesthranny k(¢ 7/13

Diely
Vsimnite si rozkladacie stranky!

Rukovat

Izolované veko

[Lava polica
Zavesny hacik
Riadiaci panel
Regulator teploty
Predny panel
Koliesko

Napajaci kabel
DrZiak napajacieho kabla
Prava polica
Grilovaci rost

m. Ohrievaci podstavec

—FXT oD Q SO0 oW

Instalacia

InStalaciu grilu najdete na strane 100f. VSimnite si rozkladacie
stranky!
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Grilovanie
UPOZORNENIE Pouzitie

7ariadeni i byt naintal : (v iest 1. Pripojte zariadenie do elektrickej siete.
aria (’elnle ;n;m )I,( rliams _agvape S \:jo nym?f'e; rc:ro::n 2. Otocte prislusny regulator teploty e na maximalne nasta-
minimatne 1,5 m okolo zariadenia a od najblizsich horla- venie HI. Pozrite ¢ast ,Ovladacie tlacidla". Na displeji sa

vych aj nehorlavych materialov. zobrazuje aktualna teplota na teplotnej sonde. Zahriatie
grilu trva priblizne 3-5 minut.
3. Polozte jedlo na grilovaci rost k.
A POZOR A 4, Pomocou regulatora teploty nastavte teplotu na pozado-
vané nastavenie. Pozrite ¢ast ,Doby pripravy".
HORIACI TUK 5. Ak chcete gril vypnut, otoCte regulator teploty e do polo-
hy OFF a odpojte gril.

e Zahasenie horiacej mastnoty zatvorenim veka nemusi
byt ispesné. Grily si z bezpe¢nostnych dovodov dobre
ventilované.

¢ Na horiacu mastnotu nepouzivajte vodu. M6ze dojst k , . , .
osobnému poraneniu. Ak mastnota neprestava horiet, Ovladacie knoflikmi a sonda
vypnite regulator teploty a odpojte gril.

¢ Ak zariadenie pravidelne necistite, horiaca mastnota
moze poskodit produkt. Pri predhrievani alebo vypa-
lovani zvyskov budte opatrni, aby nedoslo k zapdleniu
mastnoty. Aby nedoslo k zapaleniu mastnoty, dodr-
Ziavajte pokyny na vseobecné Cistenie zariadenia a
cCistenie jednotky horaka.

¢ NajlepsSim sposobom, ako zabranite zapaleniu mastno-
ty, je pravidelné Cistenie zariadenia.

Pred prvym grilovanim nechajte zariadenie pracovat pribliz-
ne 15 minut bez akychkolvek potravin. Tym sa vycistia vnu-
torné diely a rozptyli sa zapach z grilovacieho rostu.

Regulatory teploty ovladaju vykuro-] iNavijaci stroj je vybaveny protizavazim
vacie prvky. spolu s magnetickym diskom, takze
Displej zobrazuje aktudlnu teplotu | Isondu na maso mézete umiestnit

na teplotnej sonde grilu. kdekolvek a grilovanie zacat kedyko-

lvek.




Varenie na vasom elektrickom grilu

Ovladacie knoflikmi:

0
>
]
o
o]
&

1. Ovladaci spinac a prepinac prevodovky na lavej strane
2. 0vladaci spinac¢ a prepinac prevodovky na pravej strane
3. Nastavenie hodin

4. Nastavenie sondy na maso

5. Nastavenie Upravy '+

6. Nastavenie Upravy -

Pokyny

1+ Zapnutie a vypnutie

Otocte lavy a pravy ovladdac ohrevnej trubice doprava, aby ste
zapli ovladac. lLava a prava ohrevna trubica sa ovlddaju samo-
statne podla polohy ovladaca. Ked je jeden z ovladacov v stave
zapnutia, zobrazi sa teplota grilu a rozsvieti sa kontrolka
tlacidla.

2~ Nastavenie Casu

(1) Je mozné nastavit dva rezimy: pozitivne ¢asovanie alebo
odpocitavanie ¢asu.

(2) Zobrazenie casu

ak je aktudlny Cas kratsi ako 60 minut, zobrazenie: minuty:
sekundy,

ak je aktudlny ¢as vacsi alebo rovny 60 mindtam, zobrazenie:
hodiny: minuty.

(3) V rezime ¢asovaca stlacte a podrzte tlacidlo nastavenia
hodin, aby ste vypli aktualny ¢asovac.

(4) Ak chcete nastavit pozitivne Casovanie, v stave bez ¢asova-
nia stlacte tlacidlo nastavenia hodin, oblast zobrazenia ¢asu
bude blikat (zobrazi sa 00:00), potom stlacte digitalne tlacidlo
.+" na spustenie ¢asovania. Maximalne pozitivne ¢asovanie je
24 hodin, poc¢as pozitivneho ¢asovania nemozete menit ¢as.
Rozsah pozitivneho ¢asovania je od 0 sekind po 24 hodiny.

NO&HvYD

7. Zasuvka sonda na maso 1

8. Zasuvka sonda na maso 2

9. Casové zobrazenie

10. Zobrazenie teploty grilu

11. Zobrazenie teploty sondy na maso 1
12. Zobrazenie teploty sondy na maso 2

(5) Nastavte ¢as odpocitavania, v stave bez merania ¢asu
stlacte tlac¢idlo nastavenia hodin, oblast zobrazenia ¢asu

bude blikat (zobrazi sa 00:00), potom stla¢te numerické @
tlacidlo .-", hodiny budu blikat, stla¢te numerické tlacidlo
.+" alebo numerické tlacidlo .- “, aby ste nastavili hodiny,

potom stlacte tlacidlo nastavenia hodin, minuty za¢nu
blikat, stlacte numerické tlacidlo .+" alebo numerické
tlacidlo ,-", aby ste nastavili minuty, a nakoniec stlacte
znovu tlacidlo nastavenia hodin, aby ste potvrdili zacatie
odpocitavania. Odpocitavanie je mozné nastavit
maximalne na 23 hodin a 59 minut, poc¢as odpocitavania
mdbzete ¢as zmenit.

3+ Nastavenie teploty sondy na maso

Ked regulator zisti pritomnost sondy na maso, zobrazi
prislusnu teplotu sondy na maso. V stave zobrazenia
teploty sondy na maso stlacte tlacidlo nastavenia sondy na
maso, oblast zobrazenia sondy na maso zac¢ne blikat, ¢o
znamena, Ze je mozné ju nastavit. Stlacte digitalne tlacidlo
.+" alebo .-" na Upravu nastavenej hodnoty, potom stlacte
znovu tlacidlo nastavenia sondy na maso na potvrdenie a
ulozenie nastavenej hodnoty. Ked teplota sondy na maso
dosiahne nastavenu hodnotu, oblast zobrazenia teploty
sondy na maso bude blikat a zaznie bzucak, ¢o naznacuje,
Ze nastavend hodnota bola dosiahnuta. Stlaéte lubovolné
tlacidlo, aby ste zrusili vyzvu.

Rozsah nastavenia teploty sondy na maso:

Celsius: 32 ~ 122 °C



Doby pripravy

Doby pripravy sa mozu liSit v zavislosti od hmotnosti a velkosti jedla, osobnej chute a toho, ¢i sa pouZzije veko grilu. Zmrazené
potraviny je potrebné pred grilovanim Uplne rozmrazit.

Rez Hrubka/hmotnost  Teplota Doba (min.)
Hovadzie Steak, filet, stehno alebo rostenka 2cm HI (vysoka) 10-14
2,5cm HI (vysoka) 14-16
2,5-3cm HI (vysoka) 18,20
Kebab 2,5-3cm HI (vysoka) 12-14
Fasirka alebo karbonatka 2cm HI (vysoka) 12-16
Jahnacie  Jahnacie kotlety 3cm HI (vysoka) 20
Jahnacie stehno bez kosti 1,4-1,6 kg MID 90-100
Jahnacie karé MID 35-40
Bravcové Kotleta, rebro, svie¢kova alebo plece 2-2,5¢cm MID 20-30
Svieckova, vykostena 2-2,5cm MID 16-18
Klobasa MID 28-32
Hydina  Kuracie prsia, vykosteng, bez koze 175 g MID 12-14
Kebab HI (vysoka) 14-16
@ Kura, polovica MID 60-75 @
Kuracie kusky, vykostené MID 40-50
Ryby, morské plody Ryba, filet alebo platok 1-2,6cm HI (vysoka) 8-10
25-3cm HI (vysoka) 10-12
Garnaty HI (vysoka) 2-b
Celé ryby 450 g MID 15-20
1 kg MID 20-30
Zelenina  Spargla HI (vysoka) 8-10
Kukuricny klas, lupany HI (vysoka) 12-14
Kukuriény klas, v $upke HI (vysoka) 25-30
Huby: dampindny HI (vysoka) 12-15
Huby: peciarky HI (vysoka) 10-12
Cibula, krajana 0,5cm HI (vysoka) 10-12
Zemiaky, kréjané 0,5cm HI (vysoka) 10-12
Baklazahn, nakrajany 1,3cm HI (vysoka) 10-12
Papriky, celé HI (vysoka) 12-15
Papriky, na Stvrtky HI (vysoka) 8-10
Cuketa, nakréajana 1,3¢cm HI (vysoka) 8-10




@

Udrzba a starostlivost

UPOZORNENIE

Ked'sa zariadenie nepoziva, vzdy nastavte ovladacie tlacidla do vypnutej polohy a odpojte gril.

Ubezpecte sa, Ze zariadenie vychladlo.

- Zariadenie Cistite pravidelne, podla moznosti po kazdom

grilovani.

- Zariadenie je potrebné vycistit aspon raz za rok.
- Nepomylte si hnedé alebo ¢ierne nanosy mastnoty s na-

terom. Na vnutorné plochy veka a dna zariadenia naneste
silny roztok Cistiaceho prostriedku a vodu alebo pouzite Cis-
tiaci prostriedok na zariadenie s hrubou kefou. Oplachnite

a nechajte Uplne vyschnut. Na natreté povrchy neaplikujte
leptavé Cistiace prostriedky na zariadenie/ruru.

- Liatinové grilovacie rosty: Pred pouzitim liatinovych grilo-

vacich roStov naneste na ne olej odolny voci vysokym teplo-
tam (arasidovy olej, olej na vyprazanie) a potom ho vypalte
na razni.

Po ich niekolkondsobnom pouziti sa vytvori dostato¢na pati-
na a vypalovanie uz nebude potrebné.

- Zakazdym, ked ich pouzijete, dékladne zahrejte grilovacie

rosty, aby sa dali [ahSie odstranit zvysky, ktoré sa na ne
prilepili.

- Po ochladeni podla moznosti odstrante zvysSky pomocou

tkaniny a teplej vody. Na Cistenie liatinovych grilovacich ros-
tov nikdy nepouzivajte Cistiaci prostriedok.

- Na ochranu a zabranenie vzniku hrdze po vycCisteni naneste

na pripravné rosty, a podla potreby aj na vnutorné priestory,
olej odolny voci vysokym teplotam.

Koroézia

+ Ak sa na vonkajsich povrchoch rostu objavi kordzia, vy-

Cistite a vylestite postihnutu oblast drétenkou alebo jem-
nozrnnym briusnym pladtnom. Povrch dokoncite pomocou
kvalitného nateru odolného voci vysokej teplote.

- Nikdy nenanasajte natery na vnutorné povrchy. Zahrdzave-

né miesta na vnutornych povrchoch mozno vylestit, vycistit
a jemne natriet rastlinnym olejom, ¢im sa minimalizuje dal-
Sie hrdzavenie.

- Podnos na tuk: Pri Cisteni moZete odstranit misku na tuk.
Nadobku na tuk neumyvajre v umyvacke riadu.

- Grilovacie povrchy: ak na Cistenie akéhokolvek grilovacieho
povrchu zariadenia pouzijete kefku so Stetinami, pred gri-
lovanim skontrolujte, ¢i na grilovacich povrchoch nezostali
ziadne Stetinky. Neodporuca sa Cistit pripravné povrchy, ked
je zariadenie horuce.

- Plastové povrchy: Umyte teplou vodou s mydlom a utrite
dosucha. Na plastové diely nepouzivajte citrisol, abrazivne
prostriedky, odmastovace ani koncentrovany Cistiaci pro-
striedok na plastové diely, inak mdzete sposobit poSkodenie
alebo nefunkcnost tychto dielov.

- Porceldnové povrchy: KedZe maju sklu podobny povrch,
vacsinu usadenim mozno utriet s roztokom zazivacej sédy
vo vode alebo Cistiacim prostriedkom so Specialnym zloze-
nim. Na odolné Skvrny pouzite myci prasok.

 Natreté povrchy: Umyte miernym roztokom alebo neabra-
zivnym cistiacim prostriedkom a teplou vodou s mydlom.
Utrite dosucha makkou neabrazivnou tkaninou.

- Nerezové povrchy: Ak chcete zachovat vysoko kvalitny
vzhlad zariadenia, po kazdom pouziti umyte miernym Cistia-
cim prostriedkom a teplou vodou s mydlom a utrite dosucha
makkou tkaninou. Aby nedoSlo k poskodeniu, pouzivajte len
v smere bridsenej povrchovej Upravy.

Skladovanie zariadenia

Ak je potrebné zariadenie uskladnit na dlhsiu dobu, (napr. cez
zimu):

1. Ubezpecte sa, ze zariadenie vychladlo. Dékladne vycistite
zariadenie.

2. Zariadenie mozno skladovat na suchom mieste v interiéri
(napr. v garazi alebo pivnici).

3. Zakryte zariadenie.

Ked vyberate zariadenie z miesta uskladnenia, skontrolujte
hrdzu a iné poSkodenia.

Aby ste prediSli prepatiu a moznému poskodeniu prvkov,
uchovavaijte tento spotrebi¢ na suchom mieste chranenom
pred dazdom a kazdych 12 tyzdiov zapinajte prvky, aby sa v
nich nehromadila vlhkost. Pri skladovani sa uistite, Ze
produkt nie je pripojeny k zdroju napajania.




Technické udaje

Popis  Elektricky gril Elektricky gril
Model é. BW-EC112 BW-EC112L
C.dielu  12546682(iba na pouzitie v Nemec - 12546683(iba na pouzitie vo Svajciar -
ku, Rakusku, Luxembursku, Svédsku, sku)
Slovensku, Rumunsku, Ceskej republike,
Holandsku)
Celkovy tepelny vykon 2300 W 2100 W
Menovité napatie 230 V~ 50 Hz 230 V~ b0 Hz
Menovity vykon 2300 W 2100 W
Menovity prid 10 A 91 A
Trieda ochrany | |
Stupen ochrany IPX4 IPX4
Hmotnost 40 kg 40 kg

Rozmery (5/h/v
bocné stoliky otvorené
bocné stoliky sklopené)

PROBLEM

122 cm x 58,5 cm x 112,4 cm
66,6 cm x 585 cmx 12,4 cm

Riesenie problémov

PRICINA

122 cm x 58,5 cm x 112,4 cm
66,6 cmx585cmx 12,4 cm

RIESENIE

Zariadenie sa nezapne.
Vykurovacie telesa sa nerozpdlia.

Zastrcka nie je zapojena do vhodnej elek-
trickej zasuvky.

Zapojte zastréku do vhodnej elektric-
kej zasuvky, ktord zodpoveda napatiu a
spotrebe energie, ktoré su vyznacené na
Stitku zariadenia.

Sietova zasuvka nie je napajana.

Vyskusajte inl vhodnu sietovu zasuvku
alebo poziadajte o pomoc autorizovaného
elektrikara.

Regulator teploty je stale v polohe OFF.

Uistite sa, Ze je regulator teploty nastave-
ny na teplotu medzi polohami Ml a HI.

Kéd chyby Er1

Snimac teploty nefunguje spravne.

Odpojte zastrcku, skontrolujte, i nie je
odpojeny alebo poskodeny pripojovaci
kabel snimaca teploty. Obratte sa na
elektrikara.

Ak sa nenajde ziadna pricina, moze

byt poskodeny snimac teploty (¢. dielu
10421465). Kontaktujte miestnu predajnu
HORNBACH.

Kaéd chyby Er2

Aspon jeden z regulatorov teploty nie je pri
zasunuti zastrc¢ky do zasuvky vo vypnute;j
polohe.

Odpojte zastrcku, otocte obe tlacidla
gombikmi do vypnutej polohy, znova za-
sunte zastréku do zasuvky a zapnite.

Spotrebic sa pocas pouzivania
nahle odpoji od napajania.

Ked displej zobrazuje teplotu 480 °C alebo
vysSiu, aktivuje sa mechanizmus ochrany
zariadenia proti prehriatiu, ktory spdsobi
jeho automatické vypnutie.

Ked tuk kvapne na sondu a zapali sa,
mdbze dojst k takejto situacii.

Otocte gombik do polohy “vypnuté” a
poCkajte, kym gril vychladne. Potom
mozete skusit gril opat zapnut.



Likvidacia

Symbol ,prieciarknuty kontajner na odpadky” poZadu-
je oddelenu likvidaciu elektrickych a elektronickych

pouzitych pristrojov (WEEE). Takéto pristroje moézu
HEE obsahovat cenné, ale nebezpecné latky, ohrozujuce
Zivotné prostredie. Ste zo zdkona povinni nelikvidovat tieto
produkty v netriedenom domovom odpade, ale na vykaza-
nom zbernom mieste na recyklaciu elektrickych a elektronic-
kych pristrojov. Tym prispejete k ochrane zdrojov a Zivotného
prostredia.

HORNBACH je v Nemecku povinny:

e prinovej kupe elektrického alebo elektronického pristroja
zobrat do predajne HORNBACH bezodplatne spat pouzity
pristroj rovnakého druhu.

e aj bez novej klpy zobrat do predajne HORNBACH bezod-
platne spat az 3 elektricke a elektronicke pouzite pristroje
rovnakého druhu (do dlzky hrany max. 25 cm).

e pridodavke nového elektrického alebo elektronického pri-
stroja do sukromnej domacnosti vyzdvihnut bezodplatne
pouzity pristroj rovnakého druhu alebo vam umoznit vra-
tenie vo vasej bezprostrednej blizkosti.

Pre dalsie informacie sa obratte, prosim, na vasho predajcu
www.hornbach.com alebo na miestne Urady.

Deti sa nesmu v ziadnom pripade hrat s plastovymi vreckami
a obalovym materidlom, pretoze existuje nebezpecenstvo
poranenia, resp. zadusenia. Takyto material skladujte bez-
pecne alebo zlikvidujte ekologickym sposobom.










Va multumim!

Suntem convinsi ca acest gratar va va satisface exigentele si
va dorim sa-1 utilizati cu placere.

Inainte de utilizare cititi instructiunile, pastrati-le pentru refe-
riri ulterioare si respectati instructiunile de siguranta.

Utilizare conform destinatiei

Acest aparat este un gratar electric mobil pentru utilizare in
incaperi siin aer liber. Este destinat prajirii, rumenirii, coace-
rii si gatirii alimentelor in mediu privat.

Aparatul nu este potrivit pentru afumare si prajire. Aparatul
nu este potrivit pentru utilizare comerciala.

Orice alta utilizare sau modificare a aparatului se considera
a fi utilizare necorespunzatoare si poate conduce la pericole
considerabile.

Service

Daca aveti nevoie de service sau de piese de schimb va
rugam contactati magazinul local HORNBACH sau trimiteti
e-mail la adresa:

service@hornbach.com

Simboluri

A Avertismente de siguranta

ww Este nevoie de 2 persoane

; Pornire gratar

o Temperatura medie

H'O Temperatura inalta
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inainte de utilizarea aparatului cititi instructiunile.
Nerespectarea instructiunilor de siguranta din acest
manual de utilizare poate conduce la raniri corporale
grave sau moarte, focuri sau explozii care cauzeaza
pagube materiale.

- Acest aparat poate fi folosit de copii peste 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
diminuate sau fara experiente si cunostinte aferente,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu privi-
re la utilizarea aparatului in mod sigur si daca inteleg
riscurile aferente. Se interzice joaca copiilor cu aparatul.
Curatarea siintretinerea nu pot fi efectuate de catre copii
in lipsa supravegherii permanente a acestora. Nu lasati
aparatul la indemana copiilor sub 8 ani.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare care
indeplineste cerintele specificate pe placuta de fabrica-
tie.

- Circuitul electric trebuie sa fie potrivit pentru echipa-
mente cu un consum de curent de 2300 W (UE) sau
2100 W (numai in Elvetia).

- Aparatul trebuie utilizat numai in tarile specificate in
sectiunea ,Date tehnice”.

- Este recomandat ca aparatului casnic sa fie alimentat
cu curent printr-un disjunctor cu curent rezidual (RCD)
avand un curent rezidual nominal de maxim 30 mA. Pen-
tru detalii consultati un electrician.

- Nu utilizati prelungitoare sau prize multiple.

- Nu conectati sarcini suplimentare la acelasi circuit.

- Aparatul nu este destinat operarii printr-un temporizator
extern sau un sistem separat de telecomanda.

- Cablul de alimentare trebuie verificat regulat cu privire
la semne de deteriorare.

- Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru evita-
rea riscurilor acesta trebuie inlocuit de HORNBACH.

- Aparatul nu trebuie operat in urmatoarele cazuri (se va
scoate imediat din priza):

- Aparatul, regulatorul de temperatura, carcasa, fisa
sau cablul de alimentare este deteriorat.

- Aparatul prezinta semne vizibile de deteriorare.

- Se suspecteaza o deteriorare dupa ce aparatul a
cazut sau i s-aintamplat ceva similar.

- Opriti aparatul si scoateti-l din priza:

- in caz de defectiune in timpul utilizarii.
- Tnainte de curatarea sau mutarea aparatului intr-un
alt loc.
- dupa utilizare.

- Intotdeauna opriti aparatul inainte de a scoate din priza.

- Nu trageti fisa din priza de la cablul de alimentare sau cu
maini ude.

- Niciodata nu imersati aparatul, cablul de alimentare sau
regulatorul de temperatura in apa sau in orice alt lichid.

- Nu utilizati aparatul aproape de apa. Nu lasati sa intre
in contact cu ploaia, zapada sau umezeala. Nu folositi
gratarul la mai putin de 305 cm de orice bazin, cum ar fi
piscine sau iazuri.

- Asezati cablul de alimentare - si daca este necesar pre-
lungitorul - in asa fel ca sa nu fie tras si sa nu prezinte
pericol de impiedicare.

- Inainte de utilizare derulati complet cablul de alimentare.

- Nu lasati niciodata ca prelungitorul sau cablul de alimen-
tare sa atinga placa de gratar fierbinte.

- Nu trageti cablul de alimentare peste muchii ascutite.

®

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

- Nu amplasati aparatul pe muchia sau coliul mesei si

evitati orice contact cu partile fierbinti ale aparatului.

- Nu folositi aparatul fara tava de colectare ulei si baza

aparatului, toate asamblate corect.

- AVERTIZARE: Pentru a preveni supraincalzirea grataru-

lui nu acoperiti gratarul de gatit cu materiale rigide sau
flexibile, cum ar fi de exemplu tavile de aluminiu, foliile
de aluminiu sau alte materiale termorezistente mai mari
decat 42 cm x 42 cm.

- Folosirea unor astfel de materiale pe gratarul de gatit

afecteaza securitatea si poate deteriora aparatul.

- Nu acoperiti niciodata elementul de incalzire cu folie de

aluminiu.

- Inainte de utilizare asigurati-va neaparat ca acest aparat

este asamblat corect.

- Inainte de fiecare utilizare si dupa fiecare curatare trebu-

ie instalat recipientul de captare grasime, dar nu indepar-
tati recipientul de grasime inainte de racirea aparatul.

- In timpul functionarii tineti gratarul electric la cel putin

30 cm de pereti.

- Nu includeti acest gratar in nici o constructie incorpora-

ta sau glisabila. Nerespectarea acestei avertizari poate
cauza focuri sau explozii care pot avea ca rezultat raniri
corporale grave, moarte sau pagube materiale.

- Pastrati zona de gatit libera de vapori inflamabili si

lichide cum ar fi benzing, alcool si alte materiale com-
bustibile.

- Materialele inflamabile nu trebuie sa se afle niciodata la

mai putin de 60 cm de spatele sau de partile laterale ale
aparatului.

- Tineti departe de materiale combustibile (de ex. hartie,

pereti, draperii, prosoape, substante chimice). @

- Nu puneti nimic inflamabil pe sau in zona de depozitare

de sub aparat.

- In timpul functionarii temperatura suprafetelor accesi-

bile poate fi periculos de inalta. Cand utilizati gratarul
folositi manusi de bucatarie sau manusi rezistente la
caldura (conform EN 407, nivel temperatura de contact
mai mare sau egal cu 2).

- Aveti mare grija la deschiderea capacului deoarece pot

iesi aburi fierbinti.

- Fiti atent cand se afla in apropiere copii, persoane varst-

nice si animale.

- Evitati arsurile! Piesele interioare (de ex. gratarele de

gatit) vor deveni foarte fierbinti si vor ramane fierbinte
pentru mult timp si dupa ce gratarul a fost oprit.

- Feriti-va de stropii de ulei si de umiditatea in timpul

gatirii fara capac.

- Nu lasati nesupravegheat aparatul in timp ce acesta este

pornit sau este inca fierbinte. Nu lasati aparatul pornit
nici in timpul unor pauze scurte.

- Pentru a preveni pericolul de arsuri in timpul gatirii nu

atingeti aparatul.

- Cu acest aparat nu se pot folosi carbuni sau combustibili

similari.

- Din motive de securitate nu utilizati accesorii care nu

sunt recomandate sau nu au fost furnizate de produca-
tor.

- Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.
- Inainte de demontarea accesoriilor sau inainte de curata-

re lasati aparatul sa se raceasca complet.

- Lucrarile electrice si reparatiile trebuie efectuate de

electricieni calificati.

- Reparatiile neprofesionale pot insemna pericole conside-

rabile pentru utilizator.
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I Prezentare generala

- Nu se acorda garantie pentru nici o dauna posibila daca Continutu[ l|vrér"
aparatul este folosit pentru scopuri nepotrivite sau ’

daca operarea nu se face conform instructiunilor din

P J . Atentie la pagina pliata!
manual. In astfel de cazuri orice revendicare de garan-

tie este considerats nuls 1. 1xAnsamblu gratar electric 16. 1xSuport lateral dreapta sus
' ‘ 2. 1xRaft deincalzire 17. 1xSuport colt fata dreapta

3. 1xGratar de gatit stanga 18. 1xAxa

4. 1xGratar de gatit dreapta 19. 2xRoata

5. 1xRaft stanga 20. 2xCapac roata

6. 1xSuport cablu de alimentare 21. 1xSuport superior

7. 1xTava pentru grasime 22. 1xCapac inferior

8. 1xSuport colt stdnga spate 23. 1xManer usa

9. 1xSuport lateral stanga sus 24. 2xSonda pentru carne

10. 1xSuport colt stanga fata 25. 1xDisc magnetic

11. 2xPanou lateral 26. 4x(Carlig de suspendare

12. 1xUsa fata 27. 1xRaft dreapta

13. 1xRaft mijlociu 28. 1xRaft jos

14. 1xPanou spate 29. 1xAxul usii

15. 1xSuport colt spate dreapta

44x surub M6x15
2x contrapiulita M10
8x surub cu cap hexagonal Mé6x15

O w >

W1 surubelnita Philips
W2 cheie hexagonala 17
W3 cheie hexagonala 8/10
W4 cheie hexagonala 7/13

Parti componente
Atentie la pagina pliata!

Maner

Capac izolat

Polita stanga

Carlig de suspendare

Panou de control

Regulator de temperatura

Panou frontal

Roata

Cablu electric

Suport cablu electric

. Polita dreapta
Gratar pentru gatit

m. Raft de incalzire

xTos@moanoTo

—

Instalare

Modul de instalare al gratarului il gasiti la pagina 100f. Atentie
la pagina pliata!
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Prajire
AVERTIZARE Utilizare

L far o w ais g s a 1. Conectati aparatul la alimentarea electrica.
Aparatul trebuie instalat astfel incat sa aiba de jur impre- 2. Rotiti regulatorul de temperatura e in pozitia pentru tem-

jur cel putin 1,5 metri fata de materialele combustibile si peratura maxima Hl, vezi sectiunea ,Butoane de reglare”.

necombustibile. Afisajul arata temperatura actuala la sonda de tempera-
tura. Pentru incalzirea gratarului sunt necesare aproxi-
mativ 3-5 minute.

A PRECAUTIE A Plasati alimentele de prajit pe gratarul pentru gatit k.

GRASIMEA SE APRINDE 4. Reglati temperatura la \{aloarea do_nta cu qjutqrul regu--
latorului de temperatura, vezi sectiunea ,Timpi de gatire”.

5. Pentru oprirea gratarului rotiti regulatorul de temperatu-
ra e in pozitia OFF (oprit) si scoateti gratarul din priza.

w

e Stingerea focului cu grasime prin inchiderea capacului
poate fi imposibila. Gratarele sunt bine ventilate din
motive de siguranta.

¢ Nu stropiti cu apa focul datorat grasimii. Se pot pro-
duce vatamari corporale. Daca s-a format un foc de : : =
grasime persistent rotiti regulatorul de temperatura in Butoane rotative de control $I sonda
pozitia inchis (off) si scoateti gratarul din priza.

e In cazulin care gratarul nu a fost curatat in mod re-
gulat, este posibil ca grasimea sa ia foc, ceea ce poate
deteriora produsul. Fiti foarte atent cand preincalziti
sau ardeti ramasitele de alimente pentru a evita apari-
tia focului de la grasime. Pentru a preveni aprinderea
grasimii respectati instructiunile de la curatarea gene-
rala a aparatului si curatarea ansamblului arzatorului.

¢ Cel mai eficace mod de a preveni aprinderea grasimii
este curatarea cu regularitate a aparatului.

Inainte de prima géatire (&sati aparatul s3 functioneze aproxi-
mativ 15 minute fara mancare. Acesta va curata partile inter-
ne si va elimina mirosul gratarului pentru gatit.

Regulatoarele de temperatura Masina de infasurat este echipata cu
controleaza elementele de incal- un bloc de contragreutate, impreuna
zire. cu discul magnetic, astfel incat sonda
Afisajul indica temperatura pentru carne poate fi plasata oriunde
curenta la sonda de temperatura a si puteti incepe gratarul in orice
corpului gratarului. moment.
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Gatit cu gratarul electric al dumneavoastra

Butoane rotative de control:

[+]
B
]
o
(*]
F4

1. Comutator de control stang si buton rotativ de treapta
2. Comutator de control drept si buton rotativ de treapta
3. Setarea ceasului

4, Setarea sondei pentru carne

b. Setarea reglajului '+’

6. Setarea reglajului -’

Instructiuni

1+ Pornire si oprire

Rotiti comutatorul de control al tuburilor de incalzire din stanga
si din dreapta spre dreapta pentru a porni controlerul. Tuburile
de incalzire din stanga si din dreapta sunt controlate individual
in functie de comutator. Cand unul dintre comutatoare este in
stare pornita, temperatura gratarului este afisata si lumina
butonului va fi aprinsa.

2~ Setarea temporizarii

(1) Poate fi setata in doua moduri: temporizare pozitiva sau
temporizare cu numaratoare inversa.

(2) Afisarea timpului

cand temporizarea curentd este mai mica de 60 de minute,
afiseaza: minute: secunde,

cand temporizarea curentd este mai mare sau egala cu 60 de
minute, afiseaza: ore: minute.

(3) In modul cronometru, apasati si tineti apasat butonul de
setare a ceasului pentru a opri cronometrul curent.

(4) Pentru a seta cronometrarea pozitiva, in stare de
ne-cronometrare, apasati butonul de setare a ceasului, zona
de afisare a timpului va clipi (afiseaza 00:00), apoi apasati
tasta digitala .+" pentru a porni cronometrarea. Cronometrar-
ea pozitiva are o durata maxima de 24 de ore si nu poate fi
ajustata. De la 0 secunde la 24 de ore.

ROMANA
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7. Prindere pentru sonda de carne 1

8. Prindere pentru sonda de carne 2

9. Zona de afisare a timpului

10. Afisare a temperaturii gratarului

11. Afisare a temperaturii sondelor de carne 1
12. Afisare a temperaturii sondelor de carne 2

(5) Setati timpul de numaratoare inversa, in stare de
ne-cronometrare, apasati tasta de setare a ceasului, zona
de afisare a timpului va clipi (afiseaza 00:00), apoi apasati

tasta numerica .-", ora clipeste, apasati tasta numerica ,+"

sau tasta numerica .- " pentru a regla ora, apoi apasati
tasta de setare a ceasului, minutul va clipi, apasati tasta
numerica ,+" sau tasta numerica ,-" pentru a regla
minutul si, in final, apasati din nou tasta de setare a
ceasului pentru a confirma inceperea numaratoarei
inverse. Numaratoarea inversa poate ajunge la maximum
23 de ore si 59 de minute. In timpul cronometrérii, puteti
modifica timpul.

3+ Setarea temperaturii sondei pentru carne
Cand controlerul detecteaza o sonda pentru carne, va

afisa temperatura corespunzatoare a sondei pentru carne.

in starea de afisare a temperaturii sondei pentru carne,
apasati tasta de setare a sondei pentru carne, zona de
afisare a sondei pentru carne va clipi, indicand ca poate fi
setatd, apasati tasta digitala .+" sau tasta digitala .-"
pentru a regla valoarea setatd, apoi apasati tasta de
setare a sondei pentru carne pentru a confirma ca
valoarea setatd este salvata. Cand temperatura sondei
pentru carne atinge valoarea setata, zona de afisare a
temperaturii sondei pentru carne va clipi si se va auzi un
semnal sonor, indicand ca valoarea setata a fost atinsa.
Apasati orice tasta pentru a anula mesajul.

Intervalul de temperatura pentru setarea sondei pentru
carne:

Celsius: 32 ~ 122 °C




Timpi de gatire

Timpul de gatire poate varia in functie de greutatea si marimea mancarii preparate, gusturile personale si in functie de utiliza-
rea sau nu a capacului gratarului. Mancarea congelata trebuie decongelata complet inainte de gatire.

Felie Grosime / greutate Temperaturd Timp (min)
Carnedevita Cotlet, file, crupa sau antricot 2cm HI 10-14
25cm HI 14-16
2,5-3cm HI 18,20
Kebab 2,5-3cm HI 12-14
Burger de vita sau chiftea 2cm HI 12-16
Miel Cotlet de miel 3cm HI 20
Picior de miel fara os 1,4-1,6 kg MID 90-100
Coaste de miel MID 35-40
Carne de porc  Cotlet, coastd, spata sau umar 2-2,5cm MID 20-30
Spata fara os 2-2,5cm MID 16-18
Carnat MID 28-32
Carne de pasare Piept de pui, dezosat, fara piele 175 g MID 12-14
Kebab HI 14-16
[O) Pui, jumétate MID 60-75 @
Bucati de pui, cu os MID 40-50
Carne de peste, fructe de  Peste, file sau felii 1-2,5cm HI 8-10
mare 2,5-3cm HI 10-12
Creveti HI 2-5
Peste intreg 450 g MID 15-20
1 kg MID 20-30
Legume Sparanghel HI 8-10
Porumb stiulete, fara panusi HI 12-14
Porumb stiulete, cu panusi HI 25-30
Ciuperci: Portobello HI 12-15
Ciuperci: Champignon HI 10-12
Ceapa, feliata 0,5 cm HI 10-12
Cartof, feliat 0,5cm HI 10-12
Vanata, feliata 1,3cm HI 10-12
Ardei, intreg HI 12-15
Ardei, taiat in patru HI 8-10
Dovlecel, feliat 1,3cm HI 8-10
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Intretinere si ingrijire

AVERTIZARE

intotdeauna setati butoanele de reglare la pozitia inchis si scoateti gratarul din priza cand aparatul nu este folosit.

Asigurati-va ca aparatul s-a racit.

- Curatati aparatul in mod frecvent, de preferat dupa fiecare
gatire.

- Aparatul trebuie curatat cel putin o data pe an.

- Nu confundati acumularile de grasime si fum de culoare
maro sau negru cu vopseaua. Aplicati in interiorul capacului
aparatului si pe fundul acestuia o solutie puternica de de-
tergent cu apa sau o solutie de curatare cu particule abra-
zive. Clatiti si lasati sa se usuce complet la aer. Pe suprafe-
tele vopsite nu aplicati agenti de curatare caustici.

- Gratare pentru gatit din fonta: Inainte de folosirea gratare-
lor pentru gatit din fonta ungeti-le cu ulei rezistent la caldu-
ra (ulei de arahide, ulei de gatit) si ardeti-le la gratar.

Dupa utilizarea lor de cateva ori vor capata o patina sufici-
enta si nu va mai fi necesara arderea lor.

- De fiecare data cand le utilizati incalziti-le bine, astfel rezi-
duurile aderate de ele pot fi indepartate mult mai usor.

- Dupa ce s-au racit indepartati reziduurile folosind pe cat
posibil o carpa si apa fierbinte. La curatarea gratarelor pen-
tru gatit din fonta nu utilizati niciodata detergent.

- Pentru a conserva starea aparatului si a preveni rugina
dupa curatare, frecati gratarele de gatit cu ulei rezistent la
caldura si, daca este necesar, frecati si in interior.

- Tava de grasime: Pentru curatare puteti sa indepartati
recipientul de captare grasime. Nu curatati recipientul de
captare grasime in masina de spalat vase.

Coroziune

- In cazul in care apare rugina pe suprafata exterioara a gra-
tarului, curatati si lustruiti zona afectata cu lana de otel sau
cu panza de smirghel fina. Retusati cu o vopsea de buna
calitate rezistenta la temperaturi inalte.

- Nu vopsiti niciodata suprafetele interioare. Petele de rugi-
na de pe suprafetele interioare pot fi lustruite, curatate si
poate fi aplicat un strat subtire de ulei vegetal pentru a se
reduce la minimum continuarea ruginirii.
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- Suprafetele de gatire: Daca pentru curatarea oricarei su-

prafete de gatire a aparatului se foloseste o perie din par,
aveti grija ca fnainte de folosire sa nu ramana par cazut pe
suprafetele de gatire. Nu se recomanda curatarea suprafe-
telor de gatire in timp ce aparatul este fierbinte.

- Suprafetele din plastic: Spalati-le cu apa calda cu sapun

si stergeti-le sa fie uscate. Pe suprafetele din plastic nu
folositi citrisol, agenti de curatare abrazivi, degresanti sau
agenti de curatare gratar cu concentratie mare, acestia pot
duce la deteriorarea si/sau defectarea pieselor componen-
te.

- Suprafetele din portelan: Din cauza compozitiei asemana-

toare cu sticla majoritatea ramasitelor pot fi sterse cu so-
lutie de bicarbonat de sodiu/apa sau cu agenti de curatarea
speciali. Pentru petele incapatanate folositi praf de degre-
sare neabraziv.

- Suprafetele vopsite: Spalati-le cu detergent slab sau agent

de curatare neabraziv si apa calda cu sapun. Stergeti-le cu
0 carpa moale pana se usuca.

- Suprafete din otel inoxidabil: Pentru a mentine aspectul de

inalta calitate a aparatului spalati-l cu detergent slab si apa
calda cu sapun si stergeti-l cu carpa moale dupa fiecare uti-
lizare. Pentru evitarea daunelor stergeti-le numai in directia
finisarii.

Depozitarea aparatului

Daca este nevoie de depozitarea aparatului pe o perioada mai
lunga de timp (de exemplu pe timpul iernii):

1. Asigurati-va ca aparatul s-a racit. Curatati cu grija apara-
tul.

2. Aparatul poate fi depozitat in interior intr-un loc uscat (de
exemplu in garaj sau in pivnita).

3. Acoperiti aparatul.

La scoaterea aparatului din spatiul de depozitare, verificati
daca exista rugina sau alte deteriorari.

Pentru a preveni supratensiunile si potentialele defectiuni ale
elementelor, va rugam sa depozitati acest aparat intr-un loc
uscat, ferit de ploaie, si sa porniti elementele la fiecare 12
saptamani pentru a evita acumularea de umiditate in ele.
Cand depozitati produsul, asigurati-va ca nu este conectat la
o0 sursa de alimentare.




Date tehnice

Descriere  Gratar electric Gratar electric
Nr. model BW-EC112 BW-EC112L
Nr. articol 12546682 (a se folosi numaiin Germa- 12546683 (a se folosi numai in Elvetia)

nia, Austria, Luxemburg, Suedia, Slova-
cia, Romania, Republica Ceha, Olanda)

Putere termica totala 2300 W 2100 W
Tensiunea nominala 230V~ 50 Hz 230 V~ 50 Hz
Puterea nominala 2300 W 2100 W
Intensitate nominala 10 A 91 A
Clasa de protectie | |
Grad de protectie  IPX4 IPX4
Greutate  40kg 40 kg

Dimensiuni (l/a/1
cu mese laterale deschise
cu mese laterale rabatate)

Depanare

PROBLEMA

122 cm x 58,5 cm x 112,4 cm
66,6 cmx585cmx 12,4 cm

CAUZA

122 cm x 58,5 cm x 112,4 cm
66,6 cm x585cmx 12,4 cm

SOLUTIA

Aparatul nu este pornit.
Elementele de incalzire nu devin
fierbinti.

Aparatul nu este bagat intr-o priza de
perete adecvata.

Conectati aparatul intr-o priza de perete
care corespunde tensiunii si consumului
de curent marcat pe eticheta cu valorile
electrice ale aparatului.

Priza de perete nu are curent.

incercati o alta priza de perete potrivita
sau solicitati ajutorul unui electrician
autorizat.

Regulatorul de temperatura este inca in
pozitia OFF (oprit).

Asigurati-va ca regulatorul de tempera-
tura este setata la o temperatura intre Ml
(medie) si HI (inalta).

Cod de eroare Er1

Senzorul de temperatura nu functioneaza
corespunzator.

Scoateti fisa din priza, verificati daca
cablul de conectare al senzorului de tem-
peratura este deconectat sau deteriorat.
Luati legatura cu un electrician.

Daca cauza nu poate fi depistata, este
posibil ca senzorul de temperatura sa

fie defect (cod art. 10421465). Contactati
magazinul dvs. HORNBACH local.

Cod de eroare Er2

La introducerea fisei in priza cel putin una
dintre regulatorii de temperatura nu este
in pozitia OPRIT.

Scoateti fisa din priza, rotiti ambele bu-
toane in pozitia OPRIT, reintroduceti fisa
in priza si porniti din nou.

Aparatul se opreste in timpul
utilizarii.

Cand afisajul indica o temperatura de 480
°C sau mai mare, mecanismul de protectie
impotriva supraincalzirii al dispozitivului
se va activa, provocand oprirea automata
a acestuia.

Cand grasimea picura pe sonda si ia foc,
este probabil sa provoace o astfel de
situatie.

Rotiti butonul in pozitia “oprit” si asteptati
ca gratarul sa se raceasca. Dupa aceea,
puteti incerca sa il porniti din nou.
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Eliminare ca deseu

Simbolul de ,tomberon tadiat” impune eliminarea
E\/ separata ca deseuri a aparatelor electrice si electro-

nice (WEEE) uzate. Astfel de aparate pot contine
N substante valoroase, dar periculoase si poluante.
Legislatia nu va permite sa eliminati aceste produse ca
deseuri la gunoiul menajer, ci sunteti obligati sa le predati
unui centru de colectare indicat pentru reciclarea aparaturii
electrice si electronice. In acest mod contribuiti la protejarea
resurselor si a mediului inconjurator.

Compania HORNBACH are urmatoarele obligatii in Germania:

e sareceptioneze fara costuri un aparat uzat de acelasi tip
in sectorul comercial HORNBACH, la achizitionarea unui
aparat electric sau electronic nou.

e sadreceptioneze fara costuri pana la 3 aparate electrice
sau electronice uzate de acelasi tip (cu o lungime max. a
muchiei de 25 cm) in sectorul comercial HORNBACH, si
fara achizitionarea unui aparat nou.

e la livrarea unui aparat electric sau electronic nou intr-o
gospodarie privata, sa receptioneze fara costuri un aparat
uzat de acelasi tip sau sa va ofere posibilitatea de returna-
re a acestuia in vecinatatea dvs.

Pentru mai multe informatii vizitati pagina www.hornbach.com
sau adresati-va organelor locale competente.

Copiii nu au voie In niciun caz sa se joace cu pungile din plas-
tic si cu materialul de ambalare, deoarece exista pericol de
ranire, respectiv de asfixiere. Depozitati in siguranta astfel de
materiale sau eliminati-le ca deseuri in mod ecologic.
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Thank you!

We are convinced that this grill will exceed your expectations
and wish you joy while using it.

Read the instructions before using the appliance, keep it for
further reference and observe the safety instructions.

Intended use

This appliance is a mobile electric grill for indoor and outdoor
use. It is intended for grilling and baking food in private
environments.

The appliance is not intended for frying and roasting. The
appliance is not intended for commercial use.

Any other use or modification to the appliance is considered
as improper use and could cause considerable dangers.

Service

In case of service requests or spare parts, please contact
your local HORNBACH store or write an email to:

service@hornbach.com

Symbols

A Safety warning
ln"n' 2 persons required

; Grill power on

o Medium temperature

HI o High temperature
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Read the instructions before using the appliance. Failure
to follow the safety instructions in this user manual may
result in serious bodily injury or death or in a fire or an
explosion causing damage to property.

- This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance

®

shall not be done by children without constant supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Plug the appliance only in an earthed outlet meeting the
requirements mentioned on the rating plate.

- The electric circuit must be suitable for equipment with
a power consumption of 2300 W (EU) or 2100 W (only in
Switzerland).

- The appliance must only be used in the countries desig-
nated in section “Technical Data”.

- Itis strongly recommend that power for any domestic
appliance must only be supplied through a residual
current device (RCD) having a rated residual operating
current not exceeding 30 mA. Consult your electrician for
details.

- Do not use extension cords or multiple sockets.

- Do not connect additional loads to the same circuit.

- The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

- The power cord should be regularly examined for signs
of damage.

- If the power cord is damaged, it must be replaced by
HORNBACH to avoid the risk.

- The appliance must not be operated (disconnect the
mains plug immediately) when:

- The appliance, temperature regulator, casing, plug or
power cord is damaged.

- The appliance shows visible signs of damage.

- A fault is suspected after the appliance has been
dropped or similar.

- Switch off the appliance and disconnect the mains plug:

in case of faults during use.
before cleaning or moving the appliance from place
to place.

- after use.

- Always switch off the appliance before removing the
mains plug.

- Never pull the plug out of the socket by the power cord
or with wet hands.

- Never immerse the appliance, its power cord, or the
temperature regulator in water or any other liquid.

- Do not use the appliance close to water. Do not let it
come into contact with rain, snow or moisture. Do not
use barbecue within 305 cm of any basin such as pools
or ponds.

- Line the power cord, and, if required, the extension cord
so that it will not be pulled or present a tripping hazard.

- Before use fully unwind power cord.

- Never allow the extension lead or power cord to be in
touch with the hot grill plate.

- Don't pull the power cord over sharp edges.

SAFETY INSTRUCTIONS

- Don't stand the appliance over the edge or corner of

a table and avoid all contact with the appliance’s hot
surfaces.

- WARNING: Do not cover the cooking grate with solid or

flexible material like aluminum trays, aluminum foil, or
other heat resistant material larger than 42 cm x 42 cm,
to avoid overheating of the grill. Using such material on
the cooking grate impairs safety and may damage the
appliance.

- Never cover the heat element with aluminum foil.
- Do not use the appliance without the oil collecting tray

and the appliance base all fitted properly together.

- Make sure without fail that this appliance is assembled

correctly before use.

- The grease cup must be installed prior to each use and

cleaned afterwards, but do not remove grease cup until
the appliance has cooled down.

- Keep the electric grill at least 30 cm from any walls

when in operation.

- Do not build this barbecue in any built-in or slide-in

construction. Ignoring this warning could cause a fire or
an explosion that may damage property or cause serious
bodily injury or death.

- Keep the cooking area clear of inflammable vapours and

liquids like petrol, alcohol, and other combustible materials.

- Combustible materials should never be within 60 cm of

the back or sides of the appliance.

- Keep it away from combustible materials (e.g. paper,

walls, draperies, towels, chemicals).

- Do not put anything flammable on or in the storage area

under the appliance.

- The temperature of accessible surfaces may be dangerously

high when the appliance is operating. Use heat- resistant
barbecue mitts or gloves (conforming to EN 407, Contact
Heat rating level 2 or greater) when operating barbecue.

- Be very careful while opening the lid, since hot steam

may escape.

- Be careful when children, elderly or pets are nearby.
- Beware of burns! The parts inside (e.g. cooking grates)

will get very hot and stay hot for a long time after the
grill has been switched off.

- Beware of fat oil or moisture spitting while grilling with

open lid.

- Do not leave the appliance unattended when switched on

or still hot. Do not leave the appliance switched on even
in short breaks.

- Do not touch the appliance when cooking in order to

prevent any risk of burning.

- Charcoal or similar combustible fuels must not be used

with this appliance.

- For safety reasons do not use attachments that were not

recommended or supplied by the manufacturer.

- Do not move the appliance during use.
- Before removing attachments or cleaning the appliance,

allow it to cool down completely.

- Electrical work and repairs must be performed by a

qualified electrician.

- Unskilled repairs cause considerable danger to the user.
- No warranty for any possible damage can be accepted

if the appliance is used for improper purpose or has not
been operated in accordance with the instructions given
in the instruction manual. In such a case, any warranty
claim is void.
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I OVerview

Scope of delivery

Observe the foldout pages!

1. 1xElectric grill assembly 16. 1xUpper right side brace
2. 1xWarming rack 17. 1xRight front corner brace
3. IxLeft cooking grate 18. 1xAxle

4.  1xRight cooking grate 19. 2xWheel

5. 1xLeft shelf 20. 2xWheel cover

6. 1xPowercord holder 21. 1xTop support

7. 1xGrease tray 22. 1xLower cover

8. 1xLeftrear corner brace 23. 1xDoor handle

9. 1xUpper left side brace 24. 2xMeat probe

10. 1xLeft front corner brace 25. 1xMagnetic disc

11. 2xSide panel 26. 4xHanging hook

12. 1xFront door 27. 1xRight shelf

13. 1xMiddle shelf 28. 1xBottom shelf

14. 1xBack panel 29. 1xDoor shaft

15. 1xRight rear corner brace

4Lhx Screw M6x15
2x Lock nuts M10
8x Hex head screw Mé6x15

O w >

W1 Philips Screwdriver
W2 Hex Wrench 17

W3 Hex Wrench 8/10
W4 Hex Wrench 7/13

Parts
Observe the foldout pages!

Handle
Insulated lid
Left shelf
Hanging hook
Control panel
Temperature regulator
Front panel
Caster
Power cord
Power cord holder
Right shelf
Cooking grate

. Warming rack

CERToSQ@ oo anoTw
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Installation

The installation of the grill can be found on page 100. Observe
the foldout pages!




Grilling
WARNING

The appliance must be installed with a clearance of at
least 1.5 meter around the appliance and to combustible
or non-combustible materials.

1. the appliance is to be connected to a socket-outlet
having an earthing contact

2. WARNING: Accessible parts may become hot
during use. Young children should be kept away.

3. The supply cord should be regularly examined for
signs of damage and the appliance is not to be used if
the cord is damaged;

4. Do not use barbecue near combustible materials
such as wood, dry grass, shrubs, etc.

yAN CAUTION A

GREASE FIRES

e Putting out grease fires by closing the lid might be im-
possible. Grills are well ventilated for safety reasons.

¢ Do not use water on a grease fire. Personal injury may
result. If a persistent grease fire develops, turn tem-
perature regulator off and unplug the grill.

e If appliance has not been regularly cleaned, a grease
fire can occur that may damage the product. Pay close
attention while preheating or burning off food residues
to insure that a grease fire does not develop. Follow
instructions on general appliance cleaning and cleaning
the burner assembly to prevent grease fires.

e The best way to prevent grease fires is to regularly
clean the appliance.

Use

1. Connect the appliance to the mains electricity supply.

2. Turn the respective temperature regulator to its maximum
setting HI, see section ‘Control knobs'. The display shows
the current temperature at the temperature probe. It will
take approximately 3-5 minutes to heat up the grill.

3. Place the food on the cooking grate .

4. Adjust the temperature to the desired setting with the
temperature regulator, see section ‘Cooking times'.

5. To turn off the grill, turn the temperature regulator to
OFF and unplug the grill.

Control knobs and probe

Before cooking for the first time, operate the appliance for S ‘/ \)

about 20 minutes without any food. This will heat clean \\'/

the internal parts and dissipate odour from the cooking T/

grate.
The temperature regulators The winding machine is equipped
control the heat elements. with a counterweight block, together
The display shows the current| |with the magnetic disc, so that your
temperature at the grill body meat probe can be placed anywhere
temperature probe. and start your barbecue at any time.




Cooking on your electric grill

Control knobs:

0
-]
3
o
o]
&

1. Left tube control switch and gear knob
2. Right tube control switch and gear knob
3. Clock setting

4. Meat probe setting

5. Adjustment setting '+’

6. Adjustment setting -’

Instructions

1~ Turnon and turn off

Twist the left and right heating tube control switch to the right to
switch on the controller. The left and right heating tubes are
controlled individually according to the switch. When one of the
switches is in the on state, the grill temperature is displayed and
the light of the button will be on.

2~ Timing setting

(1) It can be set to two modes of positive timing or countdown
timing.

(2) Time display

when the current timing is less than 60 minutes, display:
minutes: seconds,

when the current timing is greater than or equal to 60
minutes, display: hours: minutes.

(3) Under timer mode, long press and hold the clock setting
button to turn off the current timer.

(4) To set positive timing, in non-timing state, press the clock
setting button, the time display area will flash (display 00:00),
and then press the digital "+" key to start timing. Positive
timing maximum 24 hours, positive timing can not be adjusted
time. from 0 seconds to 24 hours.

NOgHYD

7. Meat probe 1 socket

8. Meat probe 2 socket

9. Time display area

10. Grill temperature display

11. Meat probe 1 temperature display
12. Meat probe 1 temperature display

(5) Set countdown time, in non-timing state, press the
clock setting key, the time display area will flash (display
00:00), then press the numeric "-" key, the hour flashes,
press the numeric "+" key or numeric "- " key to adjust the
hour, then press the clock setting key, the minute flashes,
press the number "+" key or the number "-" key to adjust
the minute, and finally press the clock setting key again to
confirm the start of the countdown. Countdown to a
maximum of 23 hours and 59 minutes, in the process of
timing, you can modify the timing.

3. Set the meat probe tip temperature

When the controller detects a meat probe, it will display
the corresponding meat probe temperature. In the state of
meat probe temperature display, press the meat probe
setting key, the meat probe display area will flash,
indicating that it can be set, press the digital "+" key or
digital "-" key to adjust the set value, and then press the
meat probe setting key to confirm that the set value is
saved. When the temperature of meat probe reaches the
set value, the temperature display area of meat probe will
flash and a buzzer will sound, suggesting that the set
value has been reached, press any key to cancel the
prompt.

Meat probe setting temperature range:

Celsius: 32 ~ 122 °C




Cooking times

The cooking times can vary depending on the weight and size of the food, due to personal taste and whether the grill lid is
used or not. Frozen food should be defrosted completely before grilling.

Cut Thickness / weight Temperature Time (min)
Beef  Steak, filet, rump or entrecote 2cm HI 10-14
2.5cm HI 14-16
2.5-3cm HI 18.20
Kebab 2.5-3cm HI 12-14
Beefburger or rissole 2cm HI 12-16
Lamm Lamb chops 3cm HI 20
Boneless leg of lamb 1.4-1.6 kg MID 90-100
Rack of lamb MID 35-40
Pork Chop, rib, loin, or shoulder 2-2.5cm MID 20-30
Loin, boneless 2-2.5cm MID 16-18
Sausage MID 28-32
Poultry  Chicken breast, boneless, skinnless 175 g MID 12-14
Kebab HI 14-16
@ Chicken, half MID 60-75 @
Chicken pieces, bone-in MID 40-50
Fish, Seafood  Fish, filet or slice 1-2.5cm HI 8-10
25-3cm HI 10-12
Prawns HI 2-5
Whole Fish 450 g MID 15-20
1 kg MID 20-30
Vegetables Asparagus HI 8-10
Corn on the cob, husked HI 12-14
Corn on the cob, in husk HI 25-30
Mushroom: Portabello HI 12-15
Mushroom: Button HI 10-12
Onion, sliced 0.5 cm HI 10-12
Potato, sliced 0.5cm HI 10-12
Aubergine, sliced 1.3cm HI 10-12
Peppers, whole HI 12-15
Peppers, quartered HI 8-10

Zucchini, sliced 1.3cm HI 8-10
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Maintenance and care

WARNING

Always set the control knobs to off position and unplug grill, when appliance is not in use.

Make sure the appliance has cooled down.

- Clean appliance often, preferably after each cookout.

- Appliance should be cleaned at least once a year.

- Do not mistake brown or black accumulation of grease
and smoke for paint. Apply a strong solution of detergent
and water or use an appliance cleaner with scrub brush on
insides of appliance lid and bottom. Rinse and allow to com-
pletely air dry. Do not apply caustic appliance/oven cleaner
to painted surfaces.

- Cast iron cooking grates: Before using the cast iron cook-
ing grates, coat them with heat-resistant oil (peanut oil, frying
oil) and then burn-in in the barbecue.

After using them a few times, a sufficient patina will have
formed and burning-in will no longer be necessary.

Each time you use them, vigorously heat up the cooking
grates so that residues adhering to them can be removed
more easily.

After it has cooled down, remove the residues using a cloth
and warm water if possible. Never use detergent to clean
the cast iron cooking grates.

In order to preserve and prevent rust after cleaning, rub
heat-resistant oil on the cooking grates and, if necessary,
the interior.

Corrosion

- If rust appears on the exterior surface of the barbecue,
clean and buff the affected area with steel wool or fine grit
emery cloth. Touch-up with a good quality high-temperature
resistant paint.

- Never apply paint to the interior surfaces. Rust spots on the
inside surfaces can be buffed, cleaned and lightly coated
with vegetable oil to minimize further rusting.

- Grease tray: You may remove the grease cup for cleaning.
Do not clean the grease cup in a dish washer.

- Cooking surfaces: If a bristle brush is used to clean any of
the appliance cooking surfaces, ensure no loose bristles
remain on cooking surfaces prior to grilling. It is not recom-
mended to clean cooking surfaces while appliance is hot.

- Plastic surfaces: Wash with warm soapy water and wipe
dry. Do not use citrisol, abrasive cleaners, degreasers or a
concentrated appliance cleaner on plastic parts, as this can
result in damage and/or failure of the parts.

- Porcelain surfaces: Because of glass-like composition,
most residue can be wiped away with baking soda/water
solution or specially formulated cleaner. Use nonabrasive
scouring powder for stubborn stains.

- Painted surfaces: Wash with mild detergent or nonabrasive
cleaner and warm soapy water. Wipe dry with a soft nona-
brasive cloth.

- Stainless steel surfaces: To maintain your appliance’s high
quality appearance, wash with mild detergent and warm
soapy water and wipe dry with a soft cloth after each use.
Use only in direction of brushed finish to avoid damage.

Storing the appliance

If the appliance needs to be stored for a prolonged period of
time (e.g. over winter):

1. Make sure the appliance has cooled down. Carefully clean
the appliance.

2. The appliance can be stored in a dry location indoors (e.g.
garage or cellar).

3. Cover the appliance.

When removing the appliance from storage, check the appliance

for rust and other damage.

To prevent power surges and potential element failure,
please store this appliance in a dry location away from rain
and turn on the elements on every 12 weeks to avoid moiture
build up in the elements. When storing, ensure the product is
not connected to a power source.




Technical data

Description  Electric grill Electric grill
Model No. BW-EC112 BW-EC112L
Article No. 12546682 (only for use in Germany, 12546683 (for use in Switzerland only)

Austria, Luxemburg, Sweden, Slovakia,
Romania, Czech Republic, Netherlands)

Total heat output 2300 W 2100 W
Nominal voltage 230 V~ 50 Hz 230V~ 50Hz
Rated power 2300 W 2100 W
Rated current 10 A 21 A
Protection class | |
Degree of protection IPX4 IPX4
Weight  40kg 40kg

Dimensions (w/d/h
side tables open
side tables folded down )

122cm x 585 cm x 112.4 cm
66.6cmxb85cmx 112.4cm

Troubleshooting

PROBLEM

CAUSE

122cm x 585 cm x 112.4 cm
66.6cmxb85cmx 112.4cm

SOLUTION

Appliance is not turning on.
Heating elements do not become
hot.

The plug is not connected to a suitable wall
socket.

Connect the plug to a suitable wall socket
that corresponds with the voltage and
power consumption marked on the rating
label of the appliance.

The wall socket is not powered.

Try an other suitable wall socket or seek
a certified electrician for help.

The temperature regulator is still in OFF
position.

Make sure the temperature regulator is
set to a temperature between Ml and Hl.

Error code Er1

The temperature sensor does not work
properly.

Unplug the plug, check whether the con-
necting cable of the temperature sensor
is disconnected or damaged. Contact an
electrician.

If no cause can be found, the tempera-
ture sensor (art.#10421465) might be
defective. Contact your local HORNBACH
store.

Error code Er2

At least one of the temperature regulators
is not in position OFF when inserting the
plug to the socket.

Disconnect the plug, turn both knobs to
OFF, re-insert the plug to the socket and
switch on again.

Appliance power off during use.

When the display shows a temperature of
480°C or above, the device's over
temperature protection mechanism will
be activated, causing it to shut down
automatically.

When grease drips onto the probe and
catchs fire, it is prone to cause such a
situation.

Turn he knob to "off" and wait for the grill
to cool down. After that, can try to turn it
on again.




Disposal

The crossed-out wheeled bin symbol requires
Ef separate disposal for waste electrical and electronic

equipment (WEEE). Such equipment may contain
EE valuable, but dangerous and hazardous substances.
You are required by law to return these products to a desig-
nated collection point for the recycling of WEEE and must not
under any circumstances dispose of them as unsorted
municipal waste. In this way, you can help to conserve
resources and protect the environment.

In Germany, HORNBACH is obliged:

- To take back old appliances of the same type free of charge
in HORNBACH stores when you purchase a new electrical or
electronic appliance.

- To take back up to 3 WEEE of the same type (up to max.

25 cm edge length) free of charge in HORNBACH stores,
even if you do not purchase a new appliance.

- When delivering a new electrical or electronic appliance to
a private household, to collect an old appliance of the same
type free of charge or to enable you to return it in your
immediate vicinity.

For further details, please consult www.hornbach.com or
your local authorities.

Children must not play with plastic bags and packaging
material, due to the risk of injury and suffocation. Store such
material safely or dispose of it in an environmentally friendly
way.




98 | ENGLISH







1 O-8-@-@- o0

¢ 92 @m@mE@EE0 ®




3 @2x@ @B I3 (3




5 +4x

®
m+4x
* 6




] @0







1 1 E++8X

12 «m




13 B-8-0




15 B-E-8







